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/\ ACHTUNG:

+ Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum und von
der Innenseite der T(ir!

« Entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der Innenseite der Tir!

+ Auch die Glimmerscheibe im Garraum ist Bestandteil des Gerates
und darf nicht entfernt werden. Sie schiitzt das dahinter befindli-
che elektronische Bauteil vor Verschmutzungen.

/\ LETOP:

+ Verwijder geen vast gemonteerde onderdelen uit de gaarruimte
en niets van de binnenzijde van de deur!

+ Verwijder in geen geval folie die op de binnenzijde van de deur is
aangebracht!

+ De mica plaat maakt ook deel uit van het apparaat en mag niet
verwijderd worden. Het beschermt de elektronische component
die zich hierachter bevindt tegen vuil.
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/\ ATTENTION :

+ Ne démontez jamais aucun piéce de l'intérieur de 'appareil ni de
lintérieur de la porte !

+ Nenlevez en aucun cas les feuilles du coté intérieur de la porte !

+ Lafeuille micacée fait également partie de 'appareil et ne doit pas
étre enlevée. Elle protege de la poussiére le composant électro-
nique situé derriére elle.

/\ CAUTION:

+ Do not remove any installed parts from inside the oven or any-
thing from the inside of the door!

+ The foils on the inside of the door must not be removed!

+ The mica sheet is also part of the appliance and must not be
removed. It protects the electronic component located behind it
from dirt.

/\ POZOR:

* Neodstrafiujte Z&dné nainstalované dily zevnitf trouby ani nic
z vnitini ¢asti dvifek!

* Fdlie na vnitini strané dvifek nesmite odstranit!

+ Slidova félie je také soucasti spotfebice a nesmite ji odstranit.
Chrani pfed Spinou elektronické soucasti, které jsou za ni umis-
téné.
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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir
wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerét.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders gekennzeichnet.
Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schaden am
Gerat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren flir Inre Gesundheit und zeigt magliche Ver-
letzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Aligemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungsan-
leitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantie-
schein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton mit Innenver-
packung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie
auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und den
dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerb-
lichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze,
direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in FlUs-
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sigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Ge-
rat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem
Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Steckdose (ziehen Sie am Netzstecker, nicht am Kabel),
wenn Sie das Gerét nicht benutzen, Zubehdorteile anbringen, zur
Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmafig auf Zeichen von
Beschadigungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung fest-
gestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

« Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile
(Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr!

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Sorgfaltig lesen und fur den weiteren Gebrauch auf-
bewahren.

/N WARNUNG:

« Das Mikrowellenkochgerat ist fur die Erwarmung
von Speisen und Getranken bestimmt. Trocknen
von Speisen oder Kleidung und Erwarmung von
Heizkissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten
Putzlappen und Ahnlichem kann zu Verletzungen,
Entziindungen oder Feuer flhren.

+ Das Mikrowellengerat ist nicht zum Erwarmen/
Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.

« Wenn die Tur oder die Turdichtungen beschadigt
sind, darf das Kochgerat nicht betrieben werden,
bevor es von einer daftir ausgebildeten Person
repariert worden ist.

* Reparieren Sie das Gerat auf keinen Fall selbst,
sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann
auf. Es ist fur alle anderen, aufer fir einen Fach-
mann, gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeiten auszufiihren, die die Entfer-
nung einer Abdeckung erfordern, die den Schutz
gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellenener-
gie sicherstellt.

+ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates
beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich quali-
fizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden.
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/N\ WARNUNG:

+ Erwarmen Sie Flussigkeiten oder andere Speisen
nicht in geschlossenen Behaltern. EXPLOSIONS-
GEFAHR!

+ Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und
seine berihrbaren Teile heil3. Vorsicht ist geboten,
um das BerUhren von Heizelementen zu ver-
meiden. Kinder jlnger als 8 Jahre mussen fern-
gehalten werden, es sei denn, sie werden standig
beaufsichtigt.

+ Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie: Glas,
Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff-
oder spezielles Mikrowellengeschirr.

* Beim Erwarmen im Mikrowellenkochgerat sind
metallische Behalter fir Speisen und Getranke
nicht zulassig. Beachten Sie die Hinweise im Ka-
pitel ,Geeignetes Mikrowellengeschirr*.

+ Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in
brennbaren Materialien, wie Kunststoff- oder
Papierbehalter, muss das Mikrowellenkochgerat
haufig wegen der Mdglichkeit einer Entziindung
uberwacht werden.

+ Wenn Rauch abgegeben wird, ist das Gerat ab-
zuschalten oder der Netzstecker zu ziehen und
halten Sie die Tur geschlossen, um eventuell auf-
tretende Flammen zu ersticken.

* Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit
Kindernahrung muss umgerthrt oder geschiittelt
werden und die Temperatur vor dem Verbrauch
Uberprift werden, um Verbrennungen zu vermei-
den.

+ Verwenden Sie Topflappen oder Kiichenhand-
schuhe, wenn Sie die GefaRe entnehmen. Ver-
brennungsgefahr!

+ Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste,
geschlossene Glaskonserven usw. dirfen nicht
in Mikrowellenkochgeraten erwarmt werden, da
diese explodieren konnen, selbst wenn die Erwar-
mung durch Mikrowellen beendet ist.
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WARNUNG: Siedeverzug!

Beim Kochen, insbesondere beim Nacherhitzen von
Flussigkeiten (Wasser) kann es vorkommen, dass
die Siedetemperatur zwar erreicht ist, die typischen
Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die Flis-
sigkeit siedet nicht gleichmaRig. Dieser sogenannte
Siedeverzug kann beim Entnehmen des Gefalles
durch leichte Erschutterung zu einer pl6tzlichen
Dampfblasenbildung und damit zum Uberkochen
fihren. Deshalb ist bei dem Hantieren mit dem Be-
halter Vorsicht geboten. Verbrennungsgefahr!

Um ein gleichmaRiges Sieden zu erreichen, stellen
Sie bitte einen Glasstab oder etwas Ahnliches, nicht
Metallisches in das Gefal.

+ Achten Sie bei der Entnahme von Behaltern darauf,
dass sich der Drehteller nicht verschiebt.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
dartiber sowie von Personen mit verringerten physi-

schen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder

Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder bezuglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von

Kindern ohne Beaufsichtigung durchgeflihrt werden.

+ Turrahmen/TUrdichtung und benachbarte Teile
mussen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem
feuchten Tuch gereinigt werden.

* Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmalig
und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem
Innenraum.

+ Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es
zu einer Zerstorung der Oberflache kommen, wel-
ches die Lebensdauer des Gerates beeinflusst und
maglicherweise zu gefahrlichen Situationen flhrt.

+ Benutzen Sie keine aggressiven abrasiven Reiniger
oder scharfe Metallschaber flr die Reinigung der
Glastur. Sie konnen die Oberflache zerkratzen. Dies
kann das Glas zerstoren.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreini-
ger.

+ Beachten Sie auch die Anweisungen, die wir lhnen
im Kapitel ,Reinigung“ geben.

+ Das Mikrowellenkochgerat ist zum Einbau in einem
Kuchen-Hochschrank vorgesehen. Es darf nicht in
Einbaumabeln eingesetzt werden.
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* Dieses Gerat dient:
- zum Erwarmen und Garen von festen oder flissi-
gen Nahrungsmitteln;
- zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungs-
mitteln.

Es ist fur den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen
Anwendungsbereichen vorgesehen wie z.B.:

- in Klichen fur Mitarbeiter in Laden, Buros und
anderen gewerblichen Bereichen,;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohn-
einrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen;

- in Fruhstlickspensionen.

Hinweisschilder und Symbole
auf dem Gerat

Auf der Oberseite der Mikrowelle ist ein Symbol mit
Warncharakter angebracht:

WARNUNG: HeiBe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes und danach kann die Tem-
peratur der beriihrbaren Oberflache sehr hoch sein.

Anweisungen lesen!

Beachten Sie auch die Hinweisschilder auf der
Mikrowelle:

/\ WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE
SERVICING. REMOVAL OF THE ENCLOSURE
WITH PRODUCT ENERGIZED COULD EXPOSE
SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH VOLTAGE
POTENTIAL.

\ Microwave energy: Do not remove this cover!
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Ubersetzung:

/\ Warnung

1: Dieses Gerat erzeugt Hochspannung und Mikro-
wellen. Bitte entfernen Sie niemals das Gehause.

2: Dieses Gerat ist zu Ihrer Sicherheit mit einem
geerdeten Stecker ausgeristet, der Sie vor
elektrischen Schlagen schitzen soll, und deshalb
auch an eine geerdete Steckdose angeschlossen
werden muss.

3: Dieses Gerat darf nur von qualifiziertem Fachper-
sonal gewartet werden.

4. Ziehen Sie den Netzstecker vor der Wartung.
Das Abnehmen des Gehauses mit eingesteckter
Stromverbindung kann dazu flihren, dass gefahr-
lich hohe Spannungen freigesetzt werden.

\ Mikrowellenenergie: Diese Abdeckung nicht entfernen! \

Beschreibung der Bedienelemente

Abbildung A
1 Bedienfeld 5 Antriebsachse
2 Tiroffner 6 Drehteller
3 Girillrost 7 Tirverschluss
4 Gleitring 8 Sichtfenster

Abbildung B: Symbole im Bedienfeld
1 Leuchtet bei Uhrzeit-Anzeige / Blinkt, wenn der Timer aktiviert ist
2 Erscheint, wenn der Betrieb ,Mikrowelle® aktiv ist
3 Erscheint, wenn der Betrieb ,HeiRluft* aktiv ist
4 Erscheint, wenn der Betrieb ,Auftauen® aktiv ist
5 Indikator-Anzeige fur Temperatur
6 HeiBluft
7 Auftauen
8 Automatikprogramm
9 Erscheint, wenn der Betrieb ,Grillen® aktiv ist

10 Grill

11 Indikator-Anzeige fir die Leistung

12 Mikrowelle

Tasten und Regler am Bedienfeld
Micro
Mikrowelle: Wahl der Leistungsstufen der Mikrowelle
Combi/Grill/ Conv
Grill: Zum Grillen und Uberbacken

Kombination: Grill, Mikrowelle und Heilluft arbeiten ab-
wechselnd

Heilluft: Heilluftbetrieb ohne Mikrowelle, wahlen Sie
eine Temperatur
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Defrost/ Auto/Temp/Clock

Auftauen: In Verbindung mit dem Drehknopf zum Auf-
tauen nach Gewicht

Auto:  Wahl der Automatikprogramme
Temperatur: Einstellen der Temperatur im Heifjluftbetrieb

Uhr:  In Verbindung mit dem Drehknopf zum Ein-
stellen der Uhrzeit

Timer: In Verbindung mit dem Drehknopf zum Ein-
stellen des Timers

Stop/Cancel

Stopp: Einmal driicken zum Stoppen des Garvor-
gangs
Léschen: Zweimal drlicken zum Léschen des Pro-
gramms
Driicken Sie die STOP/CANCEL Taste fir
3 Sekunden, um das Bedienfeld zu sperren
(Kindersicherung) oder um die Sperre wie-
der aufzuheben

Sperren:

Start - Start des Programms
- Schnellstart der Mikrowelle (immer
60 Sekunden bei 100 % Leistung)
- Verlangerung der Garzeit um 10 Sekun-
den wahrend des Betriebs (auler bei den
Automatikprogrammen)
- Bestatigung einer Eingabe

Drehknopf zum Einstellen der Uhrzeit, Gar-
zeit oder Gewichtswerten

Timer Weight

Brandgefahren bei Einbaugeraten vermeiden

Beachten Sie unbedingt die Anweisungen im Abschnitt ,Montage-
anleitung*.

+ Verwenden Sie fiir den Einbau nur das mitgelieferte Befestigungs-
material.

+ Halten Sie beim Einbau der Mikrowelle die MaRe der Zeichnung 1
ein.

+ Am Schrank muss die Riickwand entfernt werden!

+ An der Unterkante des Einbaurahmes befindet sich ein Liftungs-
schlitz. Halten Sie die LGftungen immer frei.

Montage-Zubehor

4 x Schrauben
1x Abstandhalter (bereits montiert)

Montageanleitung

Diese Mikrowelle muss in einen Kiichen-Hochschrank eingebaut
werden. Beachten Sie dazu folgende Hinweise:

/\ WARNUNG:
Wichtig! Das Gerat erst nach der Montage anschliefen!

+ Entnehmen Sie den angrenzenden Schrénken alles Zerbrechliche.
+ Fr die Montage muss der Schrank folgende Voraussetzungen
erfillen:
- Der Schrank darf keine Risse, Splitter oder andere Beschadigun-
gen aufweisen. Alle Verbindungen missen stabil sein.
- Der Schrank muss fiir eine Mindestbelastung von 40kg aus-
gelegt sein.
- Die Mikrowelle muss auf mindestens 85cm Hohe eingebaut
werden.

MWG3001HEB D NL F GB CZ IM 07.2023 v3

- An dem Schrank muss die Riickwand entfernt werden, damit die
Mikrowelle belliftet wird.

- Die Wandstarke des Schrankes muss mindestens 19mm be-
tragen.

- Der Schrank muss eine Montagetiefe von mindestens 550 mm
haben.

+ Zur Montage des Gerates muss sichergestellt sein, dass eine
Steckdose in Reichweite der Zuleitung vorhanden ist.

+ Bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken, prifen Sie, ob die
Netzspannung stimmt. Die Angaben zum Gerét finden Sie auf dem
Typenschild.

+ Schlielen Sie das Gerat nur an eine gepriifte Steckdose an.

+ Die Steckdose muss gut erreichbar sein, so dass man im Notfall
schnell den Netzstecker ziehen kann.

/\ WARNUNG:

+ Verwenden Sie nur das mitgelieferte Montagezubehdr.

+ Zu tief eingedrehte Schrauben (zu lange Schrauben) kénnen das
Gerat oder den Schrank beschadigen.

MaRe des Einbauschranks

Fertigen Sie einen Einbauschrank bzw. eine Nische gemaR der nach-
folgenden Mafskizze 1 an.

! ~—600—,_
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Einbau (Abb. 2 bis 3)

2

1. Setzen Sie die Mikrowelle ein.
2. Schieben Sie die Mikrowelle bis zum Anschlag in den Schrank.

3

1. Befestigen Sie die Mikrowelle mit den beiliegenden Schrauben.

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

Da im Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird, ver-
wenden Sie nur hitzebestandiges Geschirr.

Im reinen Grillbetrieb diirfen Sie auch Metall- oder Aluminiumge-
schirr benutzen, nicht jedoch im reinen oder kombinierten Mikrowel-
lenbetrieb (siehe Tabelle ,Geeignetes Mikrowellengeschirr®).
Lassen Sie die Liftungsschlitze immer frei.

Verwenden Sie den Grillrost, um das Gargut ndher an das Heiz-
element heranzuftihren.

Geeignetes Mikrowellengeschirr

Das ideale Material fir den Gebrauch in einer Mikrowelle ist durch-
sichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die Speisen gleich-
maRig zu erhitzen.

Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als eckige,
denn die Speisen in den Ecken kénnten (iberkochen.
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/\ ACHTUNG:
Explosionsgefahr durch dicht verschlossenes Kochgeschirr.

« Offnen Sie verschlossene Behalter vor dem Garen oder Erhitzen.
+ Stechen Sie Plastikschutzfolien mehrfach mit einer Gabel durch.

/\ ACHTUNG: Funkenschlag und Brandgefahr!

+ Mikrowellenstrahlen kdnnen kein Metall durchdringen, deshalb
sollten Metallbehalter oder -teller nicht verwendet werden.

+ Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material, denn
sie kdnnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu Funken-
schlag oder Branden flihren kann.

Mit der nachfolgend aufgefiihrten Liste wird Ihnen die Auswahl von
geeignetem Mikrowellengeschirr erleichtert:

Geeignet fiir

Material

Mikrowelle | Grill | HeiBluft | Kombination*
Hitzebesténdiger " . . .
Glasbehlter J J J J
Nicht hitzebestandi- nein nein | nein nein
ger Glasbehalter
Hitzebestandiger
Keramikbehalter/ ja ja ja ja
-teller
Mikrowellengeeigne- i nein | nein nein
ter Plastikbehalter J
Kiichenpapier ja nein | nein nein
Metall- oder nein ja ja nein
Aluminiumgeschirr J J
Grillrost nein ja ja nein
Aluminiumfolie und nein . . nein
Folienbehélter J J

* Kombination von Mikrowelle mit Grill/Heifluft bzw. von Grill mit
Heilluft

Hinweise zur Funktion und Benutzung des Gerates

Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

« |hr Gerat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasserteilchen
in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es keine Warme-
strahlung und somit auch kaum Braunung.

+ Erwarmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel.

+ Das Gerat ist nicht zum Backen in schwimmendem Fett geeignet.

« Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerét verliert sonst
an Effizienz.

+ Drlicken Sie die STOP/CANCEL Taste, um den Garvorgang zu
unterbrechen.

+ Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist somit
nicht erforderlich.

« Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellenbetrieb niemals leer.

* Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkdmmlichen Herd. Er
dient hauptsachlich zum:

- Auftauen von Tiefgekiihltem/Gefrorenem
- schnellen Erhitzen/ Aufwarmen von Speisen oder Getranken
- Garen von Speisen
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Hinweise zur Funktion dieses Gerétes

+ lhre Auswahl durch Driicken der Tasten wird mit einem Signalton
bestatigt. Geschieht dies nicht, haben Sie nicht richtig gedrtickt.

+ Wurde ein Programm gewahlt und nicht innerhalb von 2 Minuten
die START Taste gedriickt, wird die Einstellung aufgehoben. Es
erscheint wieder die aktuelle Uhrzeit im Display.

+ Nach Starten eines Programms wird die Restlaufzeit angezeigt. Ein
Countdown lauft.

+ Es ertonen 3 Signale, um das Ende eines Programms mitzuteilen.
Das Gerat schaltet sich danach automatisch aus. Im Display er-
scheint ,£ ~ d“. Diese Signaltone werden alle 3 Minuten wiederholt,
bis Sie die Tiir gedffnet oder die Taste STOP/CANCEL gedriickt
haben.

+ Das Gehause wird durch ein Geblase gekiihlt. Gegebenenfalls lauft
bei Programmende ein Lufter nach.

Inbetriebnahme

Vorbereitung

1. Um die Tir der Mikrowelle zu 6ffnen, driicken Sie auf den Tiir6ff-
ner. Die Tiir schwingt auf.

2. Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zubehor, packen Sie
es aus und legen Sie den Gleitring in die Mitte.

3. Positionieren Sie den Glasteller so auf der Antriebsachse, dass die-
ser in die Ausbuchtungen der Antriebswelle einrastet und gerade
aufliegt.

4. Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden, besonders
im Bereich der Tur. Bei Schaden jeglicher Art darf das Gerét auf
keinen Fall in Betrieb genommen werden.

5. Entfernen Sie evtl. auf dem Gehause haftende Schutzfolien.

6. Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates ubereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf
dem Typenschild.

7. Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte Schutz-
kontaktsteckdose.

/\ ACHTUNG:

+ Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum und von
der Innenseite der T(r!

+ Auch die Glimmerscheibe im Garraum ist Bestandteil des Ge-
rates und darf nicht entfernt werden. Sie schiitzt das dahinter
befindliche elektronische Bauteil vor Verschmutzungen.

i HINWEIS:

Sollten sich Fertigungs- oder Olriickstande am Gehause oder auf
dem Heizelement befinden, kann es im Anfang zu Rauch- oder Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies ist ein normaler Vorgang und wird
nach wiederholtem Gebrauch nicht mehr auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren:
+ Stellen Sie das Gerat auf Grillfunktion und lassen Sie es mehr-

mals ohne Gargut laufen.
+ Sorgen Sie fiir ausreichende Belliftung.

Einstellen der Uhrzeit

i HINWEIS:
Sobald das Gerat mit dem Stromnetz verbunden wurde, leuchten
3 mal alle Symbole im Display auf. Anschliefend ertont ein Signal
und im Display erscheint ,+:0 5.
1. Halten Sie die DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK Taste ca. 3 Se-
kunden gedrlickt. Die Stundenzahl blinkt.
2. Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewtlinschte Stunde ein.
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3. Bestatigen Sie Ihre Einstellung mit der DEFROST/AUTO/TEMP/
CLOCK Taste.

4. Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewlinschten Minuten ein.

5. Driicken Sie erneut die DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK Taste,
die neue Uhrzeit wird aktiviert. Das Trennzeichen der digitalen Uhr-
zeitanzeige ,:“ im Display blinkt.

DEUTSCH

Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Geschirr.

2. Offnen Sie die Tir und stellen Sie das GefaR mittig auf den Glas-
teller. Tiir bitte schlielben. (Das Gerét arbeitet aus Sicherheitsgriin-
den nur mit fest geschlossener Tir.)

3. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Drlicken der MICRO Taste die
gewdnschte Mikrowellenleistung.

Leistung im
Display wie
gewahlt in %

Leistung in

Watt (ca) | AmWendungsgebiet

10or 900 Schnelles Erhitzen

gor 720 Garen

5EOP 540 Fortkochen

Hor 360 Auftauen von Gefrorenem
cor 180 Schmelzen von Kése usw.

4. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
10 Sekunden und 60 Minuten ein.

5. Driicken Sie zum Starten die START Taste. Die Gardauer richtet
sich nach Menge und Beschaffenheit des Inhaltes. Mit etwas
Ubung lernen Sie schnell, die Gardauer einzuschatzen.

i HINWEIS:

+ Jeder weitere Druck auf die START Taste verlangert die Betriebs-
zeit um 10 Sekunden.

+ Die Bereitung im Mikrowellenherd geschieht sehr viel schneller
als in einem Warmeherd. Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich
nicht sicher sind, gering ein und garen Sie ggf. nach.

+ Bitte beachten Sie: Legen Sie beim reinen Mikrowellenbetrieb
eine Abdeckhaube Uber die Lebensmittel.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

+ Méchten Sie den Garvorgang unterbrechen, drlicken Sie einmal die
STOP/CANCEL Taste oder 6ffnen Sie einfach die Tiir.

+ Soll der Garvorgang fortgesetzt werden, schlieen Sie die Tir und
driicken Sie erneut die START Taste.

+ Um den Vorgang ganz abzubrechen, driicken Sie zweimal die
Taste STOP/CANCEL. Damit werden alle Einstellungen zurtick-
gesetzt.

Schnellstart

Sie mdchten eine Speise oder ein Getrank kurz auf hochster Mikro-
wellenleistung erhitzen?

Starten Sie die Mikrowelle sofort, indem Sie direkt die START Taste
driicken. Der Garvorgang beginnt sofort, wobei jedes weitere Drlicken
der Taste die Garzeit um 10 Sekunden verlangert.

Die Leistung der Mikrowelle betragt dabei 100 %.

Erwarmen

Das Erwérmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke der Mikro-
welle. Kiihischrankkalte Fliissigkeiten und Speisen lassen sich sehr
leicht auf Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur bringen, ohne
viele Topfe benutzen zu missen.
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DEUTSCH

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeiten kénnen
nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgangstemperatur
und der Zusammensetzung der Speise abhangt. Es empfiehlt sich des-
halb, ab und zu nachzusehen, ob das Gericht schon heils genug ist.

Tabelle Erwarmen

;:2?::”"“9” Mepos Le;:t;)ng c::llltin. gliiechel
Fliissigkeiten

1 Tasse 1509 o or 0,5-1 nein
0,5¢ 500g ioor 3,5-5 nein
0,75¢ 7509 oor 5-7 nein

Achtung: Einen Glasstab o.a. (nichts metallisches) gegen Siede-
verzug in das Gefals geben, vor dem Trinken gut umrihren.

Tellergerichte

Schnitzel +

Kartoffeln und 4509 ioor 25-35 ja
Gemlise

Gulasch mit (o .
Nudeln 4509 oor 2-25 ja
Fleisch + Klof + . _ .
SoRe 4509 toor 2,5-3,5 Ja
Tipp: Vorher leicht anfeuchten, zwischendurch umrihren.
Fleisch

Schnitzel, paniert | 200g i 1-2 nein
Frikadellen, R .
4 Stiick 5009 ioorP 3-4 nein
Bratenstiick 2509 W0 ar 2-3 nein

Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht auf-
weicht.

Gefliigel
%2 Hahnchen 4509 10oFP 3,5-5 nein
Huhnerfrikassee | 400g ioar 3-4,5 ja

Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihren.

Beilagen
Nudeln, Reis
1 Portion | 1509 1oor 1-2 ja

2 Portionen | 300g oor 2,5-3,5 ja
Kartoffeln 5009 W0 ar 3-4 ja
Tipp: Vorher leicht anfeuchten.
Suppen/Sofen
’f'?.;ﬁe?r“he’ 2509 | (60F | 1-15 ja
Em’gger:'t 250g | (00F | 15-2 ja
Sole 250g ioor 1-2 ja
Babykost
Milch 100 ml EOF 0,5-1,5 nein
Brei 2009 ED 1-1,5 nein

Tipp: Gut durchschitteln oder umriihren. Temperatur tberprifen!

10
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Garen
Praktische Tipps zum Garen
Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den Rezepten.
Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch nicht so viel
Ubung haben.
Die Tur des Geréates kdnnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Gerat schaltet
automatisch ab.
Es arbeitet erst wieder, wenn die Tir geschlossen ist und die START
Taste erneut betatigt wurde.
Lebensmittel aus dem Kihlschrank, benétigen eine etwas langere
Garzeit als solche mit Raumtemperatur.
Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit. So bendtigt
z.B. ein groleres Stiick Fleisch eine langere Garzeit als geschnetzel-
tes Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich, groRere Mengen bei
maximaler Leistung anzukochen und fiir ein gleichmaRiges Garen auf
mittlerer Leistung fortzukochen.
Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmittel daher
mdglichst flach verteilen. Diinnere Teile, z. B. Hahnchenschenkel oder
Fischfilet, nach innen legen oder Uberlappen lassen.
Kleinere Mengen garen schneller als grole. Es gilt die Faustregel:
Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit
Wenn Sie fiir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden kdnnen,
gilt die Regel:
pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit
Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im Mikro-
wellengerat abdecken.
Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum Abdecken
eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier oder Mikrowel-
lenfolie. Speisen, die eine Kruste erhalten sollen, offen garen.

Tabelle Garen

Gemiise

Auberginen 5009 BOP 7-10 ja
Blumenkohl 5009 BOF 13-15 ja
Brokkoli 5009 BOF 6-9 ja
Chicorée 5009 BOrF 6-7 ja
Erbsen 5009 BOF 6-7 ja
Fenchel 5009 aor 8-11 ja
Grline Bohnen 3009 Bor 13-15 ja
Kartoffeln 5009 gor 9-12 ja
Kohlrabi 500g BoF 8-10 ja
Lauch 5009 BOrF 7-9 ja
Maiskolben 250g BOP 7-9 ja
Mohren 5009 BOP 8-10 ja
Paprika 5009 Bor 6-9 ja
Rosenkohl 3009 gor 7-10 ja
Spargel 300g BOrF 6-9 ja
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;:Z?Snesmitte” Nelcs I-eii:t"u/ong c::liltin. e ;:2?:: el L) Leii:t"l/::ng c:‘laviltin. Abdecken é
Tomaten 500g gor 6-7 ja Suppen/Eintopfe* 5
Zucchini 5009 gor 9-10 ja Eintopf 5009 R 13-15 ja a
Tipp: Gemise kIein“schneiden upd mit 2-3 EL Fllssigkeit garen, S.uppe mit 300g gop 7_18 ia
zwischendurch umrihren, 3—5 Minuten nachgaren lassen, erst vor Einlage

dem Servieren wiirzen. Cremesuppe 500g op 13-15 ja

Obst Tipp: Zwischendurch umriihren, 3—5 Minuten ruhen lassen.

éﬁ’:\e;kompott 5009 gge 5-8 ia *Bereits vorgefertigte Speisen.

Pflaumenmus 2509 gor 4-6 nein Grillen

Bratapfel, 4 Stiick | 500¢ gor 7-9 ja Zum Girillen benutzen Sie den Grillrost. Verwenden Sie ein geeignetes

Tipp: 125ml Wasser zufligen. Zitronensaft verhindert, dass das
Obst sich verfarbt, 3—-5 Minuten nachgaren lassen.

Fleisch*
Fleisch mit SoRe | 4009 BoP 10-12 ja
Cosometstes | 09| 807 | 1015 |
Rindsrouladen 2509 gor 7-8 ja
Tipp: Zwischendurch umrihren, 3—5 Minuten ruhen lassen.
Gefliigel*
Huhnerfrikassee | 250¢ gor 6-7 ja
Gefliigelsuppe 2009 gorF 5-6 ja
Tipp: Zwischendurch umrihren, 3—5 Minuten ruhen lassen.
Fisch

o 3009 gor 7-8 ja
Fischfilet

4009 gor 8-9 ja

Tipp: Nach der Hélfte der Zeit wenden, 3-5 Minuten nachgaren

lassen.

Gemiise auftauen und garen

Apfelrotkohl 4509 gaor 14-16 ja
Blattspinat 3009 Bor 11-13 ja
Blumenkohl 200g gor 7-9 ja
Brechbohnen 2009 gor 8-10 ja
Brokkoli 3009 gor 8-9 ja
Erbsen 300g B0OF 7-8 ja
Kohlrabi 3009 BoOP 13-15 ja
Lauch 200g gor 10-11 ja
Mais 200g gor 4-6 ja
Mdhren 2009 gor 5-6 ja
Rosenkohl 300g BOF 7-8 ja
, 4509 B0OF 12-13 ja

Spinat .
600g gor 15-17 ja

Tipp: Mit 1-2 EL Flussigkeit garen, zwischendurch umrthren bzw.
vorsichtig zerteilen, 2-3 Minuten nachgaren lassen, erst vor dem

Servieren wiirzen.
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hitzebestandiges Geschirr oder legen Sie das Grillgut direkt auf den

Grillrost.

Ein ,Vorheizen® des Grills ist nicht erforderlich, da der Grill unmittelbar

Strahlungshitze erzeugt.

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die COMBI/GRILL/CONV Taste, bis ,5-“im Display
erscheint.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Grilldauer zwischen
10 Sekunden und 60 Minuten ein. Zum Beispiel:

Lebfensmlttell Menge Zeit ca. Min. | Abdecken
Speise

Toast mit K&se .
liberbacken -3 3-4 nein

3. Driicken Sie zum Starten die START Taste.

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Beriihren Sie die Tiir nur am Rahmen.

HeiBluftbetrieb

Der HeiBluftbetrieb ermdglicht Ihnen, das Essen wie in einem tradi-

tionellen Ofen zu garen. Die Mikrowelle ist nicht aktiv. Die Hitze wird

durch ein Heizelement am Geblase erzeugt. Wir empfehlen, den Ofen

auf die entsprechende Temperatur vorzuheizen, bevor Sie das Essen

hinein stellen.

1. Stellen Sie das Gargut in den Ofen.

2. Driicken Sie die COMBI/GRILL/CONYV Taste, bis ,.C-“ im Display
erscheint.

3. Wahlen Sie durch mehrmaliges Drlicken der DEFROST/AUTO/
TEMP/CLOCK Taste die gewlinschte Temperatur.

4. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
10 Sekunden und 60 Minuten ein.

5. Driicken Sie zum Starten die START Taste.

i HINWEIS:
Die eingestellte Temperatur ist erreicht, wenn die Temperaturan-
zeige nicht mehr blinkt.

Kombinationen aus Mikrowellen-,
Grill- und HeiBluftbetrieb

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle, Grill und Heifluft ab-
wechselnd innerhalb der vorgewahlten Zeit.

Display Grill
L. 30% -

HeiBluft
70%

Mikrowellen

1
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DEUTSCH

Display Mikrowellen Grill HeiBluft
L.¢ 55% - 45%
5. 30% 70% -
&.¢ 55% 45% -

Auftauen

Dank des Auftauprogramms kénnen Sie lhre Ware automatisch auf-
tauen.

i HINWEIS:

1. Wahlen Sie durch mehrmaliges Drlicken der COMBI/GRILL/CONV

Taste die gewlinschte Kombination.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Gardauer zwischen

10 Sekunden und 60 Minuten ein.

i HINWEIS:

Bei den Programmen Z -/ und £ -2 muss zuerst die Tempera-
tur ausgewahlt werden, bevor Sie den Drehknopf benutzen
kénnen. Wahlen Sie die Temperatur mit der Taste DEFROST/
AUTO/TEMP/CLOCK.

3. Driicken Sie zum Starten die START Taste.

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten, soll-
ten Sie folgendes beachten:

Fur groRe, dicke Lebensmittel, wie z. B. Schweinebraten, ist die
Mikrowellenzeit entsprechend langer als fir kleine, flache Lebens-
mittel. Beim Grill verhilt es sich jedoch umgekehrt. Je naher das

Lebensmittel an den Grill gelangt, desto schneller wird es braun.

Das heifit, wenn Sie grofde Bratenstlicke im Kombibetrieb zubereiten,
ist die Grillzeit gegebenenfalls kiirzer als fiir kleinere Bratenstiicke.

Fir das Grillen benutzen Sie den Girillrost, um eine schnelle und
gleichmaRige Braunung zu erzielen.

Automatikprogramme

Mit Hilfe der Automatik kénnen Sie bestimmte Mengen von Speisen
automatisch fertig garen lassen. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Wahlen Sie durch mehrmaliges Driicken der DEFROST/AUTO/
TEMP/CLOCK Taste das gewtinschte Automatikprogramm.
Die mdglichen Einstellungen entnehmen Sie der nachfolgenden
Tabelle.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gewtinschte Gewicht ein.

3. Drlcken Sie zum Starten die START Taste.

+ Da die Mikrowellen immer von auen nach innen in die Lebens-

Code Programm Anzeige
RC - Reis 0,1-0,3kg
0,15kg
, 0,3kg
AC-¢ Fleisch
0,45kg
0,6kg
RC -3 Gemiise 0,2-0,8kg
L-H Popcorn 0,1kg
. 1 Tasse
AL -5 Getranke
2 Tassen
- 0,45kg
AL -6 Kartoffeln
0,65kg
AC -1 Pizza 0,2-0,4kg
AC -8 Fisch 0,2-0,7kg

12
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mittel eindringen, kénnen gréRere Stticke nicht bis in den Kern
aufgetaut werden. Die auBeren Schichten kdnnten dann bereits
angaren.

Ist das Gewicht der Ware kleiner als 2009, legen Sie diese nicht
in die Mitte sondern an den Rand des Glastellers.

Wenden Sie Lebensmittel wie z. B. Fleisch, Wurst, Brot einmal
nach circa der Halfte der Auftauzeit.

Planen Sie eine Ausgleichszeit nach dem Auftauprogamm ein.
Das ist eine Standzeit, wahrend der noch ein Temperaturaus-
gleich durch Wérmeleitung von auBen (aufgetaut) nach innen
(gefroren) stattfindet. Sie kdnnen das Lebensmittel wahrend der
Ausgleichszeit im ausgeschalteten Gerét oder auch aufierhalb
des Gerates stehen lassen. Die Ausgleichszeit betragt mindes-
tens genauso viele Minuten wie die Auftauzeit in der Mikrowelle.
Sie ist von der Beschaffenheit des Lebensmittels abhéngig.

Sie kdnnen die Ausgleichszeiten verkiirzen, indem Sie nach der
Auftauzeit z. B. kleine Fleischstlicke auseinander nehmen oder
bei Hackfleisch den verbleibenden Eiskern auseinander broseln.
Bei geschnittenem Brot oder Wurstaufschnitt trennen Sie die
Scheiben wahrend der Ausgleichszeit.

Obst lassen Sie in einer Schale mit Deckel auftauen. Nach circa
der Halfte der Auftauzeit riihren Sie das Obst einmal vorsichtig
um.

Kuchen oder Torten mit Schokoladenguss sind fiir das Auftauen
in der Mikrowelle nicht geeignet.

Um das Auftauprogramm zu nutzen, gehen Sie wie folgt vor:

1.
2.

Bestimmen Sie das Gewicht der Ware.

Nehmen Sie das Lebensmittel aus seiner Verpackung. Lasst es
sich schwer aus der Verpackung l6sen, tauen Sie es fiir 30 Sekun-
den bei hochster Mikrowellenleistung an (siehe ,Schnellstart?).

. Geben Sie das Auftaugut auf einen Teller (Obst in eine Schiissel).

Fleisch legen Sie zusétzlich auf eine umgedrehte Untertasse,
damit der entstehende Fleischsaft abtropfen kann. Dieser sollte auf
keinen Fall verwendet werden und auch nicht mit anderen Lebens-
mitteln in Berlihrung kommen.

. Driicken Sie die DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK Taste und

wahlen Sie das Auftauprogramm & £ F* aus.

. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gew(inschte Gewicht ein.
. Driicken Sie zum Starten die START Taste.

Kochen in mehreren Schritten

Sie konnen die Programme so einstellen, dass bis zu 4 verschiedene
Funktionen nacheinander ausgefiihrt werden.

Nehmen wir an, Sie wahlen folgende Programme:

1.

2.

3.

Erwarmen in der Mikrowelle

4

Grillen

Waéhlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der MICRO Taste die
gewiinschte Mikrowellenleistung.

Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
10 Sekunden und 60 Minuten ein.

Driicken Sie die COMBI/GRILL/CONV Taste, bis ,5- im Display
erscheint.

11.07.23



4, Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
10 Sekunden und 60 Minuten ein.
5. Driicken Sie zum Starten die START Taste.

i HINWEIS:

+ Der Programmwechsel wird lhnen durch einen Signalton mitgeteilt.

+ Die Automatikprogramme kdnnen nicht zum Kochen in mehreren
Schritten verwendet werden.

/N WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Beriihren Sie die Tur nur am Rahmen.

Sonderfunktionen
Automatischer Start (Timer-Funktion)

Sie konnen die Startzeit um max. 23 Stunden und 59 Minuten ver-
zbgern.

i HINWEIS:

« Stellen Sie dazu erst die Uhrzeit ein! Sie kdnnen diese Funktion
sonst nicht nutzen.

+ Sie konnen beim automatischen Start nicht die Auftaufunktion
wahlen. Ein Schnellstart ist bei dieser Programmeinstellung nicht
maglich.

Schritt Taste/Drehknopf Anzeige
1 MICRO 1oor (Leistung)
2 @3 130 (Gardauer)
DEFROST/AUTO/
TEMP/CLOCK - .
3 | fir 3 Sekunden gedriickt M5 ] (Aktuelle Unrzeit)
halten
4 @5 {445 | (Stunde einstellen)
5 DEFROST/AUTO/ (s (Bestatigung der
TEMP/CLOCK tr Stunde)
6 @ t5:20 | (Minute einstellen)
DEFROST/AUTO/ - .
7 TEMP/CLOCK 10:45 | (Aktuelle Uhrzeit)
i HINWEIS:

Die Timer-Funktion ist aktiviert, wenn im Display das Symbol "

blinkt.

+ Wahrend dieser programmierten Einstellung ist die Funktion der
Bedienelemente blockiert (auRer: DEFROST/AUTO/TEMP/
CLOCK, STOP/CANCEL und START).

+ Wenn Sie den Garvorgang vorher starten wollen, driicken Sie die
START Taste. Die Mikrowelle startet mit den zuvor ausgewahlten
Einstellungen.

+ Machten Sie sich die Startzeit noch einmal ansehen, driicken Sie
die DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK Taste.

+ Machten Sie die automatische Startzeit deaktivieren, driicken Sie
die STOP/CANCEL Taste.

+ Zur voreingestellten Zeit beginnt der Betrieb der Mikrowelle. Ein

Signalton kiindigt den Start an.

/\ WARNUNG: Brandgefahr!

+ Betreiben Sie das Gerat grundsatzlich nur unter Aufsicht.

+ Stellen Sie beim zeitversetzten Garen die Zeit immer so ein, dass
das Geréat wahrend des Betriebes unter geeigneter Aufsicht steht.
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/\ WARNUNG: Brandgefahr!

+ Betreiben Sie die Mikrowelle nicht leer.

+ Sollten Sie das Gargut vorzeitig entnehmen, missen Sie das
Programm durch die STOP/CANCEL Taste deaktivieren.

DEUTSCH

Sperren (Kindersicherung)

* Halten Sie die STOP/CANCEL Taste fiir 3 Sekunden gedriickt, um
das Gerat zu sperren. Es ertdnt ein Signalton. Die Sperrung wird im
Display mit .. & C* angezeigt. Die Funktion der Bedienelemente ist
blockiert.

+ Halten Sie die STOP/CANCEL Taste emeut fiir 3 Sekunden ge-
driickt, um die Sperrung aufzuheben. Es ertont ein Signalton.

Abfrage-Funktion

Wahrend des Mikrowellen-, Grill-, Kombinations- oder Heilluftbetriebs
wird durch Driicken der Taste MICRO die Modus- oder Temperatur-
einstellung angezeigt.

Reinigung

/\ WARNUNG:
Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheuernde Gegen-
stande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

+ Benutzen Sie keinen Metallschaber, um das Sichtfenster zu
reinigen. Die Oberflache kénnte zerkratzt werden und das Glas
maglicherweise zerbrechen.

Innenraum

+ Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und ibergelaufene
Flissigkeiten an den Ofenwanden kdnnen mit einem feuchten
Tuch entfernt werden. Ist der Ofen sehr verschmutzt, kann auch ein
mildes Reinigungsmittel verwendet werden.

+ Wischen Sie das Sichtfenster innen und aufien mit einem feuchten
Tuch ab und entfernen Sie regelmaRig Spritzer und Flecken von
Ubergelaufenen Flissigkeiten.

AuRenwande

+ Die AuRenwénde des Gehduses sollten nur mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die
Gehé&usedffnungen und damit in das Gerateinnere gelangt.

+ Zur Reinigung des Bedienfeldes 6ffnen Sie vorher die Mikrowellen-
tir, um ein versehentliches Einschalten des Gerates zu vermeiden.

Zubehor

+ Gelegentlich sollten Sie den Glasteller mit einem GeschirrspUlmittel
oder in der Geschirrsplilmaschine reinigen.

+ Der Gleitring und der innere Ofenboden sollten regelmatig ge-
reinigt werden. Den Gleitring kdnnen Sie herausnehmen und von
Hand spilen. Hier kdnnen Sie mildes Reinigungsmittel oder Fens-
terreiniger benutzen. Trocknen Sie gut nach. Achten Sie darauf,
den Ring nachher wieder richtig einzusetzen.

+ Reinigen Sie den Grillrost nach jedem Gebrauch mit einem Ge-
schirrspilmittel oder in der Geschirrsplilmaschine.
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Geruch

Um unangenehme Gertiche aus der Mikrowelle zu beseitigen, stellen
Sie eine mit Wasser und Zitronensaft gefillte mikrowellengeeignete
Schale in den Ofen und erhitzen Sie diese fiir ca. 5 Minuten. Wischen
Sie danach den Ofen mit einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich bitte an eine
Fachwerkstatt in lhrer Nahe.

Storungsbehebung

Tritt eine Stérung auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie
sich an unseren Service wenden, beachten Sie bitte folgende Hin-
weise:

Storung Magliche Ursache | Hinweise/Abhilfe

Ihr Radio- oder
TV-Empfang ist
gestort, wenn

Dies ist normal und
kein Fehler. Stellen Sie
die Gerate weiter aus-

Die elektromagneti-
schen Felder dieses
Gerates kdnnen

die Mikrowelle Bild und Ton spe- | einander.
arbeitet. zieller Frequenzen
beeinflussen.
Das Gerét be- Defekte Netzsteck- | Probieren Sie eine an-
kommt keinen dose. dere Steckdose aus.

Strom, das Display Kontrollieren Sie die

ist schwarz. Haussicherung.
Im Display steht | Sie hatten Strom- | Stellen Sie die Uhrzeit
nicht die aktuelle | ausfall. neu ein.
Uhrzeit.
Das Gerat startet | Die Tir wurde nicht | Priifen Sie, ob Speise-
nicht. Im Display | richtig geschlossen. | reste oder Fremdkdrper
steht eine andere in der TUr klemmen.
Anzeige als die | Nach der Pro- Driicken Sie die START
aktuelle Uhrzeit. | grammwahl wurde | Taste oder brechen Sie
die START Taste den Vorgang mit der
nicht gedruckt. STOP/CANCEL Taste
ab.
Alle Bedien- Die Kindersicherung | Driicken Sie die
elemente sind ist aktiviert. Im STOP/CANCEL Taste
blockiert. Display sehen Sie | langer als 3 Sekunden,
L Ol um die Sperrung aufzu-
heben.
Der Drehteller gibt | Es sind Schmutz Entfernen Sie evtl.
ein kratzendes oder Fremdkorper | Fremdkérper und

oder schleifendes | im Bereich des Speisereste wie unter
Gerausch von Drehtellerantriebs. | ,Reinigung® beschrieben.
sich.

Der Betrieb wird | Das Gerat ist Wenden Sie sich an
ohne erkennbaren | defekt. unseren Service.

Grund abgebro-

chen.
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Technische Daten

MOTEIL: oo MWG 3001 H EB
SPANNUNGSVEISOIGUNG:....vuvveveerereseesseesesessessessessessensnnes 230V~, 50Hz
Leistungsaufnahme:
MIKIOWEIIE: ... 1400W
Gl oot 1200W
HEIBIURL: ..ot 2200W
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung: ............. 900 W/2450 MHz
GarraumVOIUMEN: .......c.vcvrrrrreirerireieeiesi st ca. 25 Liter
Schutzklasse:.........
NETOGEWICHLE: ....vveeeccee s ca. 16,9kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produkt-
entwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen CE-Richtlinien
gepruft und nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaut.

Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegenuber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung des
Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir
beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate,
sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerat — auch
teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf des
Gerits in Deutschland sowie die elektronische Ubersendung einer
Kopie des Kaufbelegs (wird bei der Anmeldung zur Garantieab-
wicklung automatisch abgefragt, siche Punkt Garantieabwicklung).

Befindet sich das Geréat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Aus-
land, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der
Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns
gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantie-
anspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Scha-
den/Mangel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch
Austausch eines gleichwertigen Gerétes.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Méngel erbracht, die auf
der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemafer
Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Garan-
tieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fir leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. Schlieflich sind Ga-
rantieanspriiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte
Stellen Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es
besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als Inver-
kehrbringer des Gerates. Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
(Nacherfiillung, Rucktritt, Schadensersatz und Minderung) werden
durch diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 08 2021
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Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen,
lasst es sich in unserem Serviceportal zur kostenlosen Garantieab-
wicklung anmelden.

Bitte besuchen Sie hierzu unsere Service-Seite www.bomann.de/
service und klicken Sie auf Kundenservice. Bitte folgen Sie den An-
weisungen zur Garantieabwicklung.

Sie erhalten nach Abschluss der Anmeldung ein Versandticket per
E-Mail sowie weitere Informationen Rund um die Abwicklung Ihrer
Reklamation.

Das Versandticket kleben Sie bitte auf den Karton Ihres gut verpack-
ten Gerates und geben ihn bei der néchsten Annahmestelle unseres
Paketdienstleisters ab.

Bitte achten Sie darauf, eine Kopie Ihres Kaufbeleges (Kassenbon,
Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis bei der Anmeldung
zur Garantieabwicklung hochzuladen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Weiter finden Sie unter www.bomann.de/service

+ einen Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen, Kataloge sowie
Produktspezifische Downloads (z. B. EU-Datenbléatter)
+ einen Zugang zu unserem Ersatzteile- und Zubehor-Shop
+ eine Ubersicht iber aktuelle Kundeninformationen
Stand 08 2021

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in
E den Hausmdll.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten
mmmm Vvorgesehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektro-
geréte ab, die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsor-
gung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling
und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-
Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie tber
Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen. lhr Handler und
Vertragspartner ist ebenfalls zur kostenfreien Riicknahme des Alt-
gerates verpflichtet.

MWG3001HEB D NL F GB CZ IM 07.2023 v3
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel plezier
van beleeft.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal gekenmerkt.
Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en schade aan
het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont mogelijk
letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere voorwer-
pen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen ...........c..ccocveieevereieiceiennnes 3
Algemene OPMETKINGEN.........c.euivrieirerieiesses et 16
Belangrijke veiligheidsinstructies!...........c.ccovveeveniereniesesieienns 16
Informatieplaatjes en symbolen op het apparaat............cccccoeevvveeee. 18
Overzicht van de bedieningselementen ...........c..ccocevvvereiieiversinn. 18
Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel ............cccocoevvvrirennee. 18
Brandgevaar met inbouwtoestellen vermijden..............ccooeeevvvienennns 19

Montage-accessoires
Installatie-instructies..........cccccovvvnnee.

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf..........ccoouviveieieiiiieinnns 20
Geschikt magnetronserviesgoed.........c.vcuevevereveerssvseireiee s, 20
Opmerkingen over de functie en het gebruiken van het apparaat..... 20
INGEDIUIKNAME ... 21
De magnetron bediENEN ..........ccovevevvieieiesee e 21
SNENIE SEAM ... 22
VEIWAIMEN ..ottt 22
KOKEIN .. 22
GBI o 23
CONVECHE ...ttt 24
Combinaties van magnetron, grill en convectie ...........cccocvvvverirnnee. 24
AutomatisChe fFUNCHES..........covverreeirrrse e 24
ONEAOOIEN. ... 24
Koken in Meerdere fasen..........covriineeninenessiesese s 25
Speciale FUNCHES .......c.cvveveicicice s 25
REINIGING 1.vvvvcvieeiese ettt 25
ProbleemOpPIOSSEN ... 26
TeChniSChe GEJEVENS ... 26
VEIWIIAEIING. c..v vt 26
Algemene opmerkingen

Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst
zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs,
de kassabon en zo mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef
ook de handleiding mee wanneer u de machine aan derden door-
geeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voor-
geschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commer-
cieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (in geen geval in vioeistoffen dompelen) en
scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen.
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Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer
(trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat
niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen
optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken.
Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte verlaat. Trek de
netstekker uit de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zichtbare
schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade vaststelt, mag
het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak,
doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar
voor verstikking!

Belangrijke veiligheidsinstructies!
Lees zorgvuldig door en bewaar voor latere raadple-
ging.

/N WAARSCHUWING:

+ De magnetronoven is bestemd voor het opwar-
men van voedsel en drank. Het drogen van voed-
sel of kleding en het opwarmen van verwarmings-
kussentjes, slippers, sponzen, vochtige doeken
en dergelijke kan leiden tot een risico op letsel,
verhitting of brand.

+ De magnetron is niet bestemd voor het verwar-
men/verhitten van levende dieren.

+ Als de deur of de deurafdichtingen beschadigd
zijn, mag de magnetronoven niet worden gebruikt
voordat deze door een bekwaam persoon zijn
gerepareerd.

* Repareer het apparaat in géén geval zelf, maar
neem contact op met een geautoriseerde vakman.
Het is gevaarlijk voor ieder niet opgeleid persoon
om reparaties of onderhoud uit te voeren waarbij
de plaat, die ons beschermt tegen blootstelling
aan magnetronenergie, verwijderd wordt.

* Als het snoer is beschadigd, moet het worden ver-
vangen door de fabrikant, zijn reparateur of perso-
nen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

* Verwarm geen vloeistoffen of andere levensmid-
delen in afgesloten houders, deze kunnen ONT-
PLOFFEN.
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/\ WAARSCHUWING:

* Het apparaat en de toegankelijke delen worden
heet tijdens de werking. Raak de verwarmings-
elementen niet aan. Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten op afstand gehouden worden, tenzij ze
voortdurend onder toezicht staan.

+ Gebruik alleen geschikt serviesgoed zoals: glas,
porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of
speciaal magnetronserviesgoed.

+ Metalen containers zijn niet toegestaan voor het
verwarmen van voedsel en dranken in de mag-
netron. Let op de aanwijzingen in het hoofdstuk
“Geschikt magnetronserviesgoed”.

* Bij het opwarmen of koken van maaltijden in
brandbare materialen zoals kunststof- of papier-
bakjes moet de magnetron vaak worden gecontro-
leerd vanwege een mogelijk brandgevaar.

* In geval van rookontwikkeling dient het apparaat
uitgeschakeld en de netstekker uit de contactdoos
getrokken te worden. Houd de deur gesloten om
eventueel optredende viammen te verstikken.

* De inhoud van babyflesjes en potjes met kinder-
voeding moet worden omgeroerd of geschud en
de temperatuur moet voor gebruik worden gecon-
troleerd om brandwonden te voorkomen.

+ Gebruik pannenlappen of ovenhandschoenen bij
het verwijderen van het serviesgoed. Verbran-
dingsgevaar!

+ Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes,
gesloten conserveren in een glas, etc. mogen niet
in magnetronapparaten worden verwarmd omdat
ze kunnen exploderen, zelfs als de verwarming
door de magnetron al is beéindigd.

MWG3001HEB D NL F GB CZ IM 07.2023 v3

/\ WAARSCHUWING: Kookvertraging!

Bij het koken en vooral bij het na verwarmen van
vioeistoffen (water) kan het gebeuren dat de kook-
temperatuur weliswaar bereikt is, maar de daarvoor
karakteristieke stoombellen nog niet opstijgen. De
vioeistof kookt niet gelijkmatig. Deze zogenaamde
kookvertraging kan bij het verwijderen van de beker
of kom door een lichte trilling tot een plotselinge
stoombelvorming en daarmee tot overkoken leiden.
Wees aldus voorzichtig tijdens het hanteren van de
recipiént. Gevaar voor verbranding!

Om een gelijkmatig koken te bereiken dient u een
glasstaaf of een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in
de beker of kom te plaatsen.

Zorg dat het draaiplateau tijdens het verwijderen van
de recipiénten uit het apparaat niet wordt verplaatst.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en personen met beperkte fysische, visu-
ele of mentale mogelijkheden, of die een gebrek aan
ervaring en kennis hebben, indien ze gepaste instruc-
ties hebben gekregen zodat ze het apparaat op een
veilige manier kunnen gebruiken en op de hoogte zijn
van de gevaren die het gebruik van het apparaat met
zich meebrengt.

Laat kinderen nooit met het apparaat spelen.
Kinderen mogen het product niet zonder toezicht
reinigen of onderhouden.

Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en
aangrenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze
met een vochtige doek te worden gereinigd.

Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de
levensmiddelresten uit de binnenruimte.

Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt ge-
reinigd, kan het oppervlak onherstelbaar worden
beschadigd, wat de levensduur van het apparaat kan
verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.
Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen ovendeur te reini-
gen. U zou krassen op het oppervlak kunnen veroor-
zaken. Dit kan het glas vernietigen.

Gebruik geen stoomreiniger.

Volg ook de instructies die nader zijn beschreven in
het hoofdstuk Reiniging.

Het apparaat is bestemd om te worden ingebouwd
in een hoge keukenkast. Gebruik het niet in een
gewone kast.

NEDERLANDS
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» Dit apparaat is ontworpen voor:
- het verwarmen en garen van vaste of vioeibare
voedingsmiddelen;
- het gratineren en grillen van vaste voedingsmid-
delen.

Het is bestemd voor huishoudelijk gebruik en soort-
gelijke toepassingen, zoals:

- in keukens voor werknemers in winkels, kantoren
en andere commercié€le gebieden;

- van klanten in hotels, motels en andere huisves-
tingsfaciliteiten;

- logeerboerderijen;

- in bed-and-breakfast accommodatie.

Informatieplaatjes en symbolen
op het apparaat

Er is een waarschuwingssymbool aan de bovenkant
van de magnetron bevestigd:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Verbrandingsgevaar!

De temperatuur van de toegankelijke opperviakken
kan erg hoog worden tijdens en na het gebruik.

Aanwijzingen doorlezen!

Let ook op de waarschuwingstekens op de magne-
tron:

/\ WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE
SERVICING. REMOVAL OF THE ENCLOSURE
WITH PRODUCT ENERGIZED COULD EXPOSE
SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH VOLTAGE
POTENTIAL.

\ Microwave energy: Do not remove this cover!

18
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Vertaling:

/\ Waarschuwing

1: Microgolven en hoogspanning in dit apparaat.
Zorg ervoor dat de behuizing niet verwijderd
wordt.

2: Dit apparaat is uitgerust met een geaarde stekker
om u tegen het risico van mogelijke schokken te
beschermen en moet worden aangesloten op een
correct geaard stopcontact.

3. Het onderhoud van dit apparaat moet uitsluitend
worden uitgevoerd door daarvoor gekwalificeerde
servicemedewerkers.

4: Haal voor het onderhoud de stekker uit het stop-
contact. Het verwijderen van de behuizing terwijl
het product is aangesloten zou servicemedewer-
kers mogelijk aan hoogspanningsgevaar bloot
kunnen stellen.

\ Magnetron energie: Verwijder deze afdekking niet!

Overzicht van de bedieningselementen

Afbeelding A

1 Bedieningspaneel
2 Deuropener

3 Grill

4 Geleidering

5 Aandrijfas

6 Draaiplateau

7 Deurvergrendelingen
8 Kijkvenster

Afbeelding B: Symbolen op het bedieningspaneel
1 Brandt in tijdweergave / Knippert wanneer timer actief is
2 Verschijnt wanneer de “Magnetron” modus actief is
3 Verschijnt wanneer de “Convectie” modus actief is
4 Verschijnt wanneer de “Ontdooien” modus actief is
5 Temperatuuraanduiding
6 Convectie
7 Ontdooien
8 Automatische functie
9 Verschijnt wanneer de “Grill” modus actief is

10 Grill

11 Vermogenaanduiding

12 Magnetron

Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel
Micro

Magnetron: Selecteren vermogensinstelling van de
magnetron

Combi/Grill/ Conv
Grill: Voor roosteren en gratineren

Combinaties: Grill, magnetron en convectie werken
afwisselend

Convectie: Convectie zonder gebruik van de magne-
tron: selecteer een temperatuur
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Defrost/ Auto/Temp/Clock

Ontdooien:

Automatisch:
Temperatuur:

Klok:
Timer:

Stop/Cancel
Stop:

Annuleren:
Vergrendelen:

Start

In combinatie met de knop voor ontdooien
op gewicht

Selectie van de automatische programma’s

De temperatuur in de convectiemodus
instellen

In combinatie met de draaiknop voor het
instellen van de klok

In combinatie met de draaiknop voor het
instellen van de timer

Druk eenmaal om het kookproces te stop-
pen

Druk tweemaal om de functie te annuleren

Druk de STOP/CANCEL toets in en houd
hem 3 seconden ingedrukt om het bedie-
ningspaneel te vergrendelen (kinderslot) of
te ontgrendelen

- Starten van de functie

- Snelstart van de magnetron (altijd 60 se-
conden bij 100 % vermogen)

- Verlengen van de bereidingstijd met

10 seconden tijdens het bereiden (be-
halve bij gebruik van de automatische
functies)

- Bevestigen van een instelling

Timer Weight Draaiknop voor het instellen van de tijd, de

kooktijd of het gewicht

Brandgevaar met inbouwtoestellen vermijden

Houd altijd rekening met de instructies die in de sectie “Installatie-
instructies” zijn vermeld.

+ Gebruik alleen de inbegrepen installatiematerialen tijdens het
installeren van uw apparaat.

+ Tijdens het installeren van de magnetronoven, volg de afmetingen
die in tekening 1 zijn aangegeven.

+ Verwijder de achterwand van de keukenkast!

+ Eris een ventilatiegleuf aan de onderkant van het montageframe.
Houd het altijd vrij.

Montage-accessoires

4 x Schroeven
1x Afstandshouder (reeds geinstalleerd)

Installatie-instructies

Deze magnetronoven moet in een hoge keukenkast worden geinstal-
leerd. Raadpleeg de volgende instructies:

/N WAARSCHUWING:
Belangrijk! Steek de stekker pas in het stopcontact wanneer het
apparaat volledig is geinstalleerd!
+ Verwijder alle breekbare voorwerpen uit de aangrenzende kasten.
+ Voor de montage moet de keukenkast aan de volgende voorwaar-
den voldoen:
- De keukenkast mag geen barsten, splinters of andere schade
hebben. Alle verbindingen moeten stabiel zijn.
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- De keukenkast moet minstens 40kg kunnen dragen.

- De magnetronoven moet op een hoogte van minstens 85cm
worden geinstalleerd.

- Verwijder de achterwand van de keukenkast om voldoende venti-
latie van de magnetronoven te waarborgen.

- De zijwanden van de keukenkast moet minstens 19 mm dik zijn.

- De installatiediepte van de keukenkast moet minstens 550 mm
zijn.

+ Hetis belangrijk dat er zich een contactdoos binnen het bereik van
de stroomkabel bevindt.

+ Controleer of de netspanning correct is, alvorens de stekker in het
stopcontact te steken. U vindt informatie over het apparaat op het
typeplaatje voor de juiste specificaties.

+ Sluit het apparaat uitsluitend aan op een getest stopcontact.

+ De contactdoos moet goed toegankelijk zijn, zodat u in een nood-
geval snel de stekker uit de contactdoos kunt trekken.

/\ WAARSCHUWING:

+ Gebruik alleen de inbegrepen installatie-accessoires.

+ Te diep ingedraaide schroeven (te lange schroeven) kunnen het
apparaat of de kast beschadigen.

Afmetingen van de keukenkast

Bereid een gepaste keukenkast / nis voor overeenkomstig de vol-
gende maattekening 1.

! ~—600—,
~—~560""_
J /‘\r (45)
]
min >
550 R
L~ 378 (45)— |~
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Installatie (Afbeelding 2 tot 3)

2

1. Installeer de magnetron.
2. Doe de magnetron in de kast totdat deze stopt.

/\ LET OP:
Explosiegevaar door te stevig afgedichte kookgerei.

+ Open afgedichte schalen voor het koken of verwarmen.
+ Prik diverse keren met een vork in plastic beschermfolie.

/\ LET OP: Vonkvorming en brandgevaar!

+ Magnetronstralen kunnen niet door metaal dringen, daarom die-
nen metalen schalen of borden niet worden gebruikt.

+ Gebruik geen schalen van gerecycled papiermateriaal. Deze
kunnen namelijk geringe aandelen metaal bevatten, wat tot vonk-
overslag of brand zou kunnen leiden.

De volgende lijst helpt u bij de keuze van geschikt magnetronservies-
goed vereenvoudigd.

Geschikt voor

Materiaal
Magnetron | Grill | Convectie | Combinatie*

Hittebestendige
schalen, bekers en ja ja ja ja
kommen van glas

3

1. Zet de magnetron vast met de bijgeleverde schroeven.

Niet-hittebesten-
dige schalen,
bekers en kommen
van glas

nee nee nee nee

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitte wordt gebruikt,
mag u alleen hittebestendig serviesgoed gebruiken. Plastic bakken
Zijn niet geschikt.

Bij het gebruik van alleen de grilfunctie kunt u ook metalen of
aluminium serviesgoed gebruiken — dit is echter niet toegestaan bij
combi- of magnetronbedrijf (zie tabel “Geschikt magnetronservies-
goed”).

Laat de ventilatieopeningen altijd vrij.

Gebruik het grilrooster om het te grillen product dichter naar het
verwarmingselement te voeren.

Geschikt magnetronserviesgoed

Het ideale materiaal voor het gebruik in de magnetron is doorzichtig
en zorgt ervoor dat de magnetronstralen de gerechten gelijkmatig
verhitten.

Ronde/ovale schalen en borden zijn beter geschikt dan hoekige,
want het gerecht in de hoeken kan overkoken.
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Hittebestendige
schalen, bekers,
kommen, borden
van keramiek

Voor magnetron-
gebruik geschikte
plastic schalen,
bekers of kommen

ja nee nee nee

Keukenpapier ja nee nee nee

Metalen of alumi-

. nee ja ja nee
nium ovenschalen

Grilrooster nee ja ja nee

Aluminiumfolie
en folieschalen of nee ja ja nee
-bekers

* Combinatie van magnetron met grill/ convectie of grill met convectie

Opmerkingen over de functie en
het gebruiken van het apparaat

Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

+ Uw apparaat werkt met microgolven die de waterdeeltjes in ge-
rechten binnen zeer korte tijd verhitten. Er is geen hittestraling en
daardoor treedt er nauwelijks bruine verkleuring op.

+ Verwarm alleen levensmiddelen met dit apparaat.

* Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in overvloedig vet.

+ Verwarm slechts 1-2 porties in één keer. Het apparaat verliest in
het andere geval aan efficiéntie.

+ Druk op de STOP/CANCEL toets om het kookproces te stoppen.

+ Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt het
voorverwarmen te vervallen.

+ Bedien het apparaat in de magnetronmodus nooit leeg.
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De magnetron is geen vervanging voor uw normale fornuis. De
magnetron is uitsluitend bestemd voor:

- Het ontdooien van diepgevroren/gevroren levensmiddelen
- Het snel verhitten/verwarmen van gerechten of dranken
- Het garen van gerechten

Opmerkingen over de functie van het apparaat

Wanneer u op een toets drukt wordt dit bevestigd met een piep-
toon. Als u de toon niet hoort, hebt u niet goed op de toets gedrukt.
Als u een programma selecteert, maar niet binnen 2 minuten op de
START toets drukt, wordt de instelling geannuleerd. Het scherm
toont dan weer de huidige tijd.

Wanneer een programma wordt gestart wordt de resterende ge-
bruikstijd weergegeven. Het aftellen loopt.

Het eind van het programma wordt aangegeven door 3 pieptonen.
Het apparaat wordt vervolgens automatisch uitgeschakeld. Op het
scherm verschijnt: “E n d”. Deze piepjes worden elke 3 minuten
herhaald totdat u de deur opent of op de STOP/CANCEL toets
drukt.

De behuizing wordt afgekoeld door een koelventilator. De koelventi-
lator kan na het voltooien van een programma blijven draaien.

Ingebruikname

Voorbereiding

1.

Druk op de deuropener om de deur van de magnetron te openen.
De deur zwaait open.

2. Na het verwijderen van alle accessoires in de oven, pak ze uit en

breng de geleidering in het midden aan.

3. Plaats de glazen plateau aan op de aandrijfas zodat het in de

deukjes van de aandrijfas wordt vastgezet en het vlak is aange-
bracht.

4. Controleer het apparaat op zichtbare schade, let hierbij in het

bijzonder op het bereik van de deur. Wanneer u schade vaststelt,
mag het apparaat in géén geval in gebruik worden genomen.

5. Verwijder eventueel op de behuizing plakkende beschermfolie.
6. Zorg ervoor dat de gebruikte netspanning overeenkomt met de

spanning van het apparaat. Controleer het kenplaatje voor specifi-
caties.

7. Sluit de netstekker aan op een correct geinstalleerde en geaarde

contactdoos

/\ LETOP:

+ Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de gaarruimte
en van de binnenzijde van de deur!

+ De mica plaat maakt ook deel uit van het apparaat en mag niet
verwijderd worden. Het beschermt de elektronische component
die zich hierachter bevindt tegen vuil.

i OPMERKING:

Als er olie of andere fabricageresten op de behuizing of het verwar-

mingselement aanwezig is, kan er aan het begin rook of een geur

worden afgegeven.

Dit is normaal en verdwijnt na enkele gebruiksbeurten.

+ Stel het apparaat in op de grillfunctie en gebruik deze functie
enkele keren zonder voedsel in de oven.

+ Zorg voor voldoende ventilatie.
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De klok instellen

i OPMERKING:

Zodra het apparaat op de voeding is aangesloten, lichten alle picto-
grammen 3 keer in het scherm op. Er zullen geluidssignalen klinken
en het scherm geeft “i:0 5" weer.

1.

2.
3.

Houd de DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK toets ongeveer 3 se-
conden ingedrukt. De uurweergave knippert.

Gebruik de draaiknop om het gewenste uur in te stellen.

Druk op de DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK toets om uw instel-
lingen te bevestigen.

. Gebruik de draaiknop om het gewenste aantal minuten in te stel-

len.

. Druk opnieuw op de DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK toets

om de nieuwe tijd te activeren. Het symbool “:” van de digitale tijd
knippert op het scherm.

De magnetron bedienen

. Vul het te verhitten product in een geschikte schaal.
. Open de deur en zet de schaal in het midden op de glazen schotel.

Sluit de deur. (Uit veiligheidsoverwegingen functioneert het appa-
raat alleen bij goed gesloten deur).

. Druk eenmaal of herhaaldelijk op de MICRO toets om het ge-

wenste magnetronvermogen te selecteren.

Geselecteerde .
. .| Vermogen in .
vermogens instelling Watt (ong,) Toepassing
op het scherm in % g-
ioor 900 Snel verwarmen
goOrF 720 Koken
B OF 540 Sudderen
yop 360 Bevrorgn voedsel
ontdooien
or 180 Smelten van kaas, enz.

. Gebruik de draaiknop om een kooktijd tussen de 10 seconden en

de 60 minuten te selecteren.

. Druk op de START toets. De gaarperiode is afhankelijk van de

hoeveelheid en de hoedanigheid van de inhoud. Na enige oefening
leert u snel, de vereiste gaarperiode in te schatten.

i OPMERKING:
* ledere keer dat de START toets wordt ingedrukt verlengt de

bereidingstijd met 10 seconden.

+ De bereiding in de magnetron gaat veel sneller dan in een

gewone oven. Stel een korte gaarperiode in als u niet helemaal
zeker bent. U kunt later altijd nog even na verwarmen.

+ Houd er rekening mee dat: Plaats voor pure magnetronwerking

een deksel over het voedsel.

Koken onderbreken of annuleren

Om het koken te onderbreken, dient er eenmaal op de STOP/
CANCEL toets te worden gedrukt of dient het deurtje te worden
geopend.

Om het koken voort te zetten, dient het deurtje te worden gesloten
en dient er nogmaals op START toets te worden gedrukt.

Om het kookproces volledig te stoppen, dient er tweemaal op

de STOP/CANCEL toets te worden gedrukt, waardoor alle
programmainstellingen worden gereset.
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Snelle start

Wilt u levensmiddelen of dranken kort op de hoogste vermogensin-
stelling verwarmen?

U kunt de magnetron snelstarten door direct de START toets te druk-
ken. Het bereidingsproces start onmiddellijk, waarbij de bereidingstijd
bij iedere keer drukken met 10 seconden wordt verlengd.

De vermogensinstelling van de magnetron is hierbij 100%.

Verwarmen

Het verwarmen is een speciale eigenschap van magnetrons. Ge-
koelde vloeistoffen en levensmiddelen kunnen eenvoudig opgewarmd
worden tot kamer of consumptietemperatuur zonder het gebruik van
pannen.

De opwarmtijden in onderstaande tabel zijn bedoeld als indicatie,
omdat det tijd sterk afhankelijk is van de begintemperatuur en de sa-
menstelling van de levensmiddelen. Het wordt dan ook aanbevolen om
af en toe te controleren of de levensmiddelen warm genoeg zijn.

Verwarmingstabel

Eetwaren/ Hoe- | Vermogen Gi?%'}itte Afdekkin
levensmiddelen | veelheid in % mijn uten 9
Bijgerechten
Noedels, rijst
1 portie | 1509 oor 1-2 ja

2 porties | 3009 1oar 2,5-3,5 ja
Aardappelen 5009 10or 3-4 ja
Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen.
Soepen/Saus
Bouillon, 1 bord 2509 1oar 1-1,5 ja
Gevulde soep 250g I0or 1,5-2 ja
Saus 250g 10or 1-2 ja
Kindervoeding
Melk 100ml EOP 0,5-1,5 nee
Pap 2009 EOF 1-1,5 nee

Eetwaren/ Hoe- | Vermogen Get.?zl}ztte Afdekkin
levensmiddelen | veelheid in % miln uten g
Vloeistoffen

1 kop 1509 ioar 0,5-1 nee
0,51 5009 oor 3,5-5 nee
0,751 7509 oor 5-7 nee

Let op: Doe een glazen staaf in de kom om superverhitting te voor-
komen, goed roeren voor het drinken.

Maaltijden op bord

Karbonade +

aardappelen en 4509 1oor 25-35 ja
groenten

Goulash met R B .
noedels 4509 ooy 2-25 Ja
Viees + 450g | 08P | 25-35 ja
puree + jus

Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen, roer de
gerechten af en toe door.

Vlees

Karbonade, 200g inop 1-2 nee
gepaneerd

Gehaktballen, inn

4 stuks 200 oar . "
Braadstuk 2509 oar 2-3 nee

Tip: Bestrijk het viees met olie om te voorkomen dat het paneer-
meel of de korst niet zacht wordt.

Gevogelte
2 kip 4509 oor 3,5-5 nee
Kipfricassee 4009 N 3-45 ja

Tip: Bestrijk de gerechten met olie. Roer de gerechten af en toe
door.
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Tip: Goed schudden of doorroeren. Controleer de temperatuur!

Koken
Handige kooktips

Volg de richtlijnen in de kooktabel en het recept. Houd het bereidings-
proces in de gaten als u nog niet zo veel ervaring hebt.

U kunt de deur van het apparaat op ieder moment openen. Het appa-
raat wordt automatisch uitgeschakeld.

De bereiding wordt voortgezet wanneer de deur wordt gesloten en de
START toets opnieuw wordt ingedrukt.

Gekoelde levensmiddelen hebben een langere bereidingstijd nodig
dan levensmiddelen die al op kamertemperatuur zijn.

Hoe groter de brokken levensmiddelen, hoe langer de bereidingstijd.
Vlees dat in grotere stukken is gesneden heeft bijvoorbeeld een lan-
gere bereidingstijd dan dezelfde hoeveelheid vlees in reepjes gesne-
den. Het wordt aanbevolen om grotere hoeveelheden levensmiddelen
eerst op maximaal vermogen te bereiden en ze daarna op middelma-
tig vermogen te laten sudderen voor een gelijkmatige bereiding.

Wanneer de levensmiddelen niet opgehoopt zijn worden ze sneller
warm dan wanneer ze opgehoopt zijn. Spreid de levensmiddelen
daarom zoveel mogelijk uit. Leg de dunnere delen, zoals kippepoten
of visfilets in het midden of laat ze overlappen.
Kleinere hoeveelheden warmen sneller op dan grotere hoeveelheden.
U kunt de volgende vuistregel hanteren:

dubbele hoeveelheid = bijna twee keer zoveel tijd

halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Als u niet de exacte bereidingstijd voor een gerecht kunt vinden, kunt
u de volgende regel toepassen:

per 100 g ongeveer 1 minuut opwarmen

Alle levensmiddelen die u op een gewoon fornuis kunt bereiden kunt
u ook in de magnetron bereiden.

Het afdekken van gerechten voorkomt dat ze uitdrogen. Een bord
ondersteboven, vetvrij papier of magnetronfolie zijn allemaal geschikt
als afdekking. Warm gerechten die een korst moeten krijgen zonder
afdekking.
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Kooktabel

Eetwaren/ Hoe- | Vermogen B
Geschatte . | VEMMO9eN | idin | Afdekking
Eetwaren/ Hoe- | Vermogen L . levensmiddelen | veelheid in % .
. . < o tijdin | Afdekking minuten
levensmiddelen | veelheid | in% .
minuten .
Ontdooien en koken van groenten

Groenten Rode kool met .
Aubergine 5009 gop 7-10 ja appel 4909 Bap 14-16 Ja
Bloemkool 500g aor 13-15 ja Spinaziebladeren | 300¢ 80OF 1-13 ja
Broccoli 500¢ aor 6-9 ja Bloemkool 2009 gor 7-9 ja
Chicorei 500¢ gor 6-7 ja Snijbonen 2009 gaor 8-10 ja
Erwten 500g gor 6-7 ja Broccoli 300g gor 8-9 ja
Venkel 5009 gor 8-11 ja Erwten 3009 gor 7-8 ja
Groene bonen 3009 gor 13-15 ja Knolraap 3009 80OF 13-15 ja
Aardappelen 500g gor 9-12 ja Prei 200g Bor 10-11 ja
Knolraap 500¢ gor 8-10 ja Mais 2009 gor 4-6 ja
Prei 500g gor 7-9 ja Wortelen 200g gor 5-6 ja
Maiskolven 2509 gor 7-9 ja Spruiten 3009 gor 7-8 ja
Wortelen 5009 gOF 8-10 ja Ontdooien en koken van groenten
Peper 5009 gor 6-9 ja o 4509 gor 12-13 ja

: . Spinazie :
Spruiten 300g aor 7-10 ja 6009 gor 15-17 ja
Groenten Tip: Kook de groenten met 1-2 eetlepel vioeistof. Roer ze af en toe
Asperges 3009 gne 6-9 ja door of snij ze fijn. Laat ze 2-3 minuten doorkoken, breng ze op

- smaak voor het serveren.

Tomaten 5009 aor 6-7 ja "
Courgettes 500g gor 9-10 ja Soepen/Hutspot e .
Tip: Snij groenten in kleine stukjes en bereid ze met 2-3 eetlepel Hutspot 500g gap 13-15 J.a
vioeistof. Roer ze af en toe door. Laat ze 3-5 minuten sudderen en Gevulde soep 300g 80P 7-18 ja
breng ze op smaak voordat u ze serveert. Créemesoep 5009 aor 13-15 ja

Tip: Het toevoegen van 125ml water of citroensap voorkomt dat het
fruit verkleurt. Laat het fruit 3—5 minuten doorkoken.

Vlees*
Vlees met jus 4009 gor 10-12 ja
Ea?g:t?;{s 5009 | 80F 10-15 ja
Runderrollade 2509 gor 7-8 ja
Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.
Gevogelte*
Kipfricassee 250g gor 6-7 ja
Kippensoep 200g 8or 5-6 ja
Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.
Vis

o 3009 gor 7-8 ja
Visfilet :

4009 aor 8-9 ja

nuten sudderen.

Tip: Keer de vis halverwege de bereidingstijd om. Laat hem 3-5 mi-
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Fruits Tip: Af en toe doorroeren, 3—-5 minuten laten doorkoken.

Appel of 500g a0 5.8 ja Kant-en-klare levensmiddelen

perencompote

Rabarbermoes | 2509 gaor 4-6 nee Grillen

Gepofte appel, a . Plaats het grilrooster op de bijgeleverde glasplaat. Gebruik geschikt
4 stuks 5009 84 -9 ja hittebestendig servies of leg de levensmiddelen direct op het rooster.

Het is niet nodig om het grilrooster voor te “verwarmen”, omdat de gril

onmiddellijk stralingswarmte produceert.

Ga bij roosteren en gratineren als volgt te werk:
1. Druk op de COMBI/GRILL/CONV toets tot “5-“ op de display

verschijnt.

2. Gebruik de draaiknop om de gewenste grilltijd in te stellen tussen
10 seconden en 60 minuten. Bijvoorbeeld:

Eetwaren! | yoeveelheid | Ccscna® | afdekking
levensmiddelen tijd min.

Gratineren toast 2.3 34 nee
met kaas

3. Druk op de START toets om de bereiding te starten.

/\ WAARSCHUWING: Gevaar voor brandwonden!

Raak de deur alleen bij het frame aan.
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Convectie

Met de convectie-functie kunt u voedsel bereiden zoals in een ge-
wone oven. De warmte wordt door een verwarmingselement op de
ventilator geproduceert. Wij raden u aan de oven voor te warmen op
de juiste temperatuur voordat u het voedsel in de oven plaatst.

1. Doe het voedsel in het apparaat.

2. Druk op de COMBI/GRILL/CONV toets totdat “C - op het scherm
verschijnt.

3. Selecteer de gewenste temperatuur door herhaaldelijk op de
DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK toets te drukken.

4. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 10 seconden en 60 minuten.

5. Druk op de START toets om de werking te starten.

i OPMERKING:
De ingestelde temperatuur is bereikt wanneer de temperatuuraan-
duiding stopt met knipperen.

Combinaties van magnetron, grill en convectie

Wanneer deze instellingen worden gebruikt, werkt de magnetron, grill
en convectie achtereenvolgend.

Scherm Magnetron Grill Convectie
L 30% - 70%
C.c 55% - 45%
5 30% 70% -

5.c 55% 45% -

1. Druk herhaaldelijk op de COMBI/GRILL/CONV toets om de ge-
wenste combi-instelling te selecteren.

2. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 10 seconden en 60 minuten.

i OPMERKING:

Voor de programma’s L -} en L -2 moet de temperatuur eerst
worden geselecteerd voordat de draaiknop gebruikt kan wor-
den. Selecteer de temperatuur met behulp van de DEFROST/
AUTO/TEMP/CLOCK toets.

3. Druk op de START toets om de werking te starten.

Tips voor combinatiewerking
Als u levensmiddelen met behulp van de gecombineerde magnetron-
grillfunctie wilt bereiden, houd rekening met het volgende:

Voor grote en dikke levensmiddelen, zoals varkensgebraad, is de
magnetrontijd dienovereenkomstig langer dan kleine en dunne le-
vensmiddelen. Voor de grill is dit echter omgekeerd. Hoe dichter
de levensmiddelen zich bij de grill bevinden, hoe sneller ze
zullen bruinen. Dit betekent dat grotere braadstukken die met de
combifunctie worden bereid een kortere roostertijd kunnen hebben
dan Kleinere braadstukken.

Gebruik het grillrooster om te roosteren voor een snelle en gelijkma-
tige bruining van de levensmiddelen.

Automatische functies

U kunt de automatische functies gebruiken om bepaalde hoeveelhe-
den levensmiddelen automatisch te bereiden. Ga hiervoor als volgt te
werk:

1. Selecteer het gewenste automatische programma door herhaalde-
lilk op de DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK toets te drukken. Kies
één van de instellingen van de onderstaande tabel.

2. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewicht in te stellen.
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3. Druk op de START toets om de werking te starten.

Functie Programma Scherm
ARC -1 Rijst 0,1-0,3kg
0,15kg
0,3kg
AC -¢ Viees
0,45kg
0,6kg
AC -3 Groente 0,2-0,8kg
AC - Popcomn 0,1kg
1 kop
ARC -5 Dranken
2 koppen
0,45kg
RC -6 Aardappelen
0,65kg
-7 Pizza 0,2-0,4kg
ARC -8 Vis 0,2-0,7kg
Ontdooien

Gebruik het ontdooiprogramma om uw levensmiddelen automatisch
te ontdooien.

i OPMERKING:

+ Omdat de microgolven altijd het voedsel van buitenaf binnendrin-
gen, kunnen grotere stukken in het centrum niet volledig worden
ontdooid. De buitenste lagen kunnen al begonnen zijn met koken.

+ Als het gewicht van de levensmiddelen minder dan 2009 is, leg
het op de rand en niet in het midden van de glazen plateau.

+ Draai levensmiddelen zoals vlees, worstjes of brood eenmaal om
nadat ongeveer de helft van de ontdooitijd is verstreken.

+ Een factor om na het ontdooiprogramma de tijd te compenseren.
Dit is een standaard periode waarin een temperatuurcompen-
satie plaatsvindt door middel van warmtegeleiding vanaf buiten
(ontdooid) naar binnen (bevroren). U kunt het voedsel in het
uitgeschakelde apparaat of buiten het apparaat laten tijdens de
compensatietijd. De compensatietijd moet minstens evenveel
minuten duren als de ontdooitijd in de magnetron. Het hangt af
van de toestand van de levensmiddelen.

+ U kunt de compensatietijden verkorten, door bijvoorbeeld kleine
stukjes vlees of afbrokkelende de resten bevroren brokken ge-
hakt na de ontdooitijd te scheiden. Voor gesneden brood of worst,
scheid de schijfies tijdens de compensatietijd.

+ Laat fruit in een kom met een deksel ontdooien. Na ongeveer de
helft van de ontdooitijd roer het fruit voorzichtig één keer.

+ Cakes of taarten met chocolade glazuur mag niet in de magne-
tron worden ontdooid.

Voor het gebruik van het ontdooiprogramma, gaat u als volgt te werk:

1. Bepaal het gewicht van het voedsel.

2. Haal het voedsel uit de verpakking. Als het niet uit de verpakking
kan worden gehaald, ontdooi gedurende 30 seconden op maxi-
maal magnetronvermogen (zie “Snelle start”).

3. Plaats het te ontdooien voedsel op de plaat (fruit in een kom).
Plaats vlees ook op een omgekeerde schotel, zodat de vleessap-
pen kunnen uitlekken. Deze schotel mag nooit voor ander voedsel
worden gebruikt of ermee in contact komen.

4. Druk op de DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK toets en selecteer
het ontdooiprogramma “d £ F”.

5. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewicht in te stellen.

6. Druk op de START toets om te starten.
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Koken in meerdere fasen

U kunt de programma’s zo instellen dat er maximaal 4 verschillende
functies achter elkaar uitgevoerd worden.

U kunt bijvoorbeeld de volgende programma’s selecteren:

Verwarmen met magnetron

4

Grillen

1. Druk eenmaal/herhaaldelijk op de MICRO toets om de gewenste
magnetronvermogensinstelling in te stellen.

2. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 10 seconden en 60 minuten.

3. Druk op de COMBI/GRILL/CONV totdat “5." op het scherm
verschijnt.

4. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 10 seconden en 60 minuten.

5. Druk op de START toets om de werking te starten.

i OPMERKING:
+ Als het programma van functie verandert, klinkt er een pieptoon.
+ Deze functie is niet mogelijk bij de automatische programma.

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor brandwonden!
Raak de deur alleen bij het frame aan.

Speciale functies

Autostart (Timer-Functie)
De maximale tijdvertraging is 23 uur en 59 minuten.

i OPMERKING:

+ Stel eerst de klok in! Anders kunt u deze functie niet gebruiken.

+ Wanneer u autostart gebruikt, is de ontdooifunctie niet beschik-
baar. Deze programma-instelling steunt koken met snelle start
niet.

Stap Toets/Draaiknop Scherm
1 MICRO 10or (Vermogen)
2 ([@% 130 (Kooktid)
DEFROST/AUTO/
5| oo | 05| (Huidge g
3 seconden ingedrukt
4 @5 iY:4s (Uur instellen)
5 DI':I'II:ET/I%S/-{:/L%%-I}-(O/ IH:45 (Uur bevestigen)
6 @ t5:20 | (Minuut instellen)
7| DEROSTRVS! | s | (ruidige tio

i OPMERKING:

+ De timerfunctie is geactiveerd wanneer het “®” symbool knippert
op het scherm.

+ Tijdens de geprogrammeerde instelling worden de functies van
de bedieningsorganen geblokkeerd (behalve: DEFROST/AUTO/
TEMP/CLOCK, STOP/CANCEL en START).

+ Druk op de START toets als u van tevoren het kookproces wilt
starten. De magnetron start bij de voorgaande geselecteerde
instellingen.
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i OPMERKING:

+ Als u de starttijd opnieuw wilt weergeven, druk op de DEFROST/
AUTO/TEMP/CLOCK toets.

+ Druk op de STOP/CANCEL toets om de automatische starttijd te
deactiveren.

« Wanneer de vooraf ingestelde tijd is bereikt, wordt de magnetron
ingeschakeld. Een piepje geeft de start aan.

/\ WAARSCHUWING: Brandgevaar!

* Houd het apparaat altijd in de gaten wanneer het in bedrif is.

+ Wanneer de tijdvertragingsfunctie wordt gebruikt, stel de tijd dan
zodanig in dat het apparaat in de gaten gehouden kan worden
wanneer het wordt ingeschakeld.

+ Gebruik de magnetron niet leeg.

+ Als u voedsel uit de magnetron wilt halen voordat het programma
klaar is, dient u het programma te annuleren door een druk op de
STOP/CANCEL toets.

Blokkeren (Kinderslot)

+ Houd de STOP/CANCEL toets 3 seconden lang ingedrukt om het
apparaat te vergrendelen. U hoort een pieptoon. De vergrendelde
toestand wordt op het display door “L T Z” weergegeven. De func-
tie van het bedieningspaneel is geblokkeerd.

+ Houd de STOP/CANCEL toets nogmaals 3 seconden lang inge-
drukt om te ontgrendelen. U hoort een pieptoon.

Schermfunctie

Druk op de MICRO toets tijdens de magnetron-, grill-, combinatie- of
convectiemodus om de modus- of temperatuurinstelling weer te
geven.

Reiniging
/N WAARSCHUWING:

Schakel de magnetron uit en trek de netstekker uit
de contactdoos.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende voorwerpen.

+ Gebruik geen schurende of bijtende reinigingsmiddelen.

+ Gebruik geen metalen schraper om het kijkvenster te reinigen.
Er kunnen krassen op het oppervlak ontstaan en het glas zou
kunnen breken.

Binnenruimte

+ Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatten en overge-
kookte vloeistoffen aan de ovenwanden kunnen met een vochtige
doek worden verwijderd. Wanneer de oven ernstig verontreinigd is,
kunt u ook een mild reinigingsmiddel gebruiken.

* Veeg het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige doek
en verwijder regelmatig spatten en viekken van overgekookte
vioeistoffen.

Buitenwanden

+ De buitenwanden van de behuizing dienen alleen met een vochtige
doek te worden gereinigd. Let op dat geen water in de behui-
zingsopeningen en zo in het apparaat kan dringen.

+ Open het deurtje van de magnetron alvorens het bedieningspaneel
te reinigen, om het onopzettelijk inschakelen van het apparaat te
voorkomen.
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Toebehoren

+ Afen toe moet u het glazen bord met een afwasmiddel of in de
vaatwasmachine reinigen.

+ Reinig de geleidering en de bodem regelmatig. U kunt de gelei-

dering verwijderen en hem met de hand reinigen. Gebruik een
zacht schoonmaakmiddel of glasreiniger. Droog alles goed af. Zorg
ervoor om daarna de ring op de juiste terug te zetten.

+ Reinig de grill na elk gebruik met een afwasmiddel of plaats hem in
een vaatwasser voor reiniging.

Geur

Om onaangename geuren uit de magnetron te verhelpen, zet u een
met water en citroensap gevulde en voor het gebruik in magnetrons

geschikte schaal in de oven en verhit deze gedurende ong. 5 minuten.

Veeg daarna de oven uit met een zachte doek.

Ovenverlichting

Neem voor het vervangen van de ovenverlichting a. u. b. contact op
met een vakman in uw omgeving.

Probleemoplossen

Storingen worden vaak maar door kleine problemen veroorzaakt.
Neem onderstaande tabel door voordat u contact opneemt met onze

klantenservice:
Probleem Mogelijke oorzaak Opmerll(mgenl
Oplossing
Radio of TV Het elektromagne- | Dit is normaal en geen
ontvangst wordt | tische veld van dit | storing. Plaats de appa-
verstoord wanneer | apparaat kan het raten verder uit elkaar.
de magnetron beeld en geluid van
werkt. speciale frequenties
verstoren.
Het apparaat krijgt | Defect stopcontact. | Probeer een ander stop-

geen spanning;

contact.

wordt niet inge-
schakeld. Het
scherm geeft een
andere tijd aan
dan de huidige tijd.

gesloten.

het scherm is Controleer de zekering.
zwart.
Het scherm toont | Er heeft zich een Stel de klok opnieuw in.
de huidige tijd niet. | stroomstoring voor-

gedaan.
Het apparaat De deur is niet goed | Controleer of er voor-

werpen op levensmid-
delen klem zitten tussen
de deur.

De START toets is
niet ingedrukt na
het selecteren van
de functie.

Druk de START toets of
druk de STOP/CANCEL
toets om de functie te
annuleren.

Alle bedieningsor-
ganen zijn geblok-
keerd.

De Kinderslot is
geactiveerd. Het
scherm geeft
‘L 00" weer.

Druk de STOP/CANCEL
toets gedurende meer
dan 3 seconden in om
het apparaat te ontgren-
delen.

Het draaiplateau
geeft een kras-
send of schurend
geluid.

Er bevinden zich
vuil of vreemde
voorwerpen in de
omgeving van de
aandrijfas van het
draaiplateau.

Verwijder eventuele
voorwerpen en restanten
van levensmiddelen
zoals beschreven onder
“Reiniging”.
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Probleem Mogelijke oorzaak Opmerl_(lngenl
Oplossing

Het apparaat Het apparaat is Neem contact op met

wordt ogenschijn- | defect. onze klantenservice.

lijk zonder reden

uitgeschakeld.

Technische gegevens
MOGEL.....eeeieiie s MWG 3001 H EB
SPANNINGSIOBVOET: .....ovvvvev s 230V~, 50Hz
Opgenomen vermogen:

MagNEtrON: ..o 1400 W
Gl 1o 1200W
CONVECHE: ..o 2200W
Gemeten uitgangsvermogen magnetron:;
Volume gaarruimie:.........cocvvereirenreeieee s
Beschermingsklasse:.
NEtOgeWIChE: ..o ong. 16,9kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de
loop van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde, huidige
CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest recente veiligheidsvoor-
schriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in
E het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik
I van de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de
elektrische apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een ver-
keerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid kunnen
hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de recycling
en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische en elektrische
apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u con-
tact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie. Uw dealer
en contractpartner is bovendien verplicht het oude apparaat gratis
terug te nemen.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous saurez
profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particuliérement
indiquées. Veillez a bien respecter ces indications afin d’éviter tout
risque d'accident ou d’endommagement de I'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels de
blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande.........cccccevvevrirrererieinnns 3
NOES GENETAIES ...t 27
Importantes mesures de SECUME ! ..o 27

Signes et symboles sur 'appareil.............c.........
Liste des différents éléments de commande

Boutons et commandes du tableau de commande............ccccoeveeenee. 29
Eviter les risques d’incendie avec les appareils encastrés................ 30
Accessoires de MONAGE .......cvvevceeieeereirieesee e 30

Instructions d'iNStAllALoN ..o
Notes sur les modes grill et combiné.........

Vaisselle allant au four a micro-ondes
Notes sur le fonctionnement et I'utilisation de I'appareil .................... 31
Fonctionnement initial ..o
Fonctionnement du micro-ondes
Démarrage rapide ........ccocvveererrrernerreenen,
Chauffage
Cuisson
Cuisson au grill......cocvevcreieieieeeene,

CONVECHON ...ttt
Combinaisons des modes micro-ondes, grill et convection............... 35
Fonctions automatiQUES...........ccoveevevnieieiesie e 35
DECONGEIALION ...t 35
CUisSSON & PIUSIEUTS ELAPES.......c..cvuererierieiee et 36
Fonctions particulieres
NEHOYAGE .. ...
DEPANNAGE.......coeveeiieireiceesie ettt
Données techniques
EBMINGHON. ...

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en
marche pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que
le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec
I'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous remettez 'appareil a des
tiers, veuillez-le remettre avec son mode d’emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches
auxquelles il est destiné. Cet appareil n’est pas prévu pour une
utilisation professionnelle.

+ Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons
directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des
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mains humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitdt le cable d’alimentation.

+ Arrétez I'appareil et débranchez toujours le céble d’alimentation de
la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas 'appareil, si vous installez les accessoires, pour
le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance. Lorsque
vous quittez la piece, toujours arréter 'appareil. Débranchez la
fiche de la prise.

* |l'y alieu d'inspecter 'appareil et le bloc d’alimentation réguliére-
ment en vue d’éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un
endommagement est détecté, I'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d’origine.

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les
emballages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film plastique. Il y
arisque d’étouffement !

Importantes mesures de sécurité !
Alire avec attention et & conserver.

/\ AVERTISSEMENT:

* Le four a micro-ondes sert uniquement a chauf-
fer des aliments et des boissons. Le séchage
d’aliments ou de vétements ou le chauffage de
coussins électriques, de pantoufles, d'éponges, de
chiffons humides ou de tout autre objet similaire
peut causer des blessures, une combustion ou un
incendie.

* Le four a micro-ondes n’est pas prévu pour
chauffer/réchauffer des animaux vivants.

+ L'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé lorsque
la porte ou le joint de la porte sont détériorés. L'ap-
pareil doit alors impérativement étre réparé par
une personne qualifiée.

* Ne réparez jamais I'appareil vous-méme. Adres-
sez-vous plutdt a un spécialiste. Il est dangereux
pour toute personne non qualifiée d’effectuer des
travaux d’entretien ou des réparations nécessitant
le démontage du cache de l'appareil qui lui-méme
est une protection contre les irradiations des
micro-ondes.

« Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service aprés-
vente ou toute personne de qualification similaire
pour éviter un risque.

* Ne réchauffez pas les liquides dans des récipients
fermés. RISQUE D’EXPLOSION !
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/N AVERTISSEMENT:

L'appareil et ses pieces accessibles deviennent
chauds pendant I'utilisation. Il convient de veiller a
ne pas toucher les éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans doivent se tenir éloignés
sauf s'ils sont surveillés en permanence.

N'utiliser que de la vaisselle appropriée comme :
la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plas-
tique résistant a la chaleur ou la vaisselle spéciale
micro-ondes.

Les conteneurs métalliques ne sont pas autorisés
pour chauffer des aliments et des boissons dans
le four & micro-ondes. Observez les remarques
dans le chapitre « Vaisselle allant au four a
micro-ondes ».

Cet appareil a micro-ondes doit souvent étre sur-
veillé pendant le réchauffement ou la cuisson de
nourritures dans des récipients inflammables,
comme le plastique ou le carton, en raison du
risque d’inflammation.

En cas de formation de fumée, éteindre 'appareil
ou retirez la prise et laissez la porte fermée afin
d'étouffer les éventuelles flammes.

Le contenu des petits biberons et petits pots

de bébé avec des aliments pour bébé doit étre
mélangé et secoué et leur température doit étre
controlée avant qu'ils soient consommes, afin
d’éviter les brdlures.

Utilisez des maniques ou des gants de cuisine
lorsque vous retirez des récipients. Danger de
brilures !

Il est interdit de réchauffer des aliments avec

une coque ou une peau comme des ceufs, des
saucisses, des bocaux fermés, etc. car ils risquent
d’exploser, méme aprés avoir été réchauffés dans
I'appareil.
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/\ AVERTISSEMENT : Risques de surchauffe !
Lors de la cuisson, en particulier lors de la chauffe
de liquides (eau), il peut arriver que la température
d’ébullition soit atteinte, mais que les bulles de va-
peur typiques ne remontent pas encore a la surface.
Le liquide n'arrive pas a ébullition réguliérement. Ce
décalage d'ébullition peut lors du retrait du récipient
entrainer une formation soudaine de bulles de
vapeur en raison d’'une légére secousse et ainsi un
débordement en bouillant. Par conséquent, des pré-
cautions doivent étre prises lors de la manipulation
du conteneur. Risque de brilure !

Afin de parvenir a une ébullition réguliére, placez un
baton en verre ou un objet similaire non métallique
dans le récipient.

Lors du retrait des conteneurs, assurez-vous que le
plateau tournant ne bouge pas.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants d’age
supérieur a 8 ans et par les personnes aux capaci-
tés sensorielles, physiques ou mentales réduites,
ainsi que par les personnes sans expérience ou
connaissances, tant qu'elles sont supervisées et
instruites a l'utilisation de I'appareil en sécurité et
tant qu'elles en comprennent les risques.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien utilisateur ne doivent pas
étre effectués par les enfants sans supervision.
L'encadrement, le joint de la porte et toute piece
avoisinante doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés
soigneusement avec un torchon humide.

Nettoyez régulierement 'appareil et retirez les
dépbts de nourriture se trouvant a lintérieur de
I'appareil.

* Un mauvais entretien de 'appareil peut endom-

mager la surface des parois, ce qui peut avoir une
incidence sur la durée de vie de I'appareil et éven-
tuellement étre dangereux.

N'utilisez aucun nettoyant abrasif et agressif et
aucun racloir métallique pour nettoyer la porte en
verre. Vous pourriez rayer la surface. Cela peut
endommager le verre.

N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur.

Suivez également les instructions fournies au cha-
pitre « Nettoyage ».

Ce four a micro-ondes doit étre installé dans une
armoire haute de cuisine. Il ne doit pas étre utilisé
dans un meuble fermé.
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* Cet appareil sert :
- A chauffer et & cuire des denrées alimentaires
solides ou liquides.
- A gratiner et & griller des denrées alimentaires
solides.

Il est destiné a étre utilisé dans les ménages et ap-
plications similaires, telles que :

- dans les cuisines des employés de magasins, de
bureaux et d’autres environnements profession-
nels ;

- les clients des hétels, motels et autres établisse-
ments d’hébergement ;

- dans les exploitations agricoles ;

- dans les chambres d'hétes.

Signes et symboles sur I'appareil

Un symbole d’avertissement est fixé sur la surface
supérieure du four a micro-ondes :

AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Risque de brilure !

La température des surfaces accessibles peut étre
trés chaude pendant et apres I'utilisation.

Lisez les instructions !

Notez également les signes d'informations sur le
micro-ondes :

Traduction :

/\ WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE
SERVICING. REMOVAL OF THE ENCLOSURE
WITH PRODUCT ENERGIZED COULD EXPOSE
SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH VOLTAGE
POTENTIAL.

\ Microwave energy: Do not remove this cover!
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A\ Avertissement

1: Micro-ondes et haute tension a l'intérieur. Assu-
rez-vous de ne pas retirer l'enceinte.

2: Cet appareil est équipé d'une fiche de terre pour
vous protéger de tout risque éventuel de choc
électrique et doit étre connecté a une prise correc-
tement reliée a la terre.

3: Cet appareil doit étre réparé uniquement par un
personnel qualifié.

4: Débranchez la fiche électrique avant toute répa-
ration. Retirer 'enceinte avec un produit alimenté
pourrait exposer les réparateurs a un risque po-
tentiel de haute tension.

\ Energie micro-ondes : Ne retirez pas ce capot !

Liste des différents éléments de commande
Image A
1 Panneau de commande
2 Ouvre-porte
3 Cirille
4 Anneau de guidage

5 Axe d’entrainement

6 Plateau tournant

7 Verrous de porte

8 Fenétre de visualisation

Image B: Symboles sur le panneau de commande
1 S'allume sur l'affichage de I'heure/
Clignote lorsque la minuterie est activée
2 Apparait lorsque le mode « Micro-ondes » est activé
3 Apparait lorsque le mode « Convection » est activé
4 Apparait lorsque le mode « Décongélation » est activé
5 Indicateur de température
6 Convection
7 Décongélation
8 Fonction automatique
9 Apparait lorsque le mode « Grill » est activé
10 Grill
11 Indicateur de puissance
12 Micro-ondes

Boutons et commandes du tableau de commande

Micro

Micro-ondes :  Sélectionnez le réglage de puissance du
micro-ondes

Combi/Grill/Conv

Grill: Pour la cuisson au grill et la cuisson de
gratins

Combi: Le grill, le micro-ondes et la convection
fonctionnent alternativement

Convection : Convection sans la fonction micro-ondes ;
sélectionnez une température

Defrost/Auto/Temp/Clock

Décongélation : Combiné au bouton de décongélation par
poids

Auto : Sélection des programmes automatiques
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Température : Régler la température en mode convection

Combiné avec le bouton tournant permet
de régler I'heure

Horloge :

Minuterie : Combiné avec le bouton tournant permet
de régler la minuterie
Stop/Cancel

Arréter :
Supprimer :

Appuyez une fois pour arréter la cuisson

Appuyez deux fois pour supprimer une
fonction

Appuyez sur le bouton STOP/CANCEL et
maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes
pour verrouiller (verrouillage de sécurité
enfant) ou déverrouiller le panneau de
commande

Verrouiller :

Start - Démarrer la fonction

- Démarrage rapide du micro-ondes
(toujours 60 secondes a une puissance
de 100 %)

- Prolonger la durée de cuisson de
10 secondes lors du fonctionnement
(sauf en cas d'utilisation de la fonction
automatique)

- Confirmer un réglage

Timer Weight Bouton tournant pour régler 'heure, le

temps de cuisson ou le poids

Eviter les risques d’incendie
avec les appareils encastrés

Respectez toujours les instructions contenues dans la section « Ins-
tructions d'installation ».

+ Utilisez uniquement le matériel d'installation fourni lors du montage
de votre appareil.

+ Lors de l'installation du four a micro-ondes, veuillez respecter les
dimensions indiquées sur le schéma 1.

+ Retirez la paroi arriere de 'armoire !

+ Il existe une fente de ventilation au bas du cadre de montage. Gar-
dez I'espace libre en tout temps.

Accessoires de montage
4x Vis
1x Entretoise (déja montée)

Instructions d’installation

Ce four a micro-ondes doit étre installé dans une armoire haute de
cuisine. Veuillez suivre les instructions suivantes :

/\ AVERTISSEMENT :
Important ! Ne branchez pas I'appareil tant que l'installation n'est
pas terminée !

+ Retirez tout ce qui est fragile des armoires adjacentes.
+ Le placard au-dessus doit remplir les conditions suivantes pour le
montage :
- L'armoire ne doit présenter aucune fissure, écaille ou autre en-
dommagement. Tous les joints doivent étre stables.
- L'armoire doit étre congue pour supporter au moins 40kg.
- Le four a micro-ondes doit étre installé a une hauteur d’au moins
85¢cm.
- Retirez la paroi arriére de I'armoire pour permettre une ventilation
suffisante du four & micro-ondes.
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- Les parois latérales de I'armoire doivent avoir une épaisseur d'au
moins 19mm.

- La profondeur de montage de I'armoire doit étre de 550 mm au
minimum.

+ Une prise électrique doit se situer a proximité du cable d'alimenta-
tion de I'appareil.

+ Vérifiez que la tension électrique est correcte avant de brancher la
fiche a la prise. Vous trouverez les informations relatives a I'appareil
sur la plaque signalétique pour les spécifications.

+ Ne branchez I'appareil qu'a une prise testée.

+ La prise électrique doit étre facilement accessible pour permettre
un débranchement rapide du cable en cas d’urgence.

/\ AVERTISSEMENT :

+ Utilisez uniquement les accessoires de montage fournis.

* Les vis vissées trop profondément (vis trop longues) peuvent
endommager I'appareil ou le meuble.

Dimensions de I'armoire

Préparez une armoire/niche encastrée conformément au dessin du
schéma dimensionnel 1 suivant.

! ~—600—,_
~—~560""_
R e
3‘>
L‘g'sno % (45)— I~
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Installation (Image 2 a 3)

2

i
{
gom

1. Installez le micro-ondes.

2. Poussez le micro-ondes dans 'armoire jusqu’au butoir.
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1. Fixez le micro-ondes a I'aide des vis fournies.

Notes sur les modes grill et combiné

La chaleur de rayonnement étant utilisée pour les modes grill et
combing, n'utilisez que de la vaisselle résistante a la chaleur. Les
récipients en plastique ne sont pas adaptés.

Si vous n'utilisez que le mode grill, vous pouvez aussi utiliser de la
vaisselle en métal et en aluminium — toutefois pas avec les modes
combiné ou micro-ondes (consultez le tableau « Vaisselle allant au
four a micro-ondes »).

Laissez les fentes d'aération toujours dégagées.

Utilisez la grille de cuisson pour approcher les aliments a cuire prés
de 'élément de chauffe.

Vaisselle allant au four a micro-ondes

Le matériel idéal a utiliser dans un four a micro-ondes est trans-
parent et permet aux micro-ondes de chauffer équitablement les
aliments.

Les bols et les assiettes ronds/ovales conviennent mieux que les
bols et assiettes carrés, car les aliments dans les coins risqueraient
de déborder.

/\ ATTENTION :
Risque d’explosion par des ustensiles de cuisine hermétiquement
fermés.

+ Ouvrez les récipients fermés avant la cuisson ou le réchauffage.
+ Percez les films de protection en plastique plusieurs fois a 'aide
d'une fourchette.

/\ ATTENTION : Risque d’étincelle et d’incendie !

+ Les micro-ondes ne peuvent pas pénétrer le métal. Il est donc
interdit d'utiliser des récipients ou assiettes en métal.

+ Nutilisez pas de bols en papier faits a partir de matiére recyclée,
car ils peuvent contenir des petites quantités de métal qui pour-
raient causer des étincelles ou du feu.
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La liste ci-dessous vous facilite le choix de la vaisselle convenant au
four & micro-ondes :

Approprié au/ala
Matériau , , .| Fonction
Micro-ondes | Grill | Convection .
combinée
Récipient en
verre résistant a oui oui oui oui
la chaleur
Récipient en
verre ne résistant non non non non
pas a la chaleur
Récipient/
assiette en céra- . . . .
, L . oui oui oui oui
mique résistant a
la chaleur
Récipient en
plastique conve- .
. oui non non non
nant au four a
micro-ondes
Papier de cuisine oui non non non
Plat a four en mé- . .
. non oui oui non
tal ou aluminium
Grille non oui oui non
Aluminium ou
récipient en film non oui ouli non
d’aluminium

* Fonction micro-ondes combinée avec grill/ convection ou
Fonction grill combinée avec convection

Notes sur le fonctionnement et
I'utilisation de I'appareil

Ce qu'’il faut savoir sur le service du micro-ondes

+ Votre appareil fonctionne par rayonnement de micro-ondes qui
chauffent trés rapidement les particules d’eau dans les aliments.
Vous n'avez ici pas de rayons de chaleur et donc pas de coloration
brune.

+ Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

+ L'appareil n’est pas approprié pour la cuisson de graisse flottante.

+ Ne faites chauffer qu'1 ou 2 portions a la fois. L'appareil est autre-
ment moins efficient.

+ Appuyez sur le bouton STOP/CANCEL pour arréter la cuisson.

* Les micro-ondes fournissent immédiatement une pleine énergie. Il
n'est ainsi pas nécessaire de préchauffer.

+ Nutilisez jamais I'appareil a vide en position micro-ondes.

+ Le four micro-ondes ne remplace pas le four traditionnel. Il sert
uniquement a :

- décongeler les aliments surgelés/congelés
- chauffer/réchauffer rapidement les aliments ou les boissons
- cuire des mets

Notes sur le fonctionnement de I'appareil

+ En appuyant sur les boutons pour effectuer votre sélection, un si-
gnal sonore retentit. Sinon, vous n'avez pas appuyé correctement.

+ Sivous réglez un programme sans appuyer sur le bouton START
au bout de 2 minutes, le réglage sera annulé. L'heure en cours
s'affichera encore.
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+ Lorsque vous démarrez un programme, la durée restante s'affiche.
Le compte a rebours commence.

+ 3 signaux sonores indiqueront la fin du programme. L'appareil
s'éteint ensuite automatiquement. Le symbole suivant apparait sur
l'écran : « £ nd ». Ces bips sonores se répétent toutes les 3 mi-
nutes jusqu’a ce que vous ouvriez la porte ou que vous appuyiez
sur le bouton STOP/CANCEL.

+ Le boitier est refroidi a 'aide d’un ventilateur. Le ventilateur peut
continuer a fonctionner aprés la fin d'un programme.

Fonctionnement initial

Préparation

1. Appuyez sur I'ouvre-porte pour ouvrir la porte du micro-ondes. La
porte s’'ouvre en pivotant.

2. Retirez tous les accessoires se trouvant dans I'espace de cuisson,
déballez-les et placez I'anneau de guidage au milieu.

3. Positionnez I'assiette en verre sur I'axe d’entrainement de sorte
que celle-ci s'enclenche dans les courbures de I'arbre d’entraine-
ment et ne soit pas de travers.

4, Vérifiez que I'appareil ne présente pas de dommages apparents,
particuliérement dans la zone de la porte. L'appareil ne doit en
aucun cas étre mis en service s'il présente un endommagement
quelconque.

5. Enlevez les éventuelles feuilles collantes sur le boitier.

6. Veillez a ce que la tension électrique utilisée corresponde a la
tension de 'appareil. Vérifiez les caractéristiques indiquées sur la
plaque signalétique.

7. Connectez la fiche a une prise de sécurité correctement installée.

/\ ATTENTION :

+ N’enlevez aucune piece montée de I'espace de cuisson et du
coté inférieur de la porte !

+ La feuille micacée fait également partie de I'appareil et ne doit
pas étre enlevée. Elle protége de la poussiére le composant élec-
tronique situé derriere elle.

i NOTE:

Des restes de fabrication ou d’huile sur les éléments de I'enceinte
ou de I'élément chauffant peuvent provoquer de la fumée ou une

odeur en début de fonctionnement. Ce phénomene est normal et
cessera apres une utilisation répétée.

Nous conseillons fortement de procéder de la maniere suivante :

+ Mettez le four en mode grill et laissez I'appareil fonctionner plu-
sieurs fois sans aliments a cuire.
+ Assurez-vous que la ventilation est suffisante.

Réglage de I'horloge

i NOTE:
Dés que I'appareil est branché a I'alimentation, toutes les icones de
I'affichage s’allumeront 3 fois. Un signal sonore retentit et « -5 0 »
s'affiche a I'écran.
1. Maintenez le bouton DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK enfoncé
pendant 3 secondes L'indicateur de I'heure clignote.
2. Utilisez le bouton tournant pour régler I'heure souhaitée.
3. Appuyez sur le bouton DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK pour
confirmer vos réglages.
4. Utilisez le bouton tournant pour régler les minutes souhaitées.
5. Appuyez a nouveau sur le bouton DEFROST/AUTO/TEMP/
CLOCK pour activer la nouvelle heure. Le symbole du délimiteur
«:» de I'heure numérique clignotera a I'écran.
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Fonctionnement du micro-ondes

1. Versez les aliments a réchauffer dans un récipient adéquat.

2. Ouvrez la porte du four et placez le récipient au milieu du plateau
tournant. Fermez la porte (L'appareil ne fonctionne, pour des rai-
sons techniques, que lorsque la porte est fermée).

3. Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton MICRO pour sélection-
ner la puissance micro-ondes souhaitée.

Réglage de la Puissance
puissance a I'écran | en Watt | Utilisation
exprimée en % (env.)
oor 900 Chauffage rapide
aaor 720 Cuisson
EOP 540 Mijotage
yop 360 Decongelatlon d’aliments
surgelés
or 180 Faire fondre du fromage, etc.

4. Utilisez le régulateur rotatif pour sélectionner un temps de cuisson
entre 10 secondes et 60 minutes.

5. Appuyez sur le bouton START. Le temps de cuisson dépend de la
quantité et la consistance du contenu. Aprés quelques utilisations,
vous apprendrez vite a estimer le temps de cuisson.

i NOTE:

+ Achaque fois que vous appuyez sur le bouton START, la durée
de fonctionnement se prolongera de 10 secondes.

+ La préparation est beaucoup plus rapide dans un four a
micro-ondes que dans un four traditionnel. Si vous n'étes pas s,
programmez plutét un temps de cuisson plus court et renouvelez
I'opération le cas échéant.

+ Attention: En fonctionnement micro-ondes seulement, placez un
couvercle de protection sur la nourriture.

Mettre en pause ou annuler la cuisson

+ Pour mettre en pause la cuisson, appuyez une fois sur le bouton
STOP/CANCEL ou ouvrez la porte.

+ Pour poursuivre la cuisson, fermez la porte et appuyez a nouveau
sur le bouton START.

+ Pour arréter complétement le processus de cuisson, appuyez deux
fois sur le bouton STOP/CANCEL, réinitialisant ainsi tous les para-
métres du programme.

Démarrage rapide

Vous souhaitez chauffer des aliments ou des boissons trés rapide-
ment a une puissance réglée au maximum ?

Démarrer rapidement le micro-ondes en appuyant directement sur le
bouton START. Le processus de cuisson commencera immédiate-
ment, tandis qu'a chaque fois que vous appuyez sur le bouton, vous
prolongez la durée de cuisson de 10 secondes.

Le réglage de la puissance du micro-ondes est aux alentours de
100 %.

Chauffage
Le réchauffement et le chauffage sont les qualités propres aux mi-
cro-ondes. Les liquides et aliments réfrigérés peuvent facilement se
réchauffer a la température de la piece ou du chauffage sans devoir
utiliser beaucoup de pots.
Les durées de chauffage indiquées dans le tableau suivant sont pour
votre information uniquement, car la durée dépend beaucoup de la
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température et de la texture initiales des aliments. Il est, par consé-
quent, conseillé de vérifier une fois de temps en temps si les aliments
sont assez chauds ou pas.

Tableau des durées de chauffage

Comestibles/ ... | Puissance | Durée env.

. Quantité . Couvercle
Aliments en % en min.
Liquides
1 tasse 150g ioor 0,5-1 non
0,51 5009 toorF 3,5-5 non
0,751 7509 toor 5-7 non

Attention: Placez un baton de verre dans le récipient pour éviter
toute surchauffe ; bien remuez avant de boire.

Mets

Escalopes,

pommes de terre | 4509 10orP 2,5-35 ouli
et légumes

Goulacheavee | 500 | 1ngp | 2-25 oui
nouilles

Viande, boulette | 450 | igoe | 2535 o
et sauce

Conseil : Humidifier [égérement auparavant, tourner de temps a
autre.

Viande

Escalope, panée | 200g i 1-2 non
Fricadelles, 4 500¢ 1oor 3-4 non
Réti 2509 1oor 2-3 non

Conseil : Enduire d'huile au pinceau, afin que la panure ou la
crolte ne s'amollisse pas.

Volaille

Y2 poulet 4509 10or 3,5-5 non
Fricasséede | 4000 | 1ogp | 3-45 o
poulet ’

Cuisson

Astuces pratiques pour la cuisson

Suivez les conseils donnés dans le tableau de cuisson et les recettes.
Surveillez le processus de cuisson si vous n'avez pas encore assez
d'expérience.

Vous pouvez ouvrir la porte a tout moment. L'appareil s'éteindra
automatiquement.

Le fonctionnement se poursuivra a la fermeture de la porte et lorsque
vous appuyez a nouveau sur le bouton START.

Les aliments réfrigérés ont besoin d’une durée de cuisson plus longue
que la température de la piéce.

Plus la quantité d’aliments est élevée, plus la durée de cuisson est
longue. La viande coupée en morceaux plus épais, par exemple,
demande une durée de cuisson plus longue que cette méme quantité
de viande coupée en petits morceaux. Il est conseillé de cuire des
aliments en plus grande quantité a une puissance maximum et les
laisser mijoter a une puissance moyenne pour une cuisson réguliére.
Les aliments les plus bas cuisent plus vite que ceux qui sont plus
hauts ; répartissez donc les aliments le plus bas possible. Placez les
morceaux les plus fins comme les cuisses de poulet ou les filets de
poisson au centre ou laissez-les se chevaucher.
Les quantités les plus petites cuisent plus vite que les plus grandes.
Appliquez la regle générale suivante :
quantité multipliée par deux = durée presque multipliée par deux
quantité réduite de moitié = durée réduite de moitié

Si vous ne trouvez pas la durée de cuisson exacte pour un plat, vous
pouvez appliquer la régle suivante :

1 minute de cuisson/100g environ

Tous les aliments que vous couvrez sur une cuisiniére habituelle
devront étre également couverts dans le micro-ondes.

Un couvercle permettra aux aliments de ne pas sécher. Une assiette
renversée, du papier sulfurisé ou une feuille d’aluminium congue pour
les cuissons aux micro-ondes peuvent tous étre utilisés comme cou-
vercle. Cuisez des aliments qui forment une croQte sans couvercle.

FRANGAIS

Tableau de cuisson

Conseil : Enduire d’huile au pinceau, tourner de temps en temps.

Accompagnements
Péates, riz
1 portion| 1509 1oor 1-2 oui

2 portions | 300g 1oor 2,5-3,5 ouli
;?gmes de 5009 | (00P 3-4 ou
Conseil : Humidifier Iégérement auparavant.
Soupes/sauces
soulon, 2509 | 10O0P | 115 | ou
Soupe épaisses 2509 {10 or 1,6-2 ouli
Sauce 250g 1oor 1-2 oui
Aliments pour bébé
Lait 100ml EOP 0,5-1,5 non
Bouillie 200g EOP 1-1,5 non

Conseil : Bien secouer ou remuer. Contréler la température !
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Cqmestiblesl Quantité Puissance | Durée env. | . vercle
Aliments en % en min.

Légumes

Aubergines 500¢ BOr 7-10 ouli
Chou-fleur 500¢ Bor 13-15 ouli
Brocoli 5009 BOP 6-9 oui
g:éf\?;ees 509 | 88 6-7 oui
Petits poix 5009 BOF 6-7 oui
Fenouil 500¢ BOF 8-11 ouli
Haricots verts 3009 gor 13-15 ouli
E;’:‘;mes de 500 | 80P | 9-12 oui
Chou-rave 5009 Bor 8-10 ouli
Poireau 5009 BOF 7-9 oui
Epis de mais 250g gar 7-9 oui
Carottes 500¢ BOrF 8-10 ouli
Poivrons 500¢ BoOF 6-9 ouli
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Comestibles/ ... | Puissance | Durée env. Comestibles/ ... | Puissance | Durée env.

. Quantité 0 : Couvercle A Quantité 3 : Couvercle
Aliments en % en min. Aliments en % en min.
Légumes Décongeélation et cuisson des légumes
Choux de 3009 g0p 7210 oui Carottes 2009 BOr 5-6 ouli
Bruxelles

Chou de 300 5 op 7-8 ou

Asperges 3009 or 6-9 oui Bruxelles g oH
Tomates 500¢g BOF 6-7 oui .. 4509 BOF 12-13 ouli
- Epinards -
Courgette 500¢ BOF 9-10 oui 600g BOF 15-17 ouli

Conseil : Couper les légumes en petits morceaux et faire cuire
avec 2 a 3 cuillers a soupe d'eau, tourner de temps en temps, faire
cuire ensuite 3 a 5 minutes, n'épicer qu’avant de servir.

Conseil : Faire cuire avec 1 a 2 cuillers a soupe de liquide, tourner
de temps a autre ou répartir avec précaution, poursuivre la cuisson
pendant 2 a 3 minutes, n'épicer qu'avant de servir.

Fruits Potages/ragoits*
Compote de 500g g0p 5_8 oui Ragodt 5009 BOF 13-15 oui
. o -

pommes, poires
Compote cPc?r:Z?set}:nts 3009 BoP 7-18 oui
q P 2509 B0OF 4-6 non

© prunes Potage fondant | 5009 ggr 13-15 oui
qumes 500g gop 7-9 oui Conseil : Remuer de temps & autre, poursuivre la cuisson pendant
cuites, 4 3 a5 minutes.

Conseil : Ajouter 125ml d’eau, le jus de citron empéche que les
fruits se décolorent, poursuivre la cuisson pendant 3 @ 5 minutes.

Viande*

Viande avec de 400g gop 10-12 oui
la sauce

Goulache,

viande en 5009 BoF 10-15 ou
lamelles

Rouleaux de 250g gop 7-8 oui
bosuf

Conseil : Tourner de temps en temps, laisser reposer 3 a 5 minutes.

Volaille*

Fricassée de 250¢ g0p 6-7 oui
poulet

Soupe de volaille | 200g aor 5-6 ouli

Conseil : Tourner de temps en temps, laisser reposer 3 a 5 minutes.

Poisson

3009 gor 7-8 ouli

Filet de poisson

4009 gor 8-9 ouli

Conseil : Tourner de temps en temps, laisser reposer 3 a 5 mi-
nutes.

Décongélation et cuisson des légumes

Chou rouge 4509 BorF 14-16 oui
Eg:i;‘li on 3009 | 8OF | 11-13 ou
Chou-fleur 2009 g0OF 7-9 oui
Haricots verts 2009 gor 8-10 oui
Brocoli 300g B0OF 8-9 oui
Petits poix 300g gor 7-8 ouli
Chou-rave 3009 gor 13-15 ouli
Poireau 2009 BOF 10-11 ouli
Mais 2009 gor 4-6 oui
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*Aliments préts a 'emploi.

Cuisson au grill

Placez le grill sur la plaque de verre incluse. Une vaisselle appropriée
qui résiste a la chaleur ou placez directement les aliments sur le grill.

Il n’est pas nécessaire de préchauffer le grill puisqu'il génere de la
chaleur immédiatement.

Suivez les consignes suivantes pour la cuisson au grill et la cuisson
de gratins :
1. Appuyez sur le bouton COMBI/GRILL/CONV jusqu’a ce que
« & » s'affiche.
2. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson au grill
souhaitée entre 10 secondes et 60 minutes. Par exemple :

Comestibles/ | o antité | Durée env. en min. | Couvercle
aliments

Toast grillé avec 9_3 3-4 non

du fromage

3. Appuyer sur le bouton START pour démarrer.

/\ AVERTISSEMENT : Risque de briilures !
Touchez uniquement le cadre de la porte.

Convection

La convection permet de cuisiner des aliments comme dans un four
traditionnel. Les micro-ondes ne sont pas actives. La chaleur est gé-
néré par un élément chauffant sur le ventilateur. Nous recommandons
de préchauffer le four a température correcte avant de mettre I'aliment
dedans.

1. Placez les aliments dans l'appareil.

2. Appuyez sur le bouton COMBI/GRILL/CONV jusqu’a ce que
« L-» s'affiche a I'écran.

3. Sélectionnez la température souhaitée en appuyant plusieurs fois
sur le bouton DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK.

4. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 10 secondes et 60 minutes.
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5. Appuyez sur le bouton START pour démarrer le fonctionnement

i NOTE:
La température réglée est atteinte une fois que l'indicateur de tem-
pérature cesse de clignoter.

Fonction Programme Affichage
- . 1 tasse
AL -5 Boissons
2 tasses
0,45kg

AC -5 Pommes de terre

Combinaisons des modes micro-ondes, 0,65kg
grill et convection RC -1 Pizza 0,2-0,4kg
Lorsque vous utilisez ces réglages, le micro-ondes, le grill et la ar-g Poisson 0,2-0,7kg
convection fonctionneront & tour de réle.
Affichage Micro-ondes Grill Convection Décongélation
] 30% - 70% En utilisant le programme de décongélation, vous pouvez automati-
.2 55% - 459 quement décongeler vos aliments.
5.l 30% 70% - iNOTE: | |
5.2 55% 459, _ + Puisque les micro-ondes pénetrent toujours dans les aliments de

1. Appuyez plusieurs fois sur le bouton COMBI/GRILL/CONV pour
sélectionner le réglage combiné souhaité.

2. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 10 secondes et 60 minutes.

i NOTE:

Pour les programmes -1 et L -2, sélectionnez d’abord la
température avant de pouvoir utiliser le bouton tournant. Sélec-
tionnez la température en appuyant sur le bouton DEFROST/
AUTO/TEMP/CLOCK.

3. Appuyez sur le bouton START pour démarrer le fonctionnement.

Conseils pour la fonction combi
Lorsque vous cuisez des aliments en choisissant le réglage combi
micro-ondes-grill, vous devez respecter les consignes suivantes :

La durée de cuisson pour les aliments épais et en grand quantité
comme le réti de porc, est respectivement plus long que celle pour .
les aliments en petite quantité et plus bas. Cependant, pendant la
cuisson, la régle opposée s’applique. Plus les aliments sont
proches du grill, plus ils bruniront vite. |.e., lorsque vous préparez
des gros morceaux en mode combi, la durée de cuisson au grill est
probablement plus courte que celle des morceaux plus petits.

Pour griller, utilisez la grille afin d’obtenir un doré rapide et régulier.

Fonctions automatiques
Utilisez les fonctions automatiques pour cuire automatiquement cer-

lintérieur vers I'extérieur, les morceaux les plus gros ne seront
peut-étre pas entiérement décongelés au centre, alors que les
couches extérieures commencent a cuire.

Si le poids de I'aliment est inférieur & 200g, placez-le sur le bord
et non au centre du plateau en verre.

Retournez les aliments comme de la viande, des saucisses ou
du pain une fois apres que la moitié du temps de décongélation
imparti approximatif se soit écoulée.

Tenez compte d'un temps de compensation aprés le programme
de décongélation. Il s'agit d'une période d'inactivité pendant la-
quelle une compensation de température a lieu grace au passage
de la chaleur de I'extérieur (décongelé) vers l'intérieur (congelé).
Vous pouvez laisser les aliments dans I'appareil a 'arrét pendant
le temps de compensation. Le temps de compensation doit ap-
proximativement étre le méme nombre de minutes que le temps
de décongélation dans le micro-ondes. Cela dépend de I'état de
I'aliment.

Vous pouvez raccourcir les temps de compensation, par exemple
en séparant un petit morceau de viande ou en émiettant les
morceaux congelés une fois le temps de décongélation écoulé.
Pour le pain en tranches ou les saucisses, séparez les tranches
pendant le temps de compensation.

Laissez les fruits se décongeler dans un bol avec un couvercle.
Aprés la moitié du temps de décongélation, remuez doucement
les fruits une fois.

Les gateaux et les tartes a glagage au chocolat ne doivent pas
étre décongelés dans le micro-ondes.

taines quantités d’aliments. Respectez les instructions suivantes : Pour utiliser le programme de décongélation, utilisez la procédure
1. Sélectionnez le programme automatique souhaité en appuyant suivante :
plusieurs fois sur le bouton DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK. 1. Déterminez le poids des aliments.

Choisissez un des réglages indiqués dans le tableau ci-dessous. 2.
2. Utilisez le bouton tournant pour régler le poids souhaité.
3. Appuyez sur le bouton START pour démarrer le fonctionnement.
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Fonction Programme Affichage 3
AL -1 Riz 0,1-0,3kg
0,15kg
AL -2 Viande 03kg 4
0,45kg
0,6kg S
RC -3 Légumes 0,2-0,8kg 6
AL -H Pop-corn 0,1kg

Retirez les aliments de leur emballage. Si cela est impossible
dégivrez les aliments dans leur emballage pendant 30 secondes
au maximum sur la puissance maximum du micro-ondes (voir

« Démarrage rapide »).

. Placez les aliments devant étre dégivrés sur la plaque (les fruits

dans un bol). Et placez la viande sur une soucoupe inversée pour
que les jus puissent s'écouler. Cette soucoupe ne doit pas étre
utilisée pour d'autre aliments ou entrer en contact avec eux.

. Appuyez sur le bouton DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK et sé-

lectionnez le programme de décongélation « & £ F ».
Utilisez la molette pour régler le poids souhaité.

. Appuyez sur le bouton START pour démarrer.
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Cuisson a plusieurs étapes

Les programmes peuvent étre réglés de fagon a ce que jusqu’a
4 fonctions différentes puissent étre effectuées successivement.
Par exemple, pour sélectionner les programmes suivants :

Chauffage par micro-ondes

U

Griller

1. Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton MICRO pour sélection-
ner le réglage de la puissance du micro-ondes souhaitée.

2. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 10 secondes et 60 minutes.

3. Appuyez sur le bouton COMBI/GRILL/CONV jusqu'a ce que
« &-» s'affiche a I'écran.

4. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 10 secondes et 60 minutes.

5. Appuyez sur le bouton START pour démarrer le fonctionnement.

i NOTE:

+ C'estl'alarme sonore qui vous informe d’un changement de pro-
gramme.

+ Les programmes automatiques ne peuvent pas étre utilisés pour
la cuisson progressive.

/\ AVERTISSEMENT : Risque de briilures !
Touchez uniquement le cadre de la porte.

Fonctions particuliéres
Démarrage automatique (fonction Minuterie)
Le retard maximum est de 23 heures et 59 minutes.

i NOTE:

+ Réglez tout d'abord I'heure ! Sinon, vous ne pouvez pas utiliser
cette fonction.

+ En mode de démarrage automatique, la fonction de décongéla-
tion est indisponible. Ce programme ne supporte pas la cuisson a
démarrage rapide.

Bouton/ .
Eiapes bouton tournant ST
1 MICRO N (Puissance)
“an (Durée
2 @3 #30 de cuisson)
DEFROST/AUTO/
3 TEMP,/ CLOCK 105 (Heure actuelle)
enfoncé pendant
3 secondes
4y (Reglage
4 @ A des heures)
5 DEFROST/AUTO/ e (Confirmation de
TEMP/CLOCK o 'heure)
430 (Réglage
6 @3 el des minutes)
DEFROST/AUTO/ .
7 TEMP/CLOCK 1045 (Heure actuelle)
i NOTE:

+ La fonction Minuterie est activée si le symbole « ® » clignote a
I'écran.
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i NOTE:

+ Pendant ce réglage programmé, les fonctions de com-
mandes sont bloquées (a I'exception de : DEFROST/AUTO/
TEMP/CLOCK, STOP/CANCEL et START).

* Appuyez sur le bouton START si vous souhaitez démarrer la
cuisson au préalable. Le micro-ondes démarre avec les réglages
précédemment sélectionnés.

+ Si vous souhaitez a nouveau afficher 'heure de démarrage, ap-
puyez sur le bouton DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK.

+ Pour désactiver 'heure de démarrage automatique, appuyez sur
le bouton STOP/CANCEL.

+ Une fois le temps préréglé atteint, le micro-ondes commencera a
fonctionner. Un signal sonore indique le démarrage.

/\ AVERTISSEMENT : Risque d’incendie !

+ Surveillez toujours I'appareil pendant son fonctionnement.

+ Lorsque vous utilisez la fonction de retardement, réglez le temps
de telle maniére que I'appareil fonctionnera sous bonne surveil-
lance.

+ Nutilisez pas le micro-ondes vide.

+ Si vous souhaitez sortir le plat avant la fin du programme, il faut
annuler le programme en appuyant sur le bouton STOP/CANCEL.

Verrouillage (Verrouillage de sécurité enfant)

+ Maintenez enfoncé le bouton STOP/CANCEL pendant 3 secondes
pour verrouiller I'appareil. Vous entendrez une tonalité. L'état ver-
rouillé est indiqué sur I'écran par « L &L ». La fonction du panneau
de commande est bloquée.

+ Maintenez a nouveau enfoncé le bouton STOP/CANCEL pendant
3 secondes pour déverrouiller. Vous entendrez une tonalité.

Fonction d’affichage

Appuyez sur le bouton MICRO lorsque le mode Micro-ondes, Grill,
Combiné ou Convection est en marche, pour afficher le mode ou le
réglage de la température.

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :

Arrétez le four a micro-ondes et débranchez la fiche
du secteur.

/\ ATTENTION :

+ N'utilisez aucune brosse métallique ou aucun autre objet abrasif.

¢ Nutilisez aucun détergent abrasif ou acide.

+ Nutilisez pas un racloir métallique pour nettoyer la fenétre pano-
ramique. La surface peut se rayer et le verre éventuellement se
briser.

Espace intérieur

+ Maintenez l'intérieur du four propre. Les éclaboussures et les
liquides ayant débordé sur les parois du four peuvent étre enlevés
al'aide d’'un chiffon mouillé. Lorsque le four est trés encrassé, on
peut aussi se servir d'un détergent doux.

+ Essuyez la fenétre a l'intérieur et a 'extérieur avec un chiffon
mouillé et enlevez réguliérement les éclaboussures et les taches en
provenance de liquides débordés.
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Parois extérieurs

+ Les parois extérieures du four ne doivent étre nettoyées qu’avec un
chiffon mouillé. Veillez a ce qu'il n'y a pas d’eau qui pénetre par les
ouvertures dans le four.

+ Quvrez la porte du micro-ondes avant de nettoyer le panneau de
commande pour éviter d'allumer accidentellement I'appareil.

Accessoires
+ Il convient de nettoyer réguliérement 'assiette en verre & l'aide d'un

Problémes

Origine possible

Note/solution

Le plateau tour-
nant provoque un
bruit abrasant ou
de grattement.

Présence d'objets
étrangers ou sales
vers la piéce du
plateau tournant.

Retirez d’éventuels
objets et des restes
d’aliments comme il est
décrit dans le chapitre
« Nettoyage ».

L'appareil s'est

L'appareil est défec-

Veuillez contacter notre

liquide pour vaisselle ou dans le lave-vaisselle.
+ Nettoyez régulierement 'anneau de guidage et la surface du fond.
Vous pouvez retirer 'anneau de guidage et le nettoyer a la main.

Utilisez un détergent doux ou un nettoyant pour vitres. Séchez bien.

Puis, assurez-vous de replacer 'anneau correctement.
+ Nettoyez le gril aprés chaque utilisation avec un liquide pour vais-
selle ou placez-le dans un lave-vaisselle pour le nettoyer.

Odeur

Pour enlever les odeurs désagréables du four & micro-ondes,
placez une écuelle remplie d’eau et de jus de citron allant au four
a micro-ondes dans le four et chauffez-la pendant env. 5 minutes.
Essuyez ensuite le four avec un chiffon mouillé.

Eclairage du four

Pour remplacer I'éclairage du four, veuillez-vous adresser a un maga-

sin spécialisé prés de chez vous.

Dépannage

Une défaillance est souvent due a de légers problémes. Avant de
contacter notre service a la clientéle, veuillez vérifier le tableau

ci-dessous :

Problémes

Origine possible

Note/solution

La réception radio
ou TV s’interrompt
pendant que le
micro-ondes fonc-
tionne.

Le champ élec-
tromagnétique

de I'appareil peut
interférer avec les
images et les sons
de fréquences parti-
culieres.

Cette situation est
normale et ne résulte
pas d’une défaillance.
Eloignez les appareils.

L'appareil n'est
pas alimenté en
électricité ; I'écran
est nair.

Défaut de la prise
murale.

Essayez une autre prise
murale.

Vérifiez le fusible princi-
pal de votre habitation.

['écran n'affiche

II'y avait une cou-

Réglez a nouveau

fonctionne pas.
L'écran affiche des
indications autres

pas correctement
fermée.

pas I'heure ac- pure de courant. I'heure.
tuelle.
L'appareil ne La porte n'est Vérifiez si des objets ou

des restes d’aliments
sont coincés dans la
porte.

affiche « L 0L ».

que I'heure en Aprés avoir sélec- | Appuyez sur le bouton

cours. tionné la fonction, | START ou STOP/
vous n‘avez pas ap- | CANCEL pour annuler
puyé sur le bouton | la fonction STOP/
START. CANCEL.

Toutes les com- Le verrouillage de | Maintenez le bouton

mandes sont sécurité enfant STOP/CANCEL

verrouillées. est activé. L'écran | enfoncé pendant plus

de 3 secondes pour
déverrouiller.
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arrété de fonction- | tueux. service a la clientele.
ner sans raison
apparente.
Données techniques
MOGBIE & ..ot MWG 3001 H EB
AlIMENEALION & ..o 230V~, 50Hz
Consommation :
MICrO-ONAES : ...t 1400 W
| T 1200W
CONVECHION .ottt 2200W
Puissance micro-ondes : ..........ccoevveeeevveersreeesveeeenns 900W/2450 MHz
VOIUME dU FOUF & environ 25 litres
Classe de ProteCtion : ... |
POIAS NBL & ..o environ 16,9kg

Nous nous réservons le droit d’apporter des modifications techniques
ainsi que des modifications de conception dans le cadre du dévelop-
pement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les directives CE
applicables et actuelles et a été construit selon les dernieres régle-
mentations en matiere de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
B bornes de collecte prévues a cet effet oU vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans I'environne-
ment et sur la santé de chacun, causés par une mauvaise élimination
de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des appa-
reils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimination
des appareils auprés de votre commune ou de 'administration de
votre communauté. Votre revendeur et partenaire contractuel est éga-
lement tenu de reprendre gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy using the
appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked. It is essential
to comply with these instructions in order to avoid accidents and pre-
vent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates possible
injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
Overview of the COMPONENES ..o s 3
GENEIAINOES ...t 38
Important Safety Information! ..., 38
Signs and Symbols on the ApplianCe .........ccccuevereveiccrcieie e, 39
Overview of the COMPONENES .........c.ccvvevvreuereieieiessse e, 40
Buttons and Controls on the Control Panel...........ccccoovvviniiniennionen. 40
Avoiding Fire Hazards with Built-in Appliances ..........cccccovvevvevrivennnnn. 40
MOUNEING ACCESSOMES ......vurvererisierserssissseieissies et sssssnsessenas 40
Installation INSIUCHONS ..o 40
Information on Grilling and Combined Operation..............cccccevvvneee. 41
Suitable Microwave Tableware ... 41
Notes on the Function and Use the Appliance..........ccocvverreinrienennes 42
Initial OPEratioN .........ccuevecveieiieieeesee e 42
Operating the MICTOWAVE.............cc.ceverveirreiereie e 42
QUICK SEAI ...t 43
WaIMING ..ot 43
COOKING ...vevveetceit ettt 43
GIIllING 1.t 44
CONVECHON ...ttt 45
Combinations of Microwave, Grill and Convection.............cccc.cueveenn. 45
AULO FUNCHONS ... 45
DEfTOSHNG ..o 45
Multi-Stage COOKING.........ceverreireeieireieice e 46
Special FUNCHONS.........c.coueieiciceiecese s 46
ClBANING ..ottt 46
TroubleShOOtING ........covveirciiieieee e 47
TechniCal Data..........ocieieirieieeseei s 47
DISPOSAl ..vvecviviciiieie ettt 47

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the appliance
into operation and keep the instructions including the warranty, the
receipt and, if possible, the box with the internal packing. If you give
this appliance to other people, please also pass on the operating
instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for the
envisaged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do
not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately.
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+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance and
always pull out the plug from the socket (pull the plug itself, not the
lead) if the appliance is not being used and remove the attached
accessories.

+ Do not operate the appliance without supervision. If you leave the
room you should always turn the appliance off. Remove the plug
from the socket.

+ The appliance and the mains lead have to be checked regularly
for signs of damage. If damage is found the appliance must not be
used.

+ Use only original spare parts.

+ In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging
(plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

/N WARNING:
Do not allow small children to play with the plastic foil. There is a
danger of suffocation!

Important Safety Information!
Please read carefully and keep for future use.

/N WARNING:

+ The microwave oven is intended for heating foods
and drinks. Drying foods or clothes or heating
electric pads, slippers, sponges, wet cleaning
rags, or similar can cause injuries, combustion, or
fire.

« The microwave oven is not suitable for warming/
heating up living animals.

* When the door or the door seals are damaged,
the microwave oven must not be used until it has
been repaired by a qualified specialist.

* Please do not repair the appliance yourself,
but have it repaired by an authorised specialist.
Carrying out maintenance or repair work which
involves removal of the cover that protects the sur-
roundings from microwave radiation is dangerous
unless carried out by an expert.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

* Do not heat liquids in closed containers. DANGER
OF EXPLOSION!

+ The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than
8 years of age shall be kept away unless they are
continuously supervised.

* Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or
special microwave tableware.
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/N WARNING:

Metallic containers are not permitted for heating
food and beverages in the microwave oven. Ob-
serve the notes in the chapter “Suitable Microwave
Tableware”.

If food is being heated or cooked in combustible
materials, such as plastic or paper containers,
the microwave oven should be checked frequently
due to the risk of fire.

If smoke is observed, switch off or unplug the ap-
pliance and keep the door closed in order to stifle
any flames.

Contents of feeding bottles and baby food jars shall
be stirred or shaken and the temperature checked
before consumption, in order to avoid burns.

Use oven cloths or kitchen gloves when removing
the containers. Danger of burns!

Food with a shell or skin, such as eggs, sausages,
sealed jars etc. must not be heated up in the mi-
crowave as they may explode even when heating
by the microwaves is finished.

/\ WARNING: Delay in Boiling!

During boiling, particularly during the reheating of
liquids (water), it may happen that the boiling temper-
ature has been reached but the typical bubbles have
not yet started to rise. The liquid does not boil evenly.
When the vessel is removed this so-called delay in
boiling may result in the sudden formation of bubbles
when the vessel is knocked, causing the water to boil
over. Therefore care must be taken when handling
the container. There is a serious danger of burns!

In order to achieve even boiling, please place a glass
rod or similar item, but nothing metallic, in the vessel.

+ Take care not to displace the turntable when remov-

ing containers from the appliance.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced phys-
ical, sensory or mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they have been given supervi-
sion or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

MWG3001HEB D NL F GB CZ IM 07.2023 v3

* Any dirt on the door frame/door seal and neigh-
bouring parts must be carefully cleaned with a damp
cloth.

+ Clean the microwave oven regularly and remove
any food residues from the interior.

* |f the appliance is not clean the surface may be
damaged, affecting its serviceable life and possibly
resulting in hazardous situations.

+ Do not use any aggressive abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the glass door. You
could scratch the surface. This can destroy the glass.

* The appliance shall not be cleaned with a steam
cleaner.

+ Also follow the instructions which are given in the
“Cleaning” chapter.

+ The appliance is intended for built-in in a tall kitchen
cupboard. It must not be used in a cabinet.

* This appliance is used:

- for heating up and cooking solid or liquid foods;

- for browning and grilling solid foods.

It is intended for the use in households and for simi-
lar applications, such as:

- in staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

- by clients in hotels, motels and other residential
environments;

- in farm houses;

- in bed and breakfast type environments.

Signs and Symbols on the Appliance

There is a warning symbol attached to the top surface
of the microwave oven:

WARNING: Hot Surface!
Risk of Burning!

The temperature of accessible surfaces can get very
hot during and after operation.

|| “ Read the Instructions!

Also note the information signs on the microwave:
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/\ WARNING

SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.
2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITHA
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.
3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE
SERVICING. REMOVAL OF THE ENCLOSURE

POTENTIAL.

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE

PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

WITH PRODUCT ENERGIZED COULD EXPOSE
SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH VOLTAGE

\ Microwave energy: Do not remove this cover!

Overview of the Components

Picture A

1 Control panel 5 Drive axle

2 Door opener 6 Turntable

3 Grill 7 Door latches

4 Guide ring 8 Viewing window

Picture B: Symbols on the Control Panel
1 Lights up in time display / Flashes when the timer is activated
2 Appears when the “Microwave” mode is active
3 Appears when the “Convection” mode is active
4 Appears when the “Defrost” mode is active
5 Temperature indicator
6 Convection
7 Defrost
8 Auto function
9 Appears when the “Grill” mode is active

10 Grill

11 Power indicator

12 Microwave

Buttons and Controls on the Control Panel
Micro
Microwave: Select power setting of the microwave
Combi/Grill/ Conv
Grill: For roasting and scalloping

Combi: Grill, microwave and convection operate in

turns

Convection: Convection without microwave operation;

select a temperature
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Defrost/ Auto/Temp/Clock

Defrosting: In combination with the rotary knob for
defrosting by weight

Auto: Selection of the automatic programs
Temperature: Setting the temperature in convection mode

Clock: In combination with the rotary knob for
setting the clock

Timer: In combination with the rotary knob for
setting the timer

Stop/Cancel
Stop: Press once to stop cooking

Delete: Press twice to delete function

Lock: Press and hold the STOP/CANCEL button
for 3 seconds in order to lock (child-proof
lock) or unlock the control panel

Start - Starting the function

- Quick start of the microwave (always
60 seconds at 100 % power)

- Prolonging the cooking time by 10 sec-
onds during operation (except when
using auto function)

- Confirming a setting

Timer Weight Rotary knob for setting the time, cooking
time or weight settings

Avoiding Fire Hazards with Built-in Appliances

Always observe the instructions contained in the section “Installation
Instructions”.

+ Only use the provided installation materials when mounting your
appliance.

+ When installing the microwave oven, please adhere to the dimen-
sions shown in drawing 1.

+ The rear wall of the cupboard must be removed!

« There is a ventilation slot at the bottom of the mounting frame.
Keep it clear at all times.

Mounting Accessories

4x Screws
1x Spacer (already mounted)

Installation Instructions

This microwave oven must be installed in a tall kitchen cupboard.
Please note the following instructions:

/\ WARNING:
Important! Do not plug in the appliance until the installation has
been completed!

+ Remove everything that is fragile from the adjacent cupboards.
+ For the installation, the cupboard must meet the following condi-
tions:
- The cupboard must not have any cracks, splinters or other dam-
ages. All joints must be stable.
- The cupboard must be designed to support at least 40kg.
- The microwave oven must be installed at a height of at least
85cm.
- The rear wall of the cupboard must be removed to allow sufficient
ventilation of the microwave oven.
- The side walls of the cupboard must be at least 19 mm thick.
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- The installation depth of the cupboard has to be at least 550 mm.

« ltis important that there is a power socket within reach of the appli-
ance’s power cable.

+ Check that the mains voltage is correct before you connect the plug
to the socket. You will find the information about the appliance on
the rating label for specifications.

+ Only connect the appliance to a tested socket.

+ The power socket must be easily accessible so that the plug can be
quickly removed in case of an emergency.

/N WARNING:

* Only use the included installation accessories.

+ Screws that are screwed in too deeply (screws that are too long)
can damage the appliance or the cabinet.

Dimensions of the Cupboard

Prepare a built-in cupboard/niche according to the following dimen-
sional drawing Diagram 1.
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1. Install the microwave.

1. Secure the microwave with the enclosed screws.

Information on Grilling and Combined Operation

* As heat radiation is used during grilling and combined operation,
please use only heat-resistant tableware. Plastic containers are not
suitable.

+ When food is only being grilled, metal or aluminium tableware may
also be used — but not during combined or microwave operation
(see table “Suitable Microwave Tableware”).

+ Always leave the ventilation slits uncovered.

+ Please use the grilling grid to move the food to be cooked nearer to
the heating element.

Suitable Microwave Tableware

+ The ideal material for use in a microwave is transparent and allows
the microwave radiation to heat the food evenly.

+ Round/oval dishes and plates are more suitable than rectangular
ones as the food in the corners may overcook.

/\ CAUTION:
Danger of explosion from tightly sealed cookware.

+ Open sealed containers before cooking or heating.
+ Pierce plastic protective films several times with a fork.

/\ CAUTION: Sparking and Fire Hazard!

+ Microwaves are not able to penetrate metal, so that no metal
vessels or plates should be used.

+ Do not use any paper dishes made of recycled material as these
may contain small amounts of metal, which may result in sparks
or fires.

The list below is intended to help you select suitable microwave
tableware:

2. Push the microwave into the cabinet up to the stop.
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) Suitable for

Material : : : —
Microwave | Grill | Convection | Combination*

Heat-resistant e e e e
glass vessel y y y y
Non-heat-re-
sistant glass no no no no
vessel
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Suitable for

Material - - - _
Microwave | Grill | Convection | Combination*

Heat-resistant

ceramic vessel/ yes yes yes yes
plate

Plastic vessels

suitable for yes no no no
microwave use

Kitchen roll yes no no no
Metal or

aluminium no yes yes no
ovenware

Grilling grid no yes yes no
Aluminium foil

and foil con- no yes yes no
tainers

* Combination of microwave with grill/ convection or of grill with con-
vection

Notes on the Function and Use the Appliance

What You Should Know about Microwave Operation

+ Your appliance works with microwave radiation, which heats up wa-
ter particles in food in a very short time. There is no heat radiation
and therefore hardly any browning.

+ Only food should be heated up with this appliance.

+ The appliance is not suitable for baking in floating fat.

+ Only 1-2 portions should be heated up at the same time. Otherwise
the microwave will become less efficient.

+ Press the STOP/CANCEL button to stop the cooking process.

+ Microwaves provide their full energy levels immediately. Preheating
is therefore not necessary.

+ Never operate the microwave function when the oven is empty.

+ The microwave oven does not replace your traditional cooker. It is
used mainly for:

- defrosting deep-frozen food
- rapid warming/heating of food or drinks
- cooking meals

Notes on the Function of this Appliance

+ Your selection by pressing buttons is confirmed by a signal tone. If
not, you did not press properly.

+ If you set a program but do not press the START button within
2 minutes, the setting will be cancelled. The display will then show
the current time again.

+ When starting a program, the remaining operating time will be dis-
played. The countdown runs.

+ 3 signal tones will indicate the end of the program. The appliance
then switches itself off automatically. The following will appear in
the display: “E ~ d”. These beeps repeat every 3 minutes until you
open the door or press the STOP/CANCEL button.

+ The casing is cooled by a cooling fan. The cooling fan may continue
to operate after a program is finished.

Initial Operation

Preparation

1. Press the door opener to open the microwave door. The door
swings open.
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2. After removing all the accessories from inside the oven, unpack

them and place the sliding ring in the middle.

3. Position the glass plate on the drive axle in such a way that it locks

into the dents of the drive shafts and is lying flat.

4. Check the appliance for any visible damage, particularly in the

area of the door. If any damage is found, the appliance must not be
used.

5. Remove any protective foils that may be adhered to the housing.
6. Make sure the mains voltage to be used corresponds to the voltage

of the appliance. Check the rating label for specifications.

7. Insert the mains plug into a properly installed power socket.

/\ CAUTION:

¢ Do not remove any installed parts from inside the oven or from
inside the door!

+ The mica sheet is also part of the appliance and must not be
removed. It protects the electronic component located behind it
from dirt.

i NOTE:

If there are any oil or other residues from the manufacturing process
on the housing or heating element, smoke or odours may initially be
produced. This is normal and will not occur after the oven has been
used a few times.

The following procedure is strongly recommended:

+ Turn the appliance to the grill function and allow it to run several
times without any food inside.
* Please ensure sufficient ventilation.

Setting the Clock

i NOTE:

As soon as the appliance has been connected to the power supply,

all icons in the display light up 3 times. Then a signal sounds and

the display will show “:3 5",

. Hold down the DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK button for about
3 seconds. The hour indicator flashes.

2. Use the rotary knob to set the desired hour.
3. Press the DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK button to confirm

your settings.

4. Use the rotary knob to set the desired minutes.
5. Press the DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK button again to acti-

vate the new time. The delimiter symbol “:” of the digital time will be
flashing on the display.

Operating the Microwave
. Place the food to be heated in a suitable piece of tableware.

2. Open the door and place the vessel in the middle of the glass plate.

Then close the door. (For safety reasons the oven only operates
when the door is tightly closed.)

3. Press the MICRO button once/repeatedly to select the desired

power setting.
Power_setting O | Power in Watt —r

the dlspla.y as (approx. Application

selected in %
oar 900 Quick heating
BoF 720 Cooking
EOP 540 Simmering
4oF 360 Defrosting frozen food
cor 180 Melting cheese etc.
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4. Use the rotary knob to set the desired cooking time between
10 seconds and 60 minutes.

5. Press the START button to start operation. The cooking time
depends on the quantity and texture of the food. After a few times
trying you will quickly learn to estimate the cooking time.

i NOTE:

+ Each time pressing the START button will prolong the operating
time by 10 seconds.

+ Cooking in a microwave is much faster than on a stove. If you
are not sure, set a shorter cooking time and continue operation if
necessary.

+ Please note: A cover should be placed over the food when oper-
ating the microwave.

Pause or Stop Cooking

+ If you wish to pause the cooking operation, press the STOP/
CANCEL button once or open the door.

+ To continue cooking, close the door and press START again.

+ In order to fully stop the cooking process, press the STOP/
CANCEL button twice, thereby resetting all program settings.

Quick Start
You wish to heat food or drinks shortly at the highest power setting?

Quick-start the microwave by directly pressing the START button. The
cooking process will start immediately, whereas each time pressing
the button will prolong the cooking time by 10 seconds.

The power setting of the microwave is thereby 100 %.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength of the mi-
crowave. Liquids and foods that are in the refrigerator can be easily
brought up to room temperature or the right temperature for consump-
tion without the need for many pots.

The heating times contained in the following table are only rough
guides as the time depends very much on the starting temperature
and the composition of the food. You are therefore advised to check
from time to time whether the dish is already hot enough.

. . Power | Approx. Time
Food/Dish Quantity in % in Minutes Cover
Meat
Schnitzel, coated I
with breadcrumbs 2009 | BTGP -2 no
Meatballs, 4 in total 5009 oor 3-4 no
Joint 2509 o or 2-3 no

Tip: Brush with oil so that the breadcrumbs or crust do not become
soft.

Poultry
Half a chicken 4509 Woor 3.5-5 no
Chicken fricassee 400g oor 3-45 yes
Tip: Brush with oil, stir from time to time.
Extras
Noodles, rice
1 portion| 150¢ o or 1-2 yes

2 portions | 3009 o or 2.5-35 yes
Potatoes 5009 1oor 3-4 yes
Tip: Moisten slightly beforehand.
Soups/Sauces
Clear soup, 1 plate 250¢ oor 1-1.5 yes
Soup with garnish 250¢ o or 15-2 yes
Sauce 250¢ 1oor 1-2 yes
Infant Food
Milk 100ml | &50F 05-15 no
Mash 2009 5 OF 1-1.5 no

Heating Table
Food/Dish Quantity Pi:v:/:er Aﬁlpmﬁ'u{::e Cover
Liquids
Water, 1 cup 1509 1oor 0.5-1 no
0,51 5009 | {DOF 3.5-5 no
0,751 7509 | {DOP 5-7 no

Caution: Place a glass rod or similar item (nothing metal) into the
vessel in order to prevent delayed boiling. Stir well before drinking.

Plated Meals

Schnitzel, potatoes i _

and vegetables 4509 | iOOF 25-35 yes
Goulash with I

noodles 4509 oaor 2-25 yes
Meat, dumplingand | 500 | 1nap | 25-35 | yes
sauce

Tip: Moisten slightly beforehand, stir from time to time.
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Tip: Shake well or stir. Check the temperature!

Cooking
Hands-on Cooking Tips
Follow the guidelines given in the cooking table and recipe. Monitor
the cooking process if you do not yet have as much experience.
You may open the door of the appliance at any time. The appliance
will turn off automatically.
It will only continue operation when the door is closed and the START
button pressed again.
Refrigerated food needs a longer cooking time than that with room
temperature.

The chunkier the food, the longer the cooking time. Meat cut in bigger
pieces, for example, requires longer cooking than meat of the same
quantity cut into strips. It is recommended cooking larger amounts of
food at maximum power and having it simmer at medium power for a
more evenly cooking.
Lower foodstuffs cook faster than higher ones; therefore distribute the
food as low as possible. Place thinner parts such as chicken legs or
fish fillets in the centre or leave them overlapping.
Smaller amounts cook faster than bigger ones. The following rule of
thumb applies:

double amount = almost double time

half amount = half time

43

11.07.23

ENGLISH



ENGLISH

If you cannot find the exact cooking time for a dish, you may apply the

. , . . Power | Approx. Time
following rule: Food/Dish Quantity in % in Minutes Cover
per 100g approx. 1 minute cooking :
All foods that you cover on a common stove should be covered in the Fish
microwave as well. Fish fillt 3009 BOF 7-8 yes
A cover will prevent the food from running dry. An upside-down plate, 4009 BoF 8-9 yes
greaseproof paper or microwave cooking foil are all suitable as cov- Tip: Turn halfway through, continue cooking for 3-5 minutes.
ers. Cook food that should be getting a crust without cover. ; ;
Defrosting and Cooking Vegetables
Cooking Table
; pae— ’::SLZST red 4509 | gare 14-16 | yes
Food/Dish Quantity _ovover pprox. 'IMe | cover :
in % in Minutes Leaf spinach 3009 gaor 1-13 yes
Vegetables Cauliflower 2009 aor 7-9 yes
Aubergines 5009 gor 7-10 yes French beans 2009 gor 8-10 yes
Cauliflower 5009 | 80P 13-15 yes Broccoli 300g | &EOF 8-9 yes
Broccoli 5009 | 80P 6-9 yes Peas 300g | BaF 7-8 yes
Chicory 500g gor 6-7 yes Turnip cabbage 3009 B0OP 13-15 yes
Peas 5009 aor 6-7 yes Leek 2009 gar 10-11 yes
Fennel 500g goe 8-11 yes Maize 200g gor 4-6 yes
Green beans 3009 gar 13-15 yes Carrots 2009 gor 5-6 yes
Potatoes 5009 gor 9-12 yes Brussels sprouts 300g gor 7-8 yes
Turnip cabbage 500g goF 8-10 yes Spinach 4509 Bor 12-13 yes
Leek 5009 gor 7-9 yes 600g gaor 1617 yes
Maize cob 250g gor 7-9 yes Tip: Cook in 1-2 tablespoons of liquid, stir from time to time or
Carrots 500g gop 8-10 ves divide cgrefully into pieges. Continue cooking for 2-3 minutes and
season just before serving.
Bell pepper 500g Bor 6-9 yes S 15t
oups/Stews*
Brussels sprouts 300g gor 7-10 yes st E 500 30p 1315
Asparagus 3009 gor 6-9 yes S Sl i <h 3009 3 :P ; _18 yes
Tomatoes 5009 gor 6-7 yes oup Wik garn's g = ~ yes
Créme soup 5009 BoF 13-15 yes
Courgettes 500¢ 80 9-10 yes

Tip: Cut the vegetables into small pieces and cook with 2-3 ta-
blespoons of liquid, stir from time to time, continue cooking for
3-5 minutes, season just before serving.

Fruit

Stewed apple, pear | 5009 B0OF 5-8 yes
Plum jam 250g B0OF 4-6 no
4 baked apples 5009 gor 7-9 yes

Tip: Add 125 ml water. Lemon juice prevents the fruit from changing
colour. Cook for a further 3—5 minutes.

Meat*

Meat with sauce 4009 BoOF 10-12 yes
Goulash, stewed | go0q | ggp | 10-15 | yes
strips of meat

Roulade of beef 250g gor 7-8 yes

Tip: Stir from time to time, allow to stand for 3-5 minutes.

Poultry*
Chicken fricassee 2509 80 6-7 yes
Poultry soup 200g gor 5-6 yes

Tip: Stir from time to time, allow to stand for 3—5 minutes.
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Tip: Stir from time to time and continue cooking for 3-5 minutes.

* Ready-made meals.

Grilling
Place the grill rack onto the supplied glass plate. Use suitable heat-re-
sistant tableware or directly put the food onto the grill.
Itis not necessary to preheat the grill rack since the grill generates
radiant heat immediately.
Proceed as follows for roasting and scalloping:
1. Press the COMBI/GRILL/CONV button until “G.” appears on the
display.
2. Use the rotary knob to set the desired roasting time between
10 seconds and 60 minutes. For example:

. . Approx. Time
Food/Dish Quantity in Minutes Cover
Tqast au gratin 9.3 3.4 o
with cheese

3. Press the START button to start.

/\ WARNING: Risk of Burns!
Only touch the door at the frame.
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Convection

Convection enables you to cook food as in a traditional oven. The
microwave is not active. The heat is generated by a heating element
on the fan. We recommend preheating the oven to the correct temper-
ature before placing food inside.

1. Place the food into the appliance.

2. Press the COMBI/GRILL/CONV button until “C-” appears on the
display.

3. Select the desired temperature by repeatedly pressing the
DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK button.

4. Use the rotary knob to set the desired cooking time between
10 seconds and 60 minutes.

5. Press the START button to start operation.

i NOTE:
The set temperature is reached once the temperature indicator
stops flashing.

Combinations of Microwave, Grill and Convection

When using these settings, microwave, grill and convection will oper-
ate in turns.

Display Microwave Grill Convection
L 30% - 70%
C.c 55% - 45%

5. 30% 70% -
5.c 55% 45% -

1. Press the COMBI/GRILL/CONV button repeatedly to select the
desired combi setting.

2. Use the rotary knob to set the desired cooking time between
10 seconds and 60 minutes.

i NOTE:

For the programs L -} and L -2 the temperature must first be
selected before you can use the rotary knob. Select the tempera-
ture via the DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK button.

3. Press the START button to start operation.

Tips for Combi Operation
If you prepare food using the combined microwave-grill functions you
should note the following:

For large, thick foods such as roast pork the microwave time is cor-
respondingly longer than for small, flat foods. However, in the case
of the grill it is the other way round. The closer the food is to the
grill, the faster it turns brown. This means that when large joints are
prepared using combined operation the grilling time may be shorter
than for smaller joints.

Please use the grid for grilling in order to achieve rapid and even
browning.

Auto Functions

Use the auto functions to cook certain amounts of foods automatically.

Proceed as follows:

1. Select the desired automatic program by repeatedly pressing the
DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK button. Choose one of the
settings given in the table below.

2. Use the rotary knob to set the desired weight.
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3. Press the START button to start operation.

Code Rice Display
AC -1 Rice 0.1-0.3kg
0.15kg
0.3kg
AC -¢ Meat
0.45kg
0.6kg
AC -3 Vegetables 0.2-0.8kg
AC - Popcomn 0.1kg
1 cup
AC -5 Beverages
2 cups
0.45kg
AL -G Potatoes
0.65kg
C-7 Pizza 0.2-0.4kg
ARC -8 Fish 0.2-0.7kg
Defrosting
Using the defrost program you may automatically defrost your food.
i NOTE:

+ Since the microwaves always penetrate the food from the outside
in, larger pieces may not be fully defrosted in their centre. The
outer layers may already have started to cook.

* In case the weight of the food is less than 200g, place it on the
edge and not in the centre of the glass tray.

« Turn over foods such as meat, sausage, bread once after approx.
half the defrosting time.

+ Factor in a compensation time after the defrost program. This is a
standing period during which a temperature compensation takes
place through conduction of heat from the outside (defrosted)
to the inside (frozen). You can leave the food in the switched of
appliance or outside the appliance during the compensation time.
The compensation time should be at least as many minutes as
the defrost time in the microwave. It depends on the condition of
the food.

+ You can shorten the compensation times by e. g. separating
small pieces of meat or crumbling the remaining frozen chunks
of mince after the defrosting time. For sliced bread or sausage,
separate the slices during the compensation time.

* Allow fruit to defrost in a bowl with a lid. After around half the
defrost time, gently stir the fruit once.

+ Cakes or tarts with chocolate icing should not be defrosted in the
microwave.

To use the defrost program, proceed as follows:

1. Determine the weight of the food.

2. Remove the food from its packaging. If it cannot be removed from
the packaging, defrost for 30 seconds on maximum microwave
power (see “Quick Start’).

3. Place the food to be defrosted onto the plate (fruit into a bowl). Also
place meat onto a upturned saucer so that the meat juices can
drain. This saucer should never be used for other foods or come
into contact with them.

4. Press the DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK button and select the
defrost program “d £ F”.

5. Use the rotary knob to set the desired weight.

6. Press the START button to start operation.
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Multi-Stage Cooking

You can set the programs in such a way that up to 4 different func-
tions can be carried out in succession.

Assume you select the following programs:

Heating with microwave

4
Grilling

1. Press the MICRO button once/repeatedly to select the desired
microwave power setting.

2. Use the rotary knob to set the desired cooking time between
10 seconds and 60 minutes.

3. Press the COMBI/GRILL/CONV button until “5-"appears on the
display.

4. Use the rotary knob to set the desired cooking time between
10 seconds and 60minutes.

5. Press the START button to start operation.

i NOTE:
+ The change of program is indicated by an acoustic signal.
+ The automatic programs cannot be used for gradual cooking.

/\ WARNING: Risk of Burns!
Only touch the door at the frame.

Special Functions
Auto Start (Timer-Function)
The maximum time-delay is 23 hours and 59 minutes.
i NOTE:
+ First set the clock! Otherwise you may not use this function.

+ When using auto start, the defrost function is not available. This
program setting does not support quick start cooking.

Step | Button/Rotary Knob | Display
1 MICRO 10oF (Power)
2 @ 130 (Cooking time)
Hold down the
3 DEFROST/AUTO/ - (Current fime)
TEMP/CLOCK e -
button for 3 seconds
4 @ I4:45 | (Setting the hours)
5 DEFROST/AUTO/ (s (Confirmation of
TEMP/CLOCK o hour)
6 @ t4:20 | (Setting the minutes)
DEFROST/AUTO/ . .
7 TEMP/CLOCK 1045 (Current time)
i NOTE:

+ The Timer function is activated when the “®” symbol flashes in
the display.

+ During this programmed setting the functions of the controls
are blocked (except: DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK,
STOP/CANCEL and START).

+ Press the START button, if you want to start the cooking process
beforehand. The microwave starts with the previously selected
settings.
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i NOTE:

« If you wish to display the start time again, press the DEFROST/
AUTO/TEMP/CLOCK button.

+ In order to deactivate the automatic start time, press the STOP/
CANCEL button.

+ When the pre-set time has been reached, the microwave will start
operation. A beep indicates the start.

/\ WARNING: Risk of Fire!

+ Always supervise the appliance during operation.

+ When using the time-delay function, set the time in such a way
that the appliance will be operating under proper supervision.

+ Do not operate the microwave empty.

+ If you want to take out the food before the program has finished,
you have to cancel the program by pressing the STOP/CANCEL
button.

Locking (Child-proof Lock)

+ Press and hold the STOP/CANCEL button for 3 seconds to lock
the appliance. You will hear a signal tone. The locked condition
is shown in the display by “ T Z”. The control panel function is
blocked.

+ Press and hold the STOP/CANCEL button again for 3 seconds to
unlock. You will hear a signal tone.

Display Function
Pressing the MICRO button during microwave, grilling, combination or
convection mode, will display the mode or temperature setting.

Cleaning

/N WARNING:
Turn the microwave off and remove the mains plug.

/\ CAUTION:

+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

+ Do not use a metal scraper to clean the viewing window. The
surface could be scratched and the glass could possibly break.

Interior

+ Keep the interior of the oven clean. Splashes and overflowing
liquids on the wallls of the oven can be removed with a damp cloth.
If the oven is very dirty a mild detergent can also be used.

+ Wipe off the viewing window on the inside and outside with a damp
cloth and remove splashes and stains from overflowing liquids
regularly.

External Walls

+ The external walls of the microwave should only be cleaned with a
damp cloth. Please ensure that no water enters the openings in the
housing and therefore inside the appliance.

+ Open the microwave door before cleaning the control panel in order
to avoid accidentally switching on the appliance.

Accessories

+ The glass plate should occasionally be cleaned with washing-up
liquid or in the dishwasher.

+ Regularly clean the guide ring and the inside of the bottom. You
may remove the guide ring and manually clean it. Use a mild deter-
gent or glass cleaner. Dry thoroughly. Make sure to position the ring
properly afterwards.
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+ Clean the grill after each use with a dishwashing detergent or place

itin a dishwasher for cleaning.

Odours

In order to remove any unpleasant odours that may emanate from
the microwave, place a dish filled with water and lemon juice that is
suitable for microwave use in the oven and heat it for approximately
5 minutes. Then wipe out the oven with a soft cloth.

Oven Light

If you need to replace the lighting in the oven, please contact a spe-
cialist workshop near you.

Troubleshooting

Malfunctions are often just caused due to minor problems. Before
contacting our customer service, please check the table below:

Problem Possible Cause Notes/Remedy
Radio or TV recep- | The electromag- This is normal and not a
tion is interrupted | netic fields of this | malfunction. Position the

during microwave
operation.

appliance might
interfere with the
pictures and sound
of special frequen-
cies.

appliances further away
from each other.

The appliance is
not supplied with
electricity; the

Defect wall socket.

Try another wall socket.

Check the main fuse in

display is black. your household.
The display does | There was a power | Set the clock again.
not show the cur- | failure.

rent time.

The appliance

The door is not

Check if there are

does not start properly closed. objects or food remains
operation. The jammed in the door.
display showsa | The START button | Press the START
readout other than | was not pressed | button, or press the
the currenttime. | after selecting the | STOP/CANCEL button
function. to cancel the function.
All controls are The child-proof Press and hold the
locked. lock is activated. STOP/CANCEL button

The display shows

[Ty Wt
Lo,

for more than 3 seconds
to unlock.

The turntable
causes a scratch-

There are dirt or for-
eign objects in the

Remove possible ob-
jects and food remains

ing or abradant area of the turntable | as described under
noise. shaft. “Cleaning”.

The operationis | The appliance is Please contact our cus-
terminated without | defect. tomer service.

any obvious

reason.
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Technical Data

MOTEL: ..ot MWG 3001 H EB
POWET SUPPIY:...voveririeicieie et 230V~, 50Hz

NEtWEIGNE: ..o approx. 16.9kg

The right to make technical and design modifications in the course of
continuous product development remains reserved.

This appliance has been tested according to all applicable, current CE
directives and built according to the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equip-
E ment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
mmmm use fo the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the envi-
ronment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of re-utilisation of
electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of can
be obtained from your local authority. Your dealer and contractual
partner is also obliged to take back the old appliance free of charge.

ENGLISH
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v

Navod k obsluze

Dékujeme vam, Ze jste si vybrali na$ vyrobek. Doufame, ze vas bude
tésit pouzivani naseho zafizeni.

Symboly v tomto navodu k pouziti

DuleZité informace, tykajici se vasi bezpeénosti, jsou specialné ozna-
¢ené. Je nevyhnutelné, abyste dodrZovali tyto pokyny, kv(ili zabranéni
nehodam a pfedchazenim poskozeni zafizeni:

/N VYSTRAHA:
Ta vas varuje pred nebezpecimi pro vase zdravi a moznym rizikem
poranéni.

/\ POZOR:
To se tyka mozného nebezpeci poskozeni zafizeni nebo jinych
predmétu.

i POZNAMKA:
Ta zd(razriuje rady a informace.

Tlacitka a ovladace na ovladacim panelu ............cccoveevveerrerreerreennnnn, 50
Predchazeni nebezpedi pozaru u vestavnych spotfebicl ................. 50
Mont&Zni PASIUSENSIVI.......vveveeeieeresceie s 50
MONAZNT POKYNY ......cvviiciieeieicie et 51
Informace o grilovani a kombinovaném chodu ............cccccveveivineee. 51
Vhodné stolni nadobi do mikrovinné trouby...........cccceevevvercniiennenn, 51
Poznamky k funkci a pouZiti spotfebiCe ...........ccoevvirevcirciieieiiiin, 52
PrVNT POUZILT ..ot 52
POUZIET ..ot 53
RYChIE SPUSIENI ... 53
ONFIVANT oo 53
Vafeni

Grilovani

Cirkulace hork€ho VZAUCHU ..........cuieiiccre e 55
Kombinace mikrovinné trouby, grilu a trouby

s cirkulaci horkEho VZAUCKU ..o 55
AUOMATICKE FUNKCE.......oovvceie e 55
Rozmrazovéani

PozvoIna tepelna UPrava ..........cccevevvieieieniieseseisse s 56
SPECIAINT FUNKCE.......ovviveicicicc e
611

Odstranovani POTUCH .........cc.cucircieieieeeeee s 57
TeChNICKE UAAJE ... 57
LIKVIJACE ...t 57

Obecné poznamky

Pfed uvedenim spotfebice do provozu si nejprve pozorné prectéte

navod k obsluze a uschovejte si ho véetné zaruéniho listu a dokladu

0 koupi, a pokud mozno, i krabice s obalovym materialem. Pokud

pfedate toto zafizeni tfeti strang, pfedejte, prosim, také tento navod.

+ Zafizeni je ureno vyhradné pro soukromé pouZiti a pro zamysleny
ucel. Toto zafizeni neni vhodné pro komercni pouZiti.

+ NepouZivejte je venku. UdrZujte je v dostatecné vzdalenosti od
zdroju tepla, pfimého sluneéniho svétla, vihkosti (nikdy jej nepono-
fujte do zadné kapaliny) a ostrych hran. Nepouzivejte toto zafizeni
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s mokryma rukama. Pokud je zafizeni vinké nebo mokré, okamZité

je vypojte ze zasuvky.

Pfi ¢isténi nebo odloZeni spotfebi¢ vypnéte a vzdy ho odpojte z

elektrické zasuvky (za samotnou vidlici, nikoliv za $fdru), pokud

spotfebi¢ neni pouzivany, odeberte zapojené pfislusenstvi.

Zafizeni neponechavejte v provozu bez dozoru. Pokud odejdete z

mistnosti, méli byste spotfebi¢ vzdy vypnout. Vyndejte zastréku ze

zasuvky.

Zafizeni i pfivodni $Rdru je nutno pravidelné kontrolovat, zda neob-

sahuji zndmky poSkozeni. Pokud je nalezeno poSkozeni, zafizeni

se nesmi pouzivat.

+ PouZivejte pouze originalni nahradni dily.

+ Aby se zajistila bezpeénost déti, uschovejte, prosim, vSechny obaly
(plastové sacky, krabice, polystyrén, apod.) mimo jejich dosah.

/N VYSTRAHA:
Nenechavejte déti, aby si hraly s folii. Hrozi nebezpeci uduseni!

Dulezité bezpecnostni pokyny!
Prectéte si je peclivé a uchovejte je pro budouci po-
trebu.

/N VYSTRAHA:

* Mikrovinna trouba je urCena k ohfivani jidla a
napoju. Suseni jidla nebo obleceni a ohfivani
nahfivacich podusek, backor, mycich hub, vihkych
Cisticich hadrli a podobnych véci, mize mit za
nasledek poranéni, vzniceni nebo pozar.

+ Mikrovinna trouba neni vhodna k ohfivani/zahfi-
vani zivych zvirat.

+ Pokud jsou dvirka nebo tésnéni dvifek poskozena,
tak se mikrovinna trouba nesmi pouzivat, dokud
nebude opravena kvalifikovanym opravarfem.

« Zafizeni neopravujte sami, prosim, ale nechte si
jej opravit autorizovanym odbornikem. Je nebez-
pecné pro kohokoli jiného, nez kvalifikovaného
opravare, provadét jakykoli servisni nebo oprava-
rensky ukon, ktery zahrnuje demontaZ jakéhokoli
krytu, ktery poskytuje ochranu proti vystaveni se
mikrovinné energi.

« Je-li pfivodni 8fidra poskozena, musi byt vymé-
néna vyrobcem, jeho servisnim pracovnikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslo
nebezpeci.

* Tekutiny nebo jakékoli jidlo nesméji byt ohfi-
vany v uzavienych nadobach. Jsou nachylne k
VYBUCHNUTI!

« Spotfebi€ a jeho pfistupné soucasti se béhem
pouZiti velmi zahfivaji. Méli byste si davat pozor,
abyste se nedotkli topnych élanku. Déti ve véku
méné nez 8 let by se nemély pfiblizovat, pokud
nejsou neustale pod dohledem.
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/\ VYSTRAHA:

+ Méli byste pouzivat pouze vhodné stolni nédobi,
jako je sklo, porcelan, keramika, Zaruvzdorné
plasty nebo specialni stolni nadobi uréené k pou-
Ziti v mikrovinné troubé.

+ Kovové nadoby nejsou povoleny k ohfivani jidla a
napojl v mikrovinné troubé. Dodrzujte poznamky
v kapitole ,Vhodné stolni nadobi do mikrovinné
trouby*.

+ Pokud ohfivate nebo vafite jidlo v hoflavych ma-
terialech, jako jsou plastové nebo papirové na-
doby, tak byste méli mikrovinnou troubu pravidelné
kontrolovat kvili nebezpegi poZaru.

+ Pokud se vytvafi kour, tak spotfebi€ vypnéte a za-
str¢ku vyndejte ze zasuvky. Dvifka méjte zavfena,
aby se udusily jakékoli plameny.

+ Obsah détskych lahvi a sklenic od détskych pres-
nidavek se musi pred pouzitim zamichat anebo
protfepat. Hrozi nebezpeci popaleni!

* Pfi vyndavani nadob pouzivejte utérky nebo
chnapky. Nebezpeéi popaleni!

+ Potraviny se skofapkami nebo kiZi, jako jsou
vejce, parky, uzaviené sklenice atd. nesmi byt
ohfivany v mikrovinné troubé, protoze mohou vy-
buchnout dokonce i poté, co ohfivani skondi.

/N VYSTRAHA: Prodleva pfi vareni!

Béhem vareni, obzviasté pfi ohfivani tekutin (vody),
se mlze stat, Ze dojde k dosazeni bodu varu, ale ty-
pické bublinky se jesté nezaCnou objevovat. Tekutina
se nevari stejnomérné. Kdyz nadobu vyjmete, tak tato
takzvana prodleva pfi vafeni mize mit za nasledek
nahlé vytvofeni bublinek, kdyZ nadobu prevrhnete,
coz zpUsobi vykypéni. Proto s krabici zachazejte opa-
trné. Hrozi vazné nebezpeci popaleni!

Z divodu dosazeni stejnomérného vareni do nadoby
viozte sklenénou ty¢inku nebo podobny pfedmét, ale
nic kovového, prosim.

« Davejte si pozor, abyste pfi vyndavani nadob ze
zafizeni neztratili otoCny talif.

+ Tento spotrebi¢ smeji pouZivat déti od 8 let a vySe a
osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi ¢i men-
talnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou pod dohledem osoby nebo

pokud byly pouceny o bezpeném pouZziti tohoto spo-

tfebiCe a uvédomuji si mozné nebezpeci.
« Déti si nesméji se zafizenim hrét.
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Cidténi a Udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Jakoukoli necistotu na ramu dvifek/tésnéni dvifek

a prilehlych Casti je nutné peclivé ocistit vinkym

hadrem.

Mikrovinnou troubu Cistéte pravidelné a z vnitini

Casti odstrante jakékoli zbytky jidla.

Pokud spotfebi€ neni Cisty, tak se mlZe povrch

poskodit a ovlivnit tak provozuschopnou zivotnost a

mUZe mit za nasledek nebezpecné situace.

K Cisténi sklenénych dvirek trouby nepouzivejte

hrubé piskové Cistici prostredky nebo ostré kovove

Skrabky. Mohli byste poskrabat povrch. Mohlo by to

poskodit sklo.

NepouZzivejte parni Cistice.

Také dodrzujte pokyny, které jsou uvedeny v kapi-

tole ,Cigténi.

Zafizeni je ureno pro vestaveni do vysokych ku-

chynskych skiinék. Nesmi se pouzivat ve skfifce.

Tento spotrebic se pouziva:

- k ohfivani a vareni pevnych nebo tekutych potra-
vin;

- k zhnédnuti a grilovani potravin.

Tento spotfebi€ je ur€en k doméacimu pouziti a po-

dobnym zpUsobum pouZiti jako:

- v kuchynich pro zaméstnance v obchodech, kan-
celafich a jinych komercnich oblastech;

- pouziti hosty v hotelech, motelech a jinych ubyto-
vacich zafizenich;

- v zemédeélskych usedlostech;

- Vv ubytovnéach.

Informacéni stitky a symboly na vyrobku

Na hornim povrchu mikrovinné trouby je pfipevnén
vystrazny symbol:

VYSTRAHA: Horky povrch!
Nebezpedi popaleni!

Béhem pouziti a po ném muze byt teplota pfistup-
nych povrchu velmi vysoka.

|| “ Prectéte si pokyny!

Také si povSimnéte informacnim znakdm na mikro-
vinné troubé:
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/N WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET,

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE
SERVICING. REMOVAL OF THE ENCLOSURE
WITH PRODUCT ENERGIZED COULD EXPOSE
SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH VOLTAGE
POTENTIAL.

\ Microwave energy: Do not remove this cover!

Preklad:

/N Vystraha

1 Uvnitf jsou mikroviny a vysoké napéti. Rozhodné
nesnimejte skfif spotfebice.

2. Tento spotfebi€ je vybaven uzemnénou zastrckou
pro vasi ochranu pfed moznou ranou proudem a
mél by byt zapojen do spravné uzemnéné zasuvky.

3: Servis tohoto zafizeni musi provadét pouze
spravné kvalifikovany servisni personal.

4. Pred provadénim servisu odpojte sitovou zastr-
¢ku. Demontaz skiiné u zafizeni pod proudem
muze servisniho technika vystavit potencional-
nimu nebezpecnému vysokému napéti.

\ Mikrovinna energie: Tento kryt nesnimejte!

Piehled soucasti

Obrazek A

1 Ovladaci panel 5 Hnaci osa

2 Otvira€ dvifek 6 Otocny talif

3 Gril 7 Zapadky dvefi

4 Vodici krouzek 8 Prihledové okénko

Obrazek B: Symboly na ovladacim panelu
1 Rozsviti ¢as na displejilblika, kdyZ je zapnuty ¢asova
2 Objevi se, kdyz je zapnuty rezim ,mikrovinna trouba“
3 Objevi se, kdyZ je zapnuty rezim ,cirkulace horkého vzduchu*
4 Objevi se, kdyz je zapnuty rezim ,rozmrazeni*
5 Ukazatel teploty
6 Cirkulace horkého vzduchu
7 Rozmrazeni
8 Automaticka funkce
9 Objevi se, kdyz je zapnuty rezim ,gril*

10 Gril

11 Ukazatel napajeni

; % Mikrovinna trouba
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Tlacitka a ovladace na ovladacim panelu
Micro

Mikrovinna trouba: Vyberte nastaveni vykonu mikrovinné
trouby

Combi/Grill/ Conv
Gril: K opékani a zapékani
Kombinovany rezim: Stfidavé bézi gril, mikrovinna trouba a
cirkulace horkého vzduchu

Cirkulace horkého vzduchu: Cirkulace horkého vzduchu bez funkce
mikrovinné trouby; vyberte teplotu

Defrost/Auto/Temp/Clock

Rozmrazovéni: Ve spojeni s tlacitkem rozmrazovani
podle vahy

Automaticky rezim: Vybér automatickych programl

Teplota: Nataveni teploty v reZimu cirkulace hor-
kého vzduchu

Hodiny: Ve spojeni s otoénym knoflikem k sefi-
zeni hodin

Casovac: Ve spojeni s otoénym knoflikem k nasta-
veni Casovate

Stop/Cancel
Zastaveni: K zastaveni tepelné Upravy stisknéte
jednou

Viymazani: K vymazani této funkce stisknéte dvakrat

Zamek: Stisknéte a na 3 sekundy pfidrzte tlaitko
STOP/CANCEL, abyste zamkli (zamek
s détskou pojistkou) nebo odemkli ovia-
daci panel

Start - Spusténi funkce

- Rychlé spusténi mikrovinné trouby
(vzdy 60 sekund pfi 100 % vykonu)

- Prodlouzeni doby vafeni 0 10 sekund
béhem chodu (kromé pfipadu, kdy
pouzivate automatickou funkci)

- Potvrzeni nastaveni

Timer Weight Otoény knoflik k nastaveni ¢asu, doby
tepelné Upravy nebo nastaveni hmot-

nosti

Predchazeni nebezpeéi pozaru u
vestavnych spotiebicu

Vzdy dodrzujte pokyny, obsazené v ¢asti ,Montazni pokyny*.

+ Pfi montazi vaSeho spotfebice pouzijte pouze dodané montazni
materialy.

+ P¥i instalaci mikrovinné trouby, prosim, dodrzujte rozméry, zobra-
zené ve vykresu 1.

+ Zadni sténu kuchyriské skfiriky musite odstranit!

* Ve spodni ¢asti montazniho ramu je vétraci otvor. Nechte jej vzdy
volny.

Montazni prislusenstvi

4x Sroub
1x Distanéni podlozka (jiz pfipevnéna)
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Montazni pokyny
Tato mikrovinna trouba musi byt nainstalovana ve vysoké kuchyriské
skfifice. Pov§imnéte si nasledujicich pokynd, prosim:

/\ VYSTRAHA:
Dulezité! Spotfebic nezapojujte do elektrické sité, dokud nebude
dokoncena instalace!
+ Z pfilehlych kuchyriskych skiinék vyndejte v3e, co je kiehké.
+ Kiinstalaci musi kuchyriskd skfifika splfiovat nésledujici podminky:
- Kuchyriské skfirfika nesmi mit zadné praskliny, tfisky ani jind
poSkozeni. VSechny spoje museji byt stabilni.

- Kuchyriské skfifika musi byt zkonstruovéna k tomu, aby dokazala
unést alespon 40kg.

- Mikrovinna trouba musi byt nainstalovana ve vySce alespof
85cm.

- Zadni sténa kuchyiské skfiriky musi byt odstranéna, aby bylo
umoznéno vétrani mikrovinné trouby.

- Boéni stény kuchyriské skfifiky museji mit tlouStku alespo
19mm.

- MontéZni hloubka kuchyriské skfifiky musi byt alespori 550 cm.

+ Je dulezité, aby v dosahu sitového kabelu spotfebice byla sitova
zasuvka.

+ Pfed zapojenim pfistroje do elektrické sité zkontrolujte, zda napéti
odpovida technickym parametriim pfistroje. Pfislusné informace o
spotfebici naleznete na vyrobnim $titku s technickymi ddaji.

+ Pfistroj zapojujte pouze do otestované zasuvky.

+ Sitova zasuvka musi byt snadno pfistupna, aby bylo mozné rychle
odpojit zastréku v pfipadé nouze.

/N VYSTRAHA:
+ Pouzijte pouze dodané montazni pfisluSenstvi.

« Srouby zasroubované pfilis hluboko (pfilié dlouhé $rouby) mohou
poskodit spotfebi€ nebo skFinku.

Rozméry kuchyiiské skifiky
Vestavnou kuchyriskou skfiriku/vyklenek pfipravte podle nésleduii-
ciho rozmérového vykresu Diagram 1.

Instalace (obrazek 2 az 3)

2

1. Nainstalujte mikrovinnou troubu.
2. Mikrovinnou troubu tlacte do kuchyriské skfinky, dokud se neza-
stavi.

! ~—600—,
~—~560""_
J /‘\r (45)
"
min >
550 R
L~ 378 (45)—~ |¢

1. Mikrovinnou troubu zajistéte pfilozenymi Srouby.
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Informace o grilovani a kombinovaném chodu

+ JelikoZ se pouZivé tepelné zafeni béhem grilovani a kombinova-

ného chodu, pouZivejte pouze zaruvzdorné stolni nadobi, prosim.
Plastové nadoby nejsou vhodné.

+ Kdyz jidlo pouze grilujete, tak mlzete pouzit i kovové ¢i hlinikové

stolni nadobi — ale ne b&hem kombinovaného chodu nebo pouziti
mikrovinné trouby (viz tabulka ,Vhodné stolni nadobi do mikrovinné
trouby®).

+ Vétraci Stérbinové otvory méjte vzdy nezakryté.
+ PouZijte, prosim, grilovaci rot, kdyz chcete posunout jidlo, které se

bude varit, blize k topnému ¢lanku.

Vhodné stolni nadobi do mikrovinné trouby

+ |dealni material k pouziti v mikrovinné troubé je prihledny a mikro-

vinnému z&feni umoziuje rovnomémé ohfati jidla.

+ Kulaté/ovalné misky a talife jsou vhodnéjsi, neZ obdéinikové, pro-

toZe jidlo v rozich se mlze pfipalit.
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/\ POZOR:
Nebezpeci vybuchu u tésné uzavieného kuchyrského nadobi.

+ Uzavfené nadoby pred tepelnou Upravou nebo ohfivanim ote-
viete.
+ Plastové ochranné folie nékolikrat propichnéte vidlickou.

/\ POZOR: Jiskieni a nebezpeéi pozaru!

+ Mikroviny nemohou proniknout kovem a tak byste neméli pouZi-
vat zadné kovové nadoby ¢i talife.

+ Nepouzivejte zadné papirové nadobi, vyrobené z recyklovaného
materialu, jelikoz m(ize obsahovat malé ¢astecky kovu, které
mohou mit za nasledek jiskieni &i poZary.

Seznam nize je urCen tomu, aby vam pomohl vybrat vhodné stolni
nadobi do mikrovinné trouby:

Vhodny pro
Material Mi Cirkulace
ikrovinnou . , .
troubu Gril | horkého | Kombinaci*
vzduchu
Zaruvzdorna skle-
. . ano ano ano ano
néna nadoba
Nezaruvzdorna
. . ne ne ne ne
sklenéna nadoba
Zaruvzdorna
keramicka ano ano ano ano
nadoba/talif
Plastové nadoby
vhodné k pouziti v ano ne ne ne
mikrovinné troubé
Kuchyrisky
o ano ne ne ne
valecek
Kovové nebo
hlinikové nadobi ne ano ano ne
do trouby
Grilovaci rost ne ano ano ne
Alobal a nadoby
1t ne ano ano ne
s folii

* Kombinace mikrovinné trouby/cirkulace horkého vzduchu nebo grilu

a cirkulace horkého vzduchu

Poznamky k funkci a pouziti spotiebice

Co byste méli znat o pouzivani mikrovinné trouby

+ Vas spotrebic funguje pomoci mikrovinného zareni, které ve velmi
kratké dobé ohreje ¢astecky vody v jidle. Nedochazi k Zadnému
tepelnému zareni a proto k témér zadnému hnédnuti.

+ V tomto spotrebici by mélo byt ohfivano pouze jidlo.

+ Spotfebi¢ neni vhodny k peceni ve volné pohyblivém tuku.

+ Najednou by mély byt ohfivany pouze 1 aZ 2 porce. Jinak bude
mikrovinna trouba méné Ucinna.

+ Stisknéte tlaCitko STOP/CANCEL, abyste zastavili proces tepelné
Upravy.

+ Mikrovinné trouby dodavaji Upiné energetické hladiny okamzité.
Pfedehfivani tudiZ neni nutné.

+ Funkci mikrovinné trouby nikdy nepouZivejte, kdyz je trouba
prazdna.
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MWG3001HEB D NL F GB CZ IM 07.2023v3

Mikrovinna trouba nenahrazuije tradicni sporak. Pouziva se
hlavné k:

- rozmrazovani hluboce zmrazeného jidla
- rychlému ohfivani/zahfivani jidel ¢i napoja
- tepelné Upravé jidel

Poznamky k funkci tohoto zafizeni

V&3 vybér stisknutim tlaitek potvrdi signélni ton. Pokud ne, tak
tlacitko stisknéte pofadné.

Pokud nastavite program, ale tlacitko START nestisknete do

2 minut, tak bude nastaveni zruseno. Displej potom znovu zobrazi
aktualni ¢as.

Pfi zahajeni programu bude zobrazena zbyvaijici doba chodu. Po-
bézi zpétné odpoditavani.

3 signalni tény upozorni na konec programu. Spotfebi¢ se potom
automaticky vypne. Na displeji se zobrazi nasledujici: ,£ ~ 4. Tato
pipnuti se budou opakovat kazdé 3 minuty, dokud neoteviete dvirka
a nestisknete tlacitko STOP/CANCEL.

Plast spotfebice bude chladit chladici vétrak. Chladici vétrak mize
pokracovat v chodu poté, co program skon¢i.

Prvni pouziti

Priprava

1

. Stisknéte otvira¢ dvifek, abyste otevfeli dvifka mikrovinné trouby.
Dvifka se oteviou.

2. Poté, co vyndate veskeré pfisluSenstvi zevnitf trouby, tak je roz-

balte a polozte doprostfed na pojezdovy krouzek.

3. Sklenény talif polozte na hnaci osu tak, aby zapadlo do jamek

hnaciho hridele a lezelo rovné.

4. Zkontrolujte spotfebi, kvili viditelnému poskozeni, konkrétné

v oblasti dvifek. Pokud najdete néjaké poskozeni, tak spotrebié
nesmite pouzit.

5. Odstrarite jakékoli ochranné félie, které mohly byt pfichyceny ke

skfini spotfebice.

6. Ujistéte se, Ze sitové napéti, které budete pouZzivat, odpovida

napéti spotfebiCe. Zkontrolujte technické parametry na Stitku se
jmenovitym vykonem.

7. Elektrickou zastréku zasunte do spravné nainstalované elektrické

zasuvky.

/\ POZOR:

+ Neodstranujte Zadné nainstalované dily zevnitf trouby ani nic
zevnit dvefi!

+ Slidova félie je také soucasti spotiebice a nesmi byt odstranéna.
Chrani pred Spinou elektronické soucasti, které jsou za ni umis-
téné.

i POZNAMKA:

Pokud je na skfini spotfebie nebo na topném ¢lanku néjaky olej
nebo jiné zbytky z vyrobniho procesu, tak z néj miize vychazet kouf
¢i zapach. To je normalni a poté, co bude trouba nékolikrat pouZita,
k tomu uz nebude dochazet.

Nasledujici proceduru dirazné doporucujeme:

« Zapnéte funkci gril spotfebiCe a nechte ji nékolikrat dokoncit bez
jakéhokoli jidla uvnitf.
* Zaijistéte, prosim, dostatecné vétrani.

Sefizeni hodin

i POZNAMKA:
Hned jak spotfebi¢ pripojite k elektrické siti, vdechny ikony na dis-
pleji se 3 krat rozsviti. Potom zazni signal a displej zobrazi -0 5*.
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1. Asi na 3 sekundy pridrzte tiaitko DEFROST/AUTO/TEMP/

CLOCK. Ukazatel ¢asu bude blikat.

2. K nastaveni pozadovaného ¢asu pouzijte otoény knoflik.
3. Stisknéte tlacitko DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK pro potvrzeni

vaseho nastaveni.

4. K nastaveni pozadovanych minut pouzijte otoény knoflik.
5. Znovu stisknéte tlaCitko DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK pro

aktivaci nového ¢asu. Symbol oddélovace ,:“ digitalnich hodin na
displeji bude blikat.

Pouziti

1. Jidlo, které budete ohfivat, polozte na vhodny kus stolniho nadobi.

Ohfivani
Ohfivani a zahfivani jidla je konkrétni silnou strankou mikrovinné
trouby. Tekutiny a potraviny, které jsou v chladni¢ce, mizete snadno
ohfat na pokojovou teplotu nebo spravnou teplotu konzumace bez
potreby spousty hrcu.
Doby ohfivani, obsazené v nasledujici tabulce, jsou jen hrubym
voditkem, protoze doba velmi zavisi na pogatecni teploté a slozeni
jidla. Proto vam radime, abyste ob¢as zkontrolovali, zda je jiz pokrm
dostate&né horky.

Tabulka ohfivani

. Vyk I
2. Oteviete dvifka a nadobu viozte doprostied sklenéného talire. Potravina/ Mnosstvi mik‘l’ro‘\’,:'ny Piiblizna doba |
Potom dvitka zaviete. (Z bezpe¢nostnich divodu trouba funguje jidlo V% v minutach
pouze, kdyZ jsou dvifka pevné zavfena.)
3. Jednou/opakované stisknéte tlacitko MICRO pro vybér nastaveni Tekutiny
pozadovaného vjkonu. 1 8alek 150g | 00P 0,5-1 ne
Nastaveni vykonu | Vykonve 0,51 500g 10or 3,5-5 ne
na displeji v %, jak | wattech Pouziti 075 750g inne 5_7 ne
bylo vybrano | (pfibl.) ’ — - : . v, -
e e Upozornéni: Do nadoby dejte sklenénou ty&inku, abyste zabranili
00 900 | Rychlé ohfivani prehrati; pred pitim dob¥e promichejte.
Bor 720 | Tepelna Uprava Jidla o jednom chodu
ECOF 540 | Vafeni pfi miré teploté Y
— - . Rizek, brambory | 4500 | 15 g 25-35 | ano
“OP 360 | Rozmrazovani zmrazeného jidla a zelenina
corF 180 | Roztaveni syra atd. Gulas s nudlemi 4509 ioor 2-25 ano
4. K nastaveni poZadované doby tepelné Upravy mezi 10 sekundami Maso, knedliky a 450 onp 9535 ano
a 60 minutami pouzijte otoény knoflik. oméacka g oe B
5. Pro spusténi funkce stisknéte tlagitko START. Doba tepelné Upravy Rada: Pfedem nepatmé navihéete, obcas promichejte.
zavisi na mnozstvi a strukture potravin. Po nékolika pokusech se ’
rychle naugite, jak urcit dobu tepelné Upravy. Maso
i POZNAMKA: Obalovany fizek 200g oor 1-2 ne
+ Kazdé stisknuti tlaitka START prodlouzi dobu chodu o Masové kulicky, 500g iaop 3.4 ne
10 sekund. celkem 4
+ Tepelna Uprava v mikrovinné troubé je mnohem rychlejsi, nez na Pedené 2509 noe 2-3 ne
§poraku. POKUdv ! nejste JIStI’. s nagtavte kratSI dobu tepeine Rada: Potfete olejem aby strouhanka nebo kirka nebyly mékke.
Upravy a pokracujte ve funkci, bude-li to nutné.
+ Upozornéni: Pro Cisty mikrovinny provoz umistéte pokrm na Dribez
pokryvku. Plilka kufete 450g | ‘00F 35-5 ne
Pozastaveni nebo zastaveni vareni Zagélavané kufe 400g 0 6P 3-45 ano
Pokud chcete funkci tepelné Gpravy pozastavit, tak jednou stisknéte | Rada: Potrete olejem, obcas promichejte.
tlacitko STOP/CANCEL nebo oteviete dvitka. Pfilohy
Pro pokraCovani ve vafeni, prosim, zavfete dvifka a znovu stisk- Nudle. vz
néte tiacitko START. ude, fyze o
Pro (plné zastaveni procesu tepelné Upravy dvakrat stisknéte Tporce| 1509 ' ur 1-2 ano
tlacitko STOP/CANCEL a tak pfenastavite nastaveni vsech pro- 2porce | 3009 oor 2,5-35 ano
gramu. Brambory 5009 1ooP 3-4 ano
Rychl é spusténi Rada: Predem nepatmé navihcete.
Chcete si kratce ohfat jidlo nebo népoje pfi nastaveni na nejvy3si Polévky/omacky
vykon? Viyvar, 1 talif 2509 oaor 1-1,5 ano
Mikrovinnou troubu rychle spustte pfimo tlagitkem START. Proces Polévka se ‘0 0p
tepelné Upravy zagne okamyzité, zatimco kazdé stisknuti tladitka pro- zavarkou 2509 Hy 15-2 ano
dlouzi dobu tepelné tpravy o 10 sekund. Omacka 250g inop 1-2 ano

Nastaveni vykonu mikrovinné trouby tudiz bude 100 %.

MWG3001HEB D NL F GB CZ IM 07.2023 v3

53

11.07.23

v

CESKY



CESKY

v

. Vykon S . Vykon Ly
_F”otravmal Mnozstvi | mikroviny P"bh.zna fioba Kryt Eotravmal Mnozstvi | mikroviny P"b".zna inba Kryt
jidlo 7 v minutach jidlo 7 v minutach
v % v %
Détské jidlo Brambory 5009 B0 9-12 ano
Miéko 100 ml 50 0,5-1,5 ne Brukev 500g ar 8-10 ano
Kase 2009 EOF 1-15 ne Pérek 5009 gor 7-9 ano
Rada: Dobie protfepejte nebo promichejte. Zkontrolujte teplotu! Kukuficny klas 2509 50 7-9 ano
Mrkev 5009 gor 8-10 ano
Vareni Paprika 500 oe 6-9 ano
Praktické rady o vaieni R0zickova
ne _
Dodrzuijte, prosim, doporugené hodnoty v tabulce tepelné Upravy a v kapusta 3009 B0 =10 ano
receptech. Davejte pozor na proces tepelné pfipravy, dokud nebudete Chiest 300g gop 6-9 ano
mit vice zkuSenosti.
INVI Z . . I » . Lo . Rajcata 5009 B0F 6-7 ano
Dvifka mikrovinné trouby mizete kdykoli otevfit. SpotiebiC se vypina —
automaticky. Cukety 5009 gor 9-10 ano

Bude pokraCovat v chodu pouze, kdyZ budou dvitka zaviena a kdyZ
znovu stisknete tlacitko START.

Potraviny, vyndané pfimo z chladnicky, vyzaduji nepatrné del3i dobu
tepelné Upravy nez ty, které maji pokojovou teplotu.

Cim kompaktngjsi je jidlo, tim delsi je doba tepelné tpravy. Napfiklad
velky kus masa musi byt tepelné zpracovavan déle, nez platky

masa stejného mnozstvi. Je tedy doporu¢enihodné tepelnou Upravu
znacnych mnozstvi zacit na maximalni vykon a potom pokracovat v
rovnomeérném tepelném zpracovani na stredni vykon.

Ploché pokrmy se tepelné zpracuii rychleji, nez ty husté. Proto je do-
porucenihodné jidlo rozprostfit co nejtenéeji je to mozné. Tenci kusy,
napf. kufeci stehna Ci rybi filé by mély byt pokladany smérem dovnitf
nebo je nechte prekryvat.
Mensi mnoZstvi se tepelné zpracovavaji rychleji nez velké. Plati na-
sledujici pfiblizné pravidlo:
dvojité mnozstvi = téméf zdvojnasobi dobu
poloviéniho mnozstvi = polovicni doba
Pokud nemdzete najit vhodnou dobu tepelné Upravy jidla, tak plati
nasledujici pravidlo:
pfibl. 1 minuta doby tepelné Upravy na kazdych 1009
ViSechna jidla, ktera jsou pfikryta poklickou na normélnim sporaku, by
také méla byt pfikryta v mikrovinné troubé.
Poklicka jidlu zabrafuje jidlu, aby vyschlo. Vhodnymi kryty jsou obra-
ceny talif, pecici papir nebo félie do mikrovinné trouby. Jidla, ktera by
méla ziskat klrku, by neméla byt pfi tepelném zpracovani pikryta.

Tabulka vareni

Rada: Zeleninu nakréjejte na malé kousky a tepelné zpracuijte se
2 az 3 polévkovymi |zicemi tekutiny, ob¢as promichejte, pokracujte
ve vafeni 3 az 5 minut a pfed podavanim dochutte.

Ovoce
Dusend jablka, 500g 50 5-8 ano
hrusky
Povidla 2509 aor 4-6 ne
4 petena jablkak 5009 gaor 7-9 ano

Rada: Pridejte 125 ml vody. Citronova kura ovoci zabrafiuje zménit
barvu. Tepelné upravujte dalSich 3 az 5 minut.

Maso*
Maso s omackou 4009 Bor 10-12 ano
Guias, dusené 509 | 80P 10-15 | ano

prouzky masa

Hovézi rolada 2509 gor 7-8 ano

Rada: Obcas zamichejte, nechte odstat 3 az 5 minut.

Drlbez*

Zadélavané kufe 2509 gaor 6-7 ano

DrlibeZi polévka 200g gor 5-6 ano

Rada: Obcas zamichejte, nechte odstat 3 az 5 minut.

Ryby

3009 gor 7-8 ano

Rybi filé

4009 gaor 8-9 ano

Rada: V poloviné otodte, pokradujte v tepelné Upravé 3 az 5 minut.

Rozmrazovani a tepelna uprava zeleniny

. Vykon vy
jFi’:’JItoravmal Mnozstvi mik):'oovlny P:;t::iz::t::: a Kryt
v %

Zelenina

Lilky 500g gor 7-10 ano
Kvétak 500g aor 13-15 ano
Brokolice 5009 Bor 6-9 ano
Cekanka 5009 gor 6-7 ano
Hradek 5009 gor 6-7 ano
Fenykl 5009 gor 8-11 ano
Zelené fazolky 300g 8orF 13-15 ano
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izl?"‘a acenens | 450 | gaop 14-16 | ano
Listovy Spenét 3009 gor 11-13 ano
Kvétak 200g gor 7-9 ano
g:;‘;ouzs"é 200g goe 8-10 ano
Brokolice 300g 80F 8-9 ano
Hrasek 3009 80OF 7-8 ano
Brukev 3009 Bor 13-15 ano
Pérek 200g gor 10-11 ano

11.07.23




Rada: Obcas zamichejte, pokracuijte v tepelné Upravé 3 az 5 minut.

*Hotova jidla.

Grilovani
Pi grilovani, prosim, pouZijte grilovaci rost. PouZivejte vhodné Zaru-
vzdorné stolni nadobi nebo jidlo, které budete grilovat, polozte pfimo
na rost.
Predehfivani neni nutné, jelikoz gril vytvaii salavé teplo okamzité.
Pokracujte nasledovné u peceni a zapékani:
1. Stisknéte tlacitko COMBI/GRILL/CONV, dokud se na displeji
neobjevi 5.
2. K nastaveni pozadované doby tepelné Upravy mezi 10 sekundami
a 60 minutami pouzijte otoény knoflik. Napfiklad:

Potravina/ -, . | Priblizna doba

jidlo Mnozstvi | * minutach | KMt
Grat|novar’1y 9.3 3.4 e
toust se syrem

3. Stisknéte tlagitko START pro spusténi funkce.

/N\ VYSTRAHA: Nebezpeéi popaleni!
Dvifek se dotykejte pouze na ramu.

Cirkulace horkého vzduchu

ReZim cirkulace horkého vzduchu vam umozriuje tepelné upravovat

jidlo, jako na bézném sporaku. Funkce mikrovinné trouby potom

nebude zapnuta. Horko je vytvareno topnym &lankem na vétraku. Do-

poruCujeme, abyste si spotfebi¢ pfedehfali na poZzadovanou teplotu,

nez jidlo poloZite dovnitf.

1. Jidlo dejte do spotfebice.

2. Stisknéte tlacitko COMBI/GRILL/CONV, dokud se na displeji
neobjevi L .

3. Vyberte si pozadovanou teplotu, opakovaném stisknutim tlaitka
DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK.

4, K nastaveni pozadované doby vafeni mezi 10 sekundami a 60 mi-
nutami pouzijte otoény knoflik.

5. Stisknéte tlacitko START pro spusténi funkce.
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Potravinal Vikon | oot s s dob i POZNAMKA:
":i,l ravina Mnozstvi | mikroviny " |.znat . °h a Kryt Bude dosazeno nastavené teploty, az ukazatel teploty prestane
jidlo v% v minutac biikat.
Kukufice 2009 g0OF 4-6 ano
Mrkev 200g aoe 5.6 ano Kombinace mikrovinné trouby, grilu a trouby
RZitkova s cirkulaci horkého vzduchu
kapusta 3009 8o -8 ano Pii téchto nastaveni bude stfidavé fungovat mikrovinna trouba, gril a
- 450 5op 12-13 ano cirkulace horkého vzduchu.
ena . . . X

P 6009 20 15-17 ano Displej errr::ll)r;na il Clrku‘iz::;(:j (I::l:keho
Rada: Tepelné zpracovavejte v 1 aZ 2 polévkovych [Zicich tekutiny,
obéas promichejte nebo pedlivé rozdélte na kusy. Pokraduite v £ 30% - 70%
tepelné Upravé 2 az 3 minuty a pfed podavanim ochutte. r.c 55% - 45%
Polévky/duseni* 5. 30% 70% -
Duseni 500g gor 13-15 ano &.¢ 55% 45% -
Polévka se 300g gap 7_18 ano | 1- Opakované stisknéte tlacitko COMBI/GRILL/ CONV pro vybér
zavarkou pozadovaného nastaveni kombinovaného rezimu.
Krémova polévka | 5009 gaor 13-15 ano 2. K nastaveni pozadované doby vafeni mezi 10 sekundami a 60 mi-

nutami pouZijte otocny knoflik.

i POZNAMKA:

U program0 £ -} a £-2 musi byt nejdrive vybrana teplota, neZ pou-
Zijete otocny knoflik. Teplotu vyberte pomoci tiaditka DEFROST/
AUTO/TEMP/CLOCK.

3. Stisknéte tlaCitko START pro spusténi funkce.

Rady o kombinovaném chodu

Pokud pfipravujete jidlo pomoci kombinované funkce mikrovinna
trouba - gril, tak byste si méli povSimnout nasledujiciho:

U velkych, tu¢nych jidel, jako je vepfova pecené, je doba tepelné
Upravy v mikrovinné troubé adekvatné delsi, nez u malych plochych
jidel. Nicméné, v pripadé grilu je to naopak. Cim blize je jidlo ke
grilu, tim rychleji zhnédne. To znamen4, Ze kdyzZ pfipravujete velké
peCené pomoci kombinovaného chodu, tak doba grilovani mize byt
krat$i, nez u malych peceni.

K peCeni pouzijte grilovaci rost, abyste dosahli rychlého a rovnomér-
ného zhnédnuti.

Automatické funkce

Automatické funkce pouZivejte k automatické tepelné Upraveé urcitych
mnozstvi jidla. Postupuijte nasledovné:

1. Vyberte si poZadovany program, opakovaném stisknutim tlacitka
DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK. Vyberte si jedno nastaventi,
uvedenych v tabulce nize.

2. K nastaveni poZadované hmotnosti pouzijte oto¢ny knoflik.

3. Stisknéte tlagitko START pro spusténi funkce.

Funkce Program Displej
RC -1 Ryze 0,1-0,3kg
0,15kg
0,3kg
AC -2 Maso
0,45kg
0,6kg
AC -3 Zelenina 0,2-0,8kg
AL -d Prazena kukufice 0,1kg
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Funkce Program Displej
o 1 Salek
AL -5 Néapoje —
2 Salky
_ 0,45kg
AC -G Brambory
0,65kg
AC -1 Pizza 0,2-0,4kg
RC -8B Ryby 0,2-0,7kg
Rozmrazovani

Pomoci programu rozmrazeni mizete vase jidlo automaticky rozmra-
zit.

i POZNAMKA:

+ JelikoZ mikroviny vZdy pronikaji do jidla zvenci dovnitf, tak se
Vvetsi kusy uprostied nemusi UpIné rozmrazit. Vnéjsi vrstvy se
mohou zacit tepelné upravovat.

+ V pfipadé, ze hmotnost jidla je mensi, nez 200 g, tak jej polozte
na okraj a ne do stfedu sklenéného talife.

+ Jidla jako maso, klobasy, chléb jednou obratte, priblizné v polo-
viné doby rozmrazovani.

+ Faktor v kompenzaci doby po programu rozmrazeni. Toto je doba
trvani, béhem které nastava doba kompenzace prostiednictvim
kondukce tepla zvenéi (rozmrazené) doprostied (zmrazené).
Béhem doby kompenzace mizete jidlo ponechat v zapnutém
spotiebici nebo venku ze spotfebite. Doba kompenzate by méla
byt alespon tolik minut, kolik je doba rozmrazeni v mikrovinné
troub&. Zavisi to na stavu jidla.

+ Dobu kompenzace mUzete zkratit napF. oddélenim malych
kousk( masa nebo rozdrobenim zbyvajicich zmrzlych kust mle-
tého masa po dobé rozmrazovani. U platkd chleba nebo klobasy,
platky béhem doby kompenzace oddélte.

+ Ovoce nechte rozmrazit v misce s vikem. V asi poloviné doby
rozmrazeni ovoce jednou jemné promichejte.

+ Dorty i kolacky s Eokoladovou polevou by nemély byt rozmrazo-
vany v mikrovinné troubé.

Pfi pouZiti programu rozmrazeni postupuijte nasledovné:

1. UrCete hmotnost jidla.

2. Jidlo vyjméte z obalu. Pokud neni mozné jej vyjmout z obalu, tak
jej rozmrazujte 30 sekund na maximélni mikrovinny vykon (viz
,Rychlé spusténi®).

3. Jidlo, které budete rozmrazovat, poloZte na talif (ovoce do misky).
Maso také polozte na nahoru obraceny podSalek, aby Stavy z
masa mohly vytéct. Tento podSalek by nemél byt nikdy pouZit pro
dalsi jidla nebo s nimi piijit do kontaktu.

4. Stisknéte tlacitko DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK a vyberte
program rozmrazeni o £ F*.

5. K nastaveni poZzadované hmotnosti pouzijte otoény knoflik.

6. Stisknéte tlacitko START pro spusténi funkce.

Pozvolna tepelna Gprava

Programy m(Zete nastavit takovym zplsobem, Ze mohou byt prove-
deny az 4 r(izné funkce v jednom sledu.
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Predpoklada se, ze si k tepelné Upravé vyberete nasledujici funkce:

Ohfivani pomoci mikrovinné trouby

4

Peceni

1. Jednou/opakované stisknéte tlacitko MICRO pro vybér nastaveni
pozadovaného vykonu mikrovinné trouby.

2. K nastaveni pozadované doby vafeni mezi 10 sekundami a 60 mi-
nutami pouZijte otocny knoflik.

3. Stisknéte tlacitko COMBI/GRILL/CONV, dokud se na displeji
neobjevi 5.

4. K nastaveni pozadované doby tepelné tpravy mezi 10 sekundami
a 60 minutami pouzijte oto¢ny knoflik.

5. Stisknéte tlacitko START pro spusténi funkce.

i POZNAMKA:

+ Zménu programu oznamuije zvukovy signal.

+ Automatické programy nemohou byt pouZity k pozvolné tepelné
Uprave.

/\ VYSTRAHA: Nebezpeéi popaleni!
Dvifek se dotykejte pouze na ramu.

Specialni funkce

Automatické spusténi (funkce ¢asovace)
Maximélni asova prodleva je 23 hodin a 59 minut.

i POZNAMKA:

* Nejdfive sefidte hodiny! Jinak nebudete moci tuto funkci pouzit.

« Pfi pouziti automatického spusténi neni k dispozici funkce
rozmrazeni. Nastaveni tohoto programu nepodporuije tepelnou
Upravu rychlym spusténim.

Krok | Tlaéitko/Otoény knoflik | Displej
1 MICRO oo (Vykon)
tmn (Doba tepelné
2 @ F30 Gpravy)

Na 3 sekundy pridrzte tlagitko

3 DEFROST/AUTO/ 10:45 | (Aktualni cas)
TEMP/CLOCK

4 @ 14:45 | (Nastaveni hodin)

5 DEFROST/AUTO/ e (Potvrzeni
TEMP/CLOCK n hodiny)

6 @ tH:20 | (Nastaveni minut)

DEFROST/AUTO/ . o x
7 TEMP/CLOCK 10:45 | (Aktudlni Cas)

i POZNAMKA:

+ Funkce Casovace se zapina, kdyz na displeji blika ikona ,®".

+ Béhem tohoto naprogramovaného nastaveni je zablokovana
funkce ovladacl (kromé: DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK,
STOP/CANCEL a START).

+ Stisknéte tlacitko START, pokud chcete pfedem spustit proces
tepelné upravy. Mikrovinna trouba se spusti s dfive vybranymi
nastavenimi.

+ Pokud chcete znovu zobrazit dobu spusténi, tak stisknéte tlaitko
DEFROST/AUTO/TEMP/CLOCK.

* Pro deaktivaci doby automatického spusténi stisknéte tlacitko
STOP/CANCEL.
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i POZNAMKA:
+ AZ bude dosazeno prednastaveného Casu, tak se mikrovinna
trouba spusti. Pipnuti upozorni na spusténi.

/\ VYSTRAHA: Riziko pozaru!

+ Béhem chodu méjte spotfebic vzdy pod dohledem.

+ Pri pouziti funkce ¢asové prodlevy nastavte ¢as tak, aby spotre-
bi¢ bézel pod fadnym dohledem.

+ Mikrovinnou troubu nepouzivejte, pokud je prazdna.

+ Pokud chcete jidlo vyndat predtim, nez program skonéi, tak mu-
site zruSit program stisknutim tlacitka STOP/CANCEL.

Zamknuti (zamek s détskou pojistkou)

+ Pro zamknuti spotfebiée stisknéte a na 3 sekundy pfidrzte tlacitko
STOP/CANCEL. Uslysite zvukovy signal. Stav zamknuto bude
zobrazen na displeji pomoci L T Z*. Funkce ovladaciho panelu
bude zablokovana.

+ Pro odemknuti spotfebice stisknéte a na 3 sekundy pfidrZte tlaCitko
STOP/CANCEL. Uslysite zvukovy signal.

Funkce displeje

Stisknuti tiagitka MICRO bé&hem rezimu mikrovinné trouby, grilovan,
kombinovaného reZimu ¢i rezimu cirkulace horkého vzduchu, zobrazi
rezim Ci nastaveni teploty.

Cisténi

/\ VYSTRAHA:

Mikrovinnou troubu vZdy vypnéte a vypojte z elek-
trické zasuvky.

/\ POZOR:

+ NepouZzivejte draténé kartace ani jiné abrazivni predméty.

+ Nepouzivejte Zadné kyselinové i abrazivni Cistici prostredky.

+ K ¢isténi prihledového okénka nepouzivejte kovovou Skrabku.
Povrch byste neméli oSkrabavat a sklo by mohlo rozbit.

Vnitfek

+ Vnitfek trouby udrzuijte Cisty. Cakance a tekutiny na sténach trouby,
které pretekly, mizZete odstranit vinkym hadrem. Pokud je trouba
velmi $pinava, tak muzete pouZit i jemny Eistici prostiedek.

+ Prdhledové okénko otfete zevniti a zvenéi vinkym hadrem a pravi-
delné omyvejte cakance a skvrny tekutin, které pretekly.

Vnéjsi stény

+ VnéjSi stény mikrovinné trouby by mély byt istény pouze vihkym
hadrem. Zajistéte, prosim, aby se nedostala Zadna voda do otvor(
ve skfini a tim i dovniti spotfebice.

+ Pi &isténi ovladaciho panelu nejdfive oteviete dvifka mikrovinné
trouby, abyste zabranili neiumysinému zapnuti spotfebice.

Prislusenstvi

+ Sklenény talif by mél byt pravidelné Cistén prostfedkem na umyvani
nadobi nebo v my&ce nadobi.

+ Pravidelné Cistéte vodici krouZek a vnitfek vespod. Vodici krouzek
muzete ruéné vyjmout a vycistit jej. K tomu mdzete pouzit jemny ¢i-
stici prostfedek nebo prostfedek na myti oken. Potom jej dikladné
osuste. Zajistéte, aby byl poté krouZek vloZzen na spravné misto.

+ Gril ogistéte po kazdém pouZiti pomoci Cisticiho prostfedku na
nadobi nebo jej nechte umyt v myéce.
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Pachy

Pro odstranéni jakychkoli nepfijemnych pachd, které mohou vychazet
z mikrovinné trouby, do ni viozte nadobu, vhodnou pro pouziti v
mikrovinné troubé, s vodou a citronovou Stavou, a ohfivejte ji pfiblizné
5 minut. Potom troubu otfete mékkym hadrem.

Svétlo v troubé

Pokud chcete vyménit svétlo v troubg, tak, prosim, kontaktujte nedale-
kou specialni opravnu.

Odstranovani poruch

Poruchy funkce jsou ¢asto zplisobeny mensimi problémy. Pfedtim,
nez budete kontaktovat nade zékaznické sluzby, prosim, zkontrolujte

tabulku niZe:
Zavada Mozna pficina Poznamky/oprava
PreruSeny radiovy | Elektromagneticka | Toto je normélni a neni
nebo TV pfijem pole tohoto spotfe- | to porucha funkce.
béhem chodu mik- | bi¢e mohou rusit Spotfebite umistéte dal
rovinné trouby. obraz a zvuk na od sebe.

specialnich frekven-
cich.

Spotfebi¢ neni na- | Vadna sitova za- Zkuste jinou zasuvku.
pajen elektfinou. | suvka

Displej zUstava Zkontrolujte pojistky v
cerny. domé.

Displej potom Doslo k vypadku Hodiny znovu sefidte.
znovu zobrazi proudu.

aktuéini Cas.

Spotebi¢ nezahaji | Dvifka nejsou Zkontrolujte, zda ve

jsou zablokované.

s détskou pojistkou.
Displej zobrazi

[Tl
FUR A

chod. Displej zob- | spravné zaviend. | dvifkach nejsou zablo-
razuje jiny udaj, kované pfedméty nebo
nez je aktualni zbytky jidla
Cas. Tlagitko START Stisknéte tlagitko
nebylo stisknuto po | START nebo stisknéte
vybéru funkce. tlagitko STOP/CANCEL
pro zruseni funkce.
ViSechny ovladade | Je zapnuty zamek | Pro odemknuti stisknéte

ana 3 sekundy pfidrzte
tlacitko STOP/CANCEL.

Otacivy talif zp-
sobuje Skrabani
nebo zvuk odirani.

V prostoru hfidele
oto¢ného talife je
necistota nebo cizi
pfedméty.

Odstrante mozné pied-
meéty a zbytky jidla, jak je
popsano v ,Cisténi".

Tento Ukon bude
ukoncen bez ja-
kéhokoli zfejmého
ddvodu.

Spotfebic je rozbity.

Kontaktujte nase
servisni oddéleni,
prosim.
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Technické udaje

MOGEL .ot MWG 3001 H EB
NAPGIENI: ..ottt 230V~, 50Hz
Spotieba elektrické energie:
MIKrovinn@ trouba:; .........ccovvevverireireeicee s 1400 W
Gl vttt ettt 1200W
Cirkulace horkého vzduchu: .........c.cocvevrevereieessssseeieinns 2200w

Qchranné i@ e,
Cista NMOINOSE: ... cca 16,9kg

Pravo provadét v priibéhu neustalého vyvoje produktu technické
zmény a zmény designu zlistava i nadale vyhrazeno.

Tento spotfebic byl testovan podle viech platnych, aktualnich smérnic
CE a vyroben podle nejnovéjsich bezpecnostnich predpist.

Likvidace
Vyznam symbolu ,,Pfeskrtnuta popelnice”

Peluijte o naSe Zivotni prostedi: nelikvidujte elektrické pfi-
ﬁ stroje spole¢né s domacim odpadem.

Vratte, prosim, jakykoliv elektricky spotfebi, ktery jiz nebu-
B dete pouZivat, do shéren, které se zabyvaji jejich likvidaci.
Pom(iZete tim zabranit negativnim vlivim nespravné likvidace na
Zivotni prostiedi a lidské zdravi.

Prispéjete k recyklaci a ostatnim formam opétovného pouziti elektric-
kych a elektronickych zafizeni.

V&8 mistni ufad vam poskytne informace o sbémych mistech. Vas
prodejce a smluvni partner je rovnéz povinen bezplatné pfevzit stary
spotiebi€.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva » carte de
garantie - FlapaHLUMOHHa KapTa « zarucny list « garancijski list
garanciajegy « rapaHTiiiHuiipopmMmynap « FapaHTUIHBINA TasoH »
Olasa iy

MWG 3001 HEB

24 Monate Garantie gemdl Garantieerklarung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia + 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracion de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragdo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene - 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie
24 mecela rapaHuua B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa Aeknapauua - 24-mesacnd
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapaHTia Ha 24 micAui
BiNOBIAHO 3aABi Mpo rapaHTiio + lapaHTMA 24 MecAua COrMacHO 3aABMEHHbIM
FapaHTUHbBIM MPABUMAM » Gasall o i 51565 24 53 Jean

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature - aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjepsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis +
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis « datum kupovine, Zig trgovca, potpis « data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - [lata Ha nokynkara, Meuat Ha Mpogasaya, Mognuc » datum nakupu,
chodnika/predajcu, podpis « datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vasarlas datuma, kereskedé bélyegzdje,
alairas « gata NnpnabaHHA, Neyatka npoaasya, Nianuc « [lata nprobpetenus, Wramn npopasua, Moanucs «
s GV I i o2 6
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