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WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.
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Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zurtick.

5. Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung" beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Stopfer

Fiilltablett

Schalter ON/O/R (Vorlauf/ Aus/Ricklauf)
Funktionswahlschalter 1/O (Ein/Riicklauf)
Motorgerat

Schraube

Wendelgehause

Abbildungen A-D

8 Wendel

9 Messer

10 Lochscheiben (fein, mittel, grob)
11 Verschluss

12 Wurstaufsatz

13 2-teiliger Aufsatz ,Kebbe"

14 Platzchenaufsatz

15 Schiene flir Platzchen

o OB W~

~

BestimmungsgemaRer Gebrauch
Dieses Gerat dient zum:

+ Zerkleinemn (Wolfen) von Lebensmitteln.
+ Formen von Pasten oder Teigen mit verschiedenen
Aufsatzen.

Es ist fiir den Gebrauch im Haushalt und &hnlichen Anwen-
dungsbereichen vorgesehen.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in
dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.
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Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
fiihren.

Der Hersteller Giberimmt keine Haftung fir Schaden, die
durch nicht bestimmungsgemalen Gebrauch entstehen.

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Geréates

+ Die Klingen des Messers sind scharf! Es besteht
Verletzungsgefahr! Gehen Sie vorsichtig vor beim Zu-
sammensetzen, Auseinandernehmen und Reinigen der
Einzelteile.

+ Berlihren Sie keine sich bewegenden Teile.

+ Warten Sie vor dem Auswechseln von Zubehdrteilen den
Stillstand des Messers ab.

+ Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zube-
horaufsatz korrekt angebracht ist und fest sitzt.

+ Verwenden Sie immer den mitgelieferten Stopfer. Halten
Sie niemals die Finger oder Werkzeuge in den Einfilll-
stutzen!

Anwendungshinweise

/N ACHTUNG:
Zerkleinern Sie keine harten Gegenstande wie Knochen
oder Schalen.

+ Schneiden Sie das Fleisch in ca. 2,5cm groRRe Stiicke.
Achten Sie darauf, dass sich keine Knochen oder Seh-
nen im Fleisch befinden.

+ Um das Fleisch grob zu zerkleinern, benutzen Sie die
Scheibe mit den grofiten Lochern.

+ In einem zweiten Arbeitsgang wéhlen Sie die Loch-
scheibe mit den feineren oder mittleren Léchern. Je
nachdem wie fein Sie wolfen wollen.

+ Bestreichen Sie die Siebe vorher leicht mit Pflanzenfett.

+Wenn Sie Fleisch wolfen, stellen Sie ein Gefal® unter
den Auslass.

+ Mit dem ,Kebbe" Aufsatz (13) lassen sich Réhren aus
Fleisch- oder Teigpaste formen.

Wurst herstellen

Sie kdnnen sowohl Naturdarm als auch Kunstdarm ver-
wenden.

1. Wenn Sie sich fiir einen Naturdarm entschieden haben,
weichen Sie ihn vorher einige Zeit in Wasser ein.
2. Verknoten Sie ein Ende des Darms.
3. Schieben Sie den Darm (ber den Wurstaufsatz.
Die Wurstmasse wird durch den Wurstaufsatz gedriickt
und der Wurstdarm wird gefiillt.
- Achten Sie darauf, dass der Wurstdarm ,locker” gefiillt
ist, da Wurst sich beim Kochen bzw. Braten ausdehnt
und der Darm aufreif3en kann.
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4.

5.

6.

Hat die erste Wurst die gewlinschte Lange erreicht,
pressen Sie die Wurst am Ende des Wurstaufsatzes mit
den Fingern zusammen.

Drehen Sie die Wurst ein bis zweimal um die eigene
Achse.

Sie kdnnen das Gerat nach jeder Wurstlange ausschal-
ten, bis Sie eine gewisse Routine entwickelt haben.

Platzchen formen

1.

2.

Montieren Sie den Platzchenaufsatz. Schieben Sie die
Schiene auf die gewlinschte Platzchenform.

Geben Sie den Teig auf das Filltablett und in den Ein-
fillstutzen.

. Halten Sie die Teigstrange am Auslass mit der Hand fest

und schneiden Sie jeweils an der gewiinschten Lange
ab.

Vorbereitung

Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Ubersichten auf
Seite 3und 4.

1.

2.

Offnen Sie die Aufnahme fiir das Wendelgehause mit der
Schraube (6) am Gerét.

Setzen Sie das Wendelgeh&use (7) mit dem Einflillstut-
zen nach oben in den Wendelantrieb und drehen Sie die
Schraube im Uhrzeigersinn wieder zu.

. Setzen Sie das Fiilltablett so auf den Einfiillstutzen, dass

sich die Aufnahme des Tabletts (iber dem Motorblock
befindet.

. Schieben Sie die Wendel (8) in den waagerechten Teil

des Wendelgehauses.

Die Montage des Zubehdrs ist in den folgenden Abschnitten
beschrieben. Bereiten Sie den Fleischwolf entsprechend
Ihrem gewlinschten Einsatz vor.

Montage des Fleischwolfes

6.

7.

Beachten Sie hierzu auch die Abbildungen unter ,A*
(Seite 4).

Gehen Sie vor wie unter Punkte 1-4 ,Vorbereitung*
beschrieben.

. Setzen Sie das Messer mit den gescharften Seiten nach

auBen auf die Achse der Wendel.

Wahlen Sie eine Lochscheibe (10) aus. Beachten Sie die
Aussparungen.

Drehen Sie den Verschluss im Uhrzeigersinn zu.

Lesen Sie weiter unter ,Elektrischer Anschluss* &
,Bedienung"”.

Montage des Wurstaufsatzes

Beachten Sie hierzu auch die Abbildungen unter ,B*
(Seite 4).

Gehen Sie vor wie unter Punkte 1-4 ,Vorbereitung*
beschrieben.
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5. Setzen Sie das Messer mit den gescharften Seiten nach
auBen auf die Achse der Wendel.

6. Wahlen Sie eine Lochscheibe (10) aus. Beachten Sie die
Aussparungen.

7. Setzen Sie den Wurstaufsatz auf das Wendelgehause.

8. Drehen Sie den Verschluss im Uhrzeigersinn zu.

Lesen Sie weiter unter ,Elektrischer Anschluss* &
,Bedienung".

Montage des ,,Kebbe“ Aufsatzes

+ Beachten Sie hierzu auch die Abbildungen unter ,C*
(Seite 4).

+ Gehen Sie vor wie unter Punkte 1-4 ,Vorbereitung*
beschrieben.

5. Setzen Sie den 2-teiligen ,Kebbe* Aufsatz auf die Achse
der Wendel. Beachten Sie die Aussparungen.
6. Drehen Sie den Verschluss im Uhrzeigersinn zu.

Lesen Sie weiter unter ,Elektrischer Anschluss” &
,Bedienung*.

Montage des Platzchenaufsatzes

Haben Sie einen Plétzchenteig vorbereitet, kdnnen Sie mit
diesem Aufsatz dem Teig verschiedene Formen geben.
Dies eignet sich vor allem fiir Spritzgeback.

+ Beachten Sie hierzu auch die Abbildungen unter ,D*
(Seite 4).

+ Gehen Sie vor wie unter Punkte 1-4 ,Vorbereitung*
beschrieben.

5. Setzen Sie das Messer mit den geschérften Seiten nach
auRen auf die Achse der Wendel.

6. Setzen Sie die grobe Lochscheibe ein. Beachten Sie die
Aussparungen.

7. Legen Sie den Platzchenaufsatz (14) in den Verschluss.

8. Drehen Sie den Verschluss zusammen mit dem Platz-
chenaufsatz im Uhrzeigersinn auf das Wendelgeh&use.

9. Schieben Sie die Schiene (15) durch die Schlitze am
Platzchenaufsatz.

Lesen Sie weiter unter ,Elektrischer Anschluss” &
,Bedienung*.

Elektrischer Anschluss

1. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates ibereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

2. Stellen Sie sicher, dass der Schalter (3) auf Position ,0“
steht. Der Funktionswahlschalter (4) muss ausgerastet
sein.

3. SchlieRen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaiig
installierte Schutzkontakt Steckdose an.
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Schalterfunktionen

Funktionswahlschalter 1/O (Ein/Riicklauf)

Mit dem Funktionswahlschalter (4) wahlen Sie die ge-
wiinschte Betriebsart fiir den Schalter (3) aus.

Schalter ON/0/R (Vorlauf/ Aus/Riicklauf)
Das Gerat verfligt Uber einen Vor- und Ricklauf. Sollte sich

die Wendel einmal verklemmt haben, kénnen Sie den Riick-

lauf nutzen, um die Blockade zu entfernen.

- Vorlauf
+ Stellen Sie den Funktionswahlschalter (4) auf ,I“.
+ Stellen Sie den Schalter (3) auf ,ON“. Das Gerat be-
findet sich im ,Vorlauf*.

- Riicklauf

+ Stellen Sie den Schalter (3) auf 0" und warten Sie,
bis der Motor zum Stillstand kommt.

+ Stellen Sie den Funktionswahlschalter (4) auf ,O*.
Driicken Sie am Schalter (3) auf ,R“. Das Gerat
befindet sich im ,Riicklauf*, solange Sie die Taste
gedriickt halten.

- Ausschalten
+ Stellen Sie den Schalter (3) auf 0 und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.

Bedienung

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

Verwenden Sie immer den mitgelieferten Stopfer. Halten
Sie niemals die Finger oder Werkzeuge in den Einfilll-
stutzen!

/\ ACHTUNG:

Benutzen Sie das Gerat konstant nicht langer als 10 Mi-
nuten. Lassen Sie es vor erneutem Gebrauch 10 Minuten
abkdhlen.

1. Geben Sie die Fleischstlicke (Fleischpaste/Wurstmasse
bzw. den Teig) auf das Flltablett und in den Einfill-
stutzen.

2. Schieben Sie, wenn nétig, das Fleisch bzw. den Teig mit
dem Stopfer nach.

Betrieb beenden

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

2. Demontieren Sie alle Teile des Fleischwolfs.

3. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reinigung”
beschrieben.
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Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose. Warten Sie, bis das Geréat abgekuhlt ist.

» Das Motorgerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tau-
chen. Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand

fuhren.

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Motorgerat
Wischen Sie das Motorgerat nur mit einem feuchten Lap-
pen ab und trocknen Sie mit einem Tuch nach.

Fiilltablett, Wendel, Wendelgehause und
samtliches Zubehdr

/\ ACHTUNG:
Reinigen Sie diese Teile nicht im Geschirrspiiler. Die
Oberflachen konnten stumpf werden.

+ Reinigen Sie diese Teile im warmen Splilwasser mit
etwas Handspiilmittel.

+ Splilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie
die Teile ab.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es iber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

+ Fetten Sie die Lochscheiben regelmaRig mit Pflanzenfett
ein.

Storungsbehebung

Problem Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerét hat keine Strom-
versorgung.

Das Gerat ist ohne
Funktion.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerit.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen Fachmann.

Der Funktionswahlschalter (4)
steht auf ,0".

Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf 1"

Es haben sich Lebens-
mittelreste an der Wendel
festgesetzt.

Das Gerét ist blockiert.

1. Stellen Sie den Schalter (3) auf ,0* und warten Sie, bis der
Motor zum Stillstand kommt.

2. Stellen Sie den Funktionswahlschalter (4) auf ,O*.

3. Driicken Sie am Schalter (3) auf ,R*, um die blockierenden
Lebensmittelreste zu losen.

4. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker.

5. Entfernen Sie nun ggf. festsitzende Reste.
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Technische Daten

MOGEIL: oo PC-FW 1272
Spannungsversorgung: ..220-240V~, 50/60Hz
NENNIBISTUNG: ....covveeeerieieeee s 350-450 W

Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
horen nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

B cicn Gort Ihre Elektrogerite ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.

PC-FW 1272 v final
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ENGLISH

IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content

Overview of the COMPONENtS ..........ccvereeeeneeerineriiesineie
Assembly of the Meat Grinder
Unpacking the Appliance .
Overview of the Components/Scope of Delivery .............. 10
Intended Use
Warnings for the Use of the Appliance .
Notes for Use
Preparation
Electrical Connection ...
Switch Functions
Operation
Cleaning..
Storage
Troubleshooting
Technical Data.
Disposal
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Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

5. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Tamper

Filling tray

Switch ON/O/R (forward/off/reverse)
Function switch 1/O (on/reverse)
Motor

Screw

Spiral housing

o OB W~

~

lllustrations A-D

8 Spiral

9 Knife

10 Perforated disks (fine, medium, coarse)
11 Closure

12 Sausage attachment

13 2-part “Kebbe” attachment

14 Biscuit Attachment

15 Rail for biscuits

Intended Use
This appliance is used for:
+  Grinding (mincing) food.
+ Shaping paste or dough with different attachments.
Itis intended for the use in private households and similar
applications.
It may only be used in the manner described in these oper-
ating instructions.

Use for any other purpose is considered improper and not
for the intended purpose and can result in damage to prop-
erty and personal injury.

The manufacturer shall not be liable for damages caused by
not intended use.
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Warnings for the Use of the Appliance

+ The blades of the knife are sharp! There is a risk of
injury! Be careful when assembling, disassembling and
cleaning the individual parts.

+ Do not touch any moving parts.

+ Before changing accessories, wait until the knife stops.

+ Before switching on, make sure that the accessory
attachment is correctly fitted and firmly attached.

+Always use the supplied tamper. Never insert your
fingers or tools into the filling neck!

Notes for Use

/N CAUTION:
Do not mince any hard objects, such as bones or shells.

+ Cut the meat into 2.5cm pieces. Ensure that there are no
bones or tendons in the meat.

+ To shred the meat coarsely, use the disc with the largest
holes.

+ Inasecond step, select the disc with the finer or centre
holes. Depending on how finely you want to shred the
meat.

+ Before you start, lightly coat the sieves with vegetable
fat.

+ If you mince meat, place a container under the outlet.

+ With the help of the “Kebbe” attachment (13) tubes of
meat or dough can be formed.

Making Sausage
You can use both natural and synthetic casings.

1. If you have opted for a natural casing, soak this casing
some time in water before using it.

2. Tie a knot at one end of the casing.

3. Slide the casing over the sausage attachment.

Feed the sausage meat through the sausage attachment

and fill the sausage casing.

- Make sure that the sausage meat is “loosely” stuffed
into the casing as the sausage expands in volume
during cooking or frying and may cause the casing to
burst open.

4. When the first sausage reaches the desired length,
squeeze the sausage at the end of the sausage attach-
ment together with your fingers.

5. Turn the sausage once or twice around its own axis.

6. Until you have established some exercise routine, you
can turn off the appliance after each sausage length.

Shaping Biscuits

1. Assemble the biscuit attachment. Slide the rail onto the
desired biscuit shape.

2. Put the dough on the filling tray and filler.

3. Hold the dough strands at the outlet with your hand and
cut off the required length.
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Preparation
Please see the overviews on pages 3 and 4.

1. Open the fixture for the spiral housing with the screw (6)
on the appliance.

2. Place the spiral housing (7) with the filler neck facing up-
wards into the spiral drive and turn the screw clockwise
until it is closed.

3. Place the filling tray on to the filler neck in such a way
that the fixture for the tray is above the motor block.

4. Push the spiral (8) into the horizontal section of the spiral
housing.

Assembly of the accessories is described by the following
sections. Prepare the meat grinder according to your
requirements.

Assembly of the Meat Grinder

+ Please also refer to the illustrations under “A” (page 4).

+ Please follow points 1 to 4 as described under “Prepa-
ration”.

5. Insert the knife with the sharpened edge outwards onto
the shaft of the scroll.

6. Select a perforated disc (10). Pay attention to the
recesses.

7. Rotate the catch clockwise.

Continue reading under “Electrical connection” & “Operation”.

Assembly of the Sausage Attachment

+ Please also refer to the illustrations under “B” (page 4).

+ Please follow points 1 to 4 as described under “Prepa-
ration”.

5. Insert the knife with the sharpened edge outwards onto
the shaft of the scroll.

6. Select a perforated disc (10). Pay attention to the
recesses.

7. Position the sausage attachment on the spiral housing.

8. Rotate the catch clockwise.

Continue reading under “Electrical connection” & “Operation”.

Mounting of the “Kebbe” Attachment

+ Please also refer to the illustrations under “C” (page 4).

+ Please follow points 1 to 4 as described under “Prepa-
ration”.

5. Position the 2-piece Kebbe attachment on the shaft of
the spiral. Pay attention to the recesses.
6. Rotate the catch clockwise.

Continue reading under “Electrical connection” & “Operation”.

m
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Assembly of the Cookie Attachment

You can shape different forms with this attachment after
preparing a cookie dough. This is especially suitable for
spritz biscuits.

+ Please also refer to the illustrations under “D” (page 4).
+ Please follow points 1 to 4 as described under “Prepa-
ration”.

5. Insert the knife with the sharpened edge outwards onto
the shaft of the scroll.

6. Insert the coarse perforated disc. Note the recesses.

7. Place the biscuit attachment (14) in the cap.

8. Turn the shutter together with the biscuit attachment
clockwise onto the spiral housing.

9. Push the rail (15) through the slots on the biscuit
attachment.

Continue reading under “Electrical connection” & “Operation”.

Electrical Connection

1. Check whether the mains voltage that you want to use,
corresponds with that of the appliance. You will find the
information about it on the rating plate.

2. Ensure that the switch (3) is set to “0”. The function
selector switch (4) must be disengaged.

3. Only connect the appliance to a properly installed safety
socket.

Switch Functions
Function Switch 1/O (On/Reverse)

Use the function switch (4) to select the desired operating
mode for the switch (3).

Switch ON/O/R (Forward/Off/Reverse)

The appliance is equipped with a forward and return
function. If the scroll should block, you can use the return
function, in order to release it.

- Forward
+ Turn the function switch (4) to “I".
+ Turn the switch (3) to “ON”. The appliance is in the
“forward” mode.

- Reverse

+ Tumn the switch (3) to “0”and wait until the motor
stops.

+ Tumn the function switch (4) to “O”. Press “R” on the
switch (3). The appliance will be in the “reverse” mode
as long as you keep the switch pressed down.

- Switching Off
+ Move the switch (3) to “0” and pull the power plug.

Operation

/\ WARNING: Risk of Injury!
Always use the supplied tamper. Never insert your fingers
or tools into the filling neck!

/\ CAUTION:
Do not use the appliance for longer than 10 continuous
minutes. Let it cool for 10 minutes before using it again.

1. Put the pieces of meat (meat paste/sausage mass or
dough) on the filling tray and into the filler neck.

2. Stuff, if necessary, the meat respectively the dough with
the tamper.

Ending Operation

1. Pull the mains plug out of the socket.

2. Disassemble all parts of the meat grinder.

3. Clean the parts used as described under “Cleaning”.

Cleaning

/A WARNING:

* Always unplug the mains plug from the socket before cleaning.
Wait until the appliance has cooled down.

* Never immerse the motor assembly in water for cleaning. It
could result in an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

12
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Motor Unit

Only wipe the motor unit with a damp cloth and dry with a
dry cloth after.
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Filling Tray, Spiral, Spiral Housing and all Accessories

/\ CAUTION:
Do not clean these parts in the dishwasher. The surfaces
could become lacklustre.

+ Use a little dishwashing liquid and clean these compo-
nents in warm rinsing water.
+ Rinse with clear water and dry the parts.

Storage

+ Clean the appliance as described. Let the accessories
dry completely.

+ We recommend that you store the appliance in its
original packaging when it is not to be used for a longer
period.

+ Always store the appliance at a well ventilated and dry
place outside the reach of children.

+ Regularly coat the steel discs with vegetable oil.

Troubleshooting

Problem Possible Cause

Remedy

The appliance does The appliance has no power

Check the socket with another appliance.

not function. supply.

Plug in the mains plug correctly.

Check the main circuit breaker.

The appliance is faulty.

Contact our service centre or a specialist.

The function switch (4) is set

Set the function switch to “I”.

t0“0".
The appliance is Food residues have stuckto | 1.
blocked. the filament. 2.
3

Set the switch (3) to “0” and wait until the motor has stopped.
Set the function switch (4) to “O”.

. Press “R” on the switch (3) to loosen the blocking food

residues.

. Switch the appliance off and pull the power plug.

. Now remove any sticking residue.

Technical Data

PC-FW 1272
..220-240V~, 50/60Hz

Maximum power of the blocked motor:
Protection class:..
Net weight: ..........

The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

..approx. 4kg

PC-FW 1272 v final

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

13
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen ... 3
Afbeeldingen A-D
Het apparaat uitpakken

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering
Beoogd gebruik
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat......... 15
Opmerkingen voor het gebruik
Voorbereiding
Elektrische aansluiting
Schakelfuncties....
Bediening
Reiniging
Bewaren
Problemen oplossen
Technische gegevens
Verwijdering

PC-FW 1272 v final

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

5. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-
raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

1 Duwstaaf

2 Vulschaal

3 Schakelaar ON/0/R (vooruit/ uit/terug)
4 Functieschakelaar 1/0 (aan/terug)

5 Motor

6 Schroef

7 Spiraalbehuizing

Afbeeldingen A-D

8 Spiraal

9 Mes

10 Geperforeerde schijven (fijn, medium, grof)
11 Vergrendelring

12 Worstaccessoire

13 2-delig hulpstuk “Kebbe”

14 Koekjesaccessoire

15 Rail voor koekjes

Beoogd gebruik
Dit apparaat wordt gebruikt voor:

+ Het malen (fijnhakken) van voedsel.
+ Pasta of deeg vormen met verschillende hulpstukken.

Het is bedoeld voor gebruik in het huishouden of dergelijke.

Het mag alleen gebruikt worden zoals beschreven staat in
deze gebruikershandleiding.

Gebruik voor enige andere toepassing wordt als onjuist
beschouwd en kan resulteren tot beschadigingen van uw
eigendommen of verwondingen.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt
door onbeoogd gebruik.

02.08.23



Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

+ De messen van het mes zijn scherp! Er bestaat ver-
wondingsgevaar! Wees voorzichtig bij het monteren,
demonteren en schoonmaken van de afzonderlijke
onderdelen.

+ Raak geen bewegende onderdelen aan.

+ Wacht met het verwisselen van accessoires tot het blad
stilstaat.

+ Controleer voordat u het apparaat inschakelt of het hulp-
stuk correct is gemonteerd en stevig vastzit.

+ Gebruik altijd de meegeleverde duwstaaf. Steek nooit uw
vingers of voorwerpen in de vulopening!

Opmerkingen voor het gebruik

/\ LETOP:
Vermaal geen harde voorwerpen, zoals botten of schel-
pen.

+ Snijd het vlees in stukken van ong. 2,5cm. Zorg ervoor
dat er geen botjes of pezen in het vlees zitten.

+ Gebruik de schijf met de grootste gaten om het viees
grof te vermalen.

+ Ineen tweede stadium, kiest u de schijf met de fijnere
gaten of die met de gaten in het midden. Afhankelijk van
hoe fijn u het vlees wilt vermalen.

+ Smeer de schermen licht in met plantaardig vet voordat
u begint.

+ Plaats een bak onder de afvoerbuis als u vlees vermaalt.

+Met behulp van het “Kebbe” onderdeel (13) kunnen er
tubes vlees of deeg worden gevormd.

Het maken van worsten
U kunt zowel echte en kunstmatige darmen gebruiken.

1. Als u voor een natuurlik omhulsel heeft gekozen, laat
deze dan enige tijd in water weken voordat u hem
gebruikt.

2. Maak een knoop aan het ene uiteinde van de darm.

3. Trek de darm over de worstmaker.

Duw het worstvlees door de worstmaker en vul het

worstomhulsel.

- Zorg ervoor dat het worstviees “losjes” in het omhulsel
wordt geperst, aangezien de worst zich in volume uit-
zet tijdens het koken of bakken en dit kan het barsten
van het omhulsel veroorzaken.

4. Als de eerste worst de gewenste lengte heeft bereikt,
druk de worst dan aan het eind van de worstmaker
samen met uw vingers.

5. Draai de worst één of twee keer rond zijn eigen as.

6. U kunt het apparaat na elke worstlengte uitschakelen, tot
u enige ervaring heeft opgebouwd.

PC-FW 1272 v final

Koekjes maken

1. Zet de biscuitbevestiging in elkaar. Schuif de rail op de
gewenste biscuitvorm.

2. Plaats het deeg op de vulschaal en in de vulmond.

3. Houd de deegstreng die uit de uitlaat komt vast met uw
hand en snijd het af op de gewenste lengte.

Voorbereiding
Let hiervoor ook op onze overzichten op pagina 3 en 4.

1. Open de houder voor het spiraalbehuizing met de
schroef (6) aan het apparaat.

2. Plaats het spiraalbehuizing (7) met de vulopening naar
boven in de schroefaandrijving en draai de schroef met
de klok mee weer vast.

3. Plaats de vulschaal zodanig op de vulopening dat de
bevestiging voor de vulschaal zich boven het motorblok
bevindt.

4. Schuif de spiraal (8) in het horizontale gedeelte van het
spiraalbehuizing.

Zet alle onderdelen in elkaar zoals beschreven in de vol-

gende paragrafen. Prepareer de gehaktmolen naar gelang

uw behoeftes.

Montage van de vleeswolf

+ Zie ook de illustraties onder “A” (pagina 4).

+ Voer de stappen 1 tot 4 uit zoals onder “Voorbereiding”
beschreven staat.

5. Bevestig het mes met de scherpe kant naar buiten op de
as van de spiraal.

6. Selecteer een geperforeerde schijf (10). Let op de
uitsparingen.

7. Draai de vergrendelring met de klok mee.

Lees verder onder “Elektrische aansluiting” & “Bediening’.

Bevestig het worstaccessoire

+ Zie ook de illustraties onder “B” (pagina 4).

+ Voer de stappen 1 tot 4 uit zoals onder “Voorbereiding”
beschreven staat.

5. Bevestig het mes met de scherpe kant naar buiten op de
as van de spiraal.

6. Selecteer een geperforeerde schijf (10). Let op de
uitsparingen.

7. Bevestig het worstaccessoire op de spiraalbehuizing.

8. Draai de vergrendelring met de klok mee.

Lees verder onder “Elektrische aansluiting” & “Bediening’.

Bevestig het “Kebbe” accessoire

+ Zie ook de illustraties onder “C” (pagina 4).
+ Voer de stappen 1 tot 4 uit zoals onder “Voorbereiding”
beschreven staat.

5. Plaats het 2-delige Kebbe accessoire op de as van de
spiraal. Let op de uitsparingen.

15
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6. Draai de vergrendelring met de klok mee.
Lees verder onder “Elektrische aansluiting” & “Bediening”.

Bevestig het koekjesaccessoire
U kunt met deze accessoire het voorbewerkte deeg diverse
vormen geven. Dit is met name handig voor spritskoeken.

+ Zie ook de illustraties onder “C” (pagina 4).
+ Voer de stappen 1 tot 4 uit zoals onder “Voorbereiding”
beschreven staat.

5. Bevestig het mes met de scherpe kant naar buiten op de
as van de spiraal.

6. Plaats de grove geperforeerde schijf. Let op de uitspa-
ringen.

7. Plaats het koekjesaccessoire (14) in de kap.

8. Draai de sluiter samen met het koekjesaccessoire met
de klok mee op de spiraalbehuizing.

9. Schuif de rail (15) door de gleuven van het koekjesac-
cessoire.

Lees verder onder “Elektrische aansluiting” & “Bediening”.

Elektrische aansluiting

1. Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. U vindt de informatie
ervan op het typeplaatje.

2. Vergewis u ervan dat de schakelaar (3) in de “0” stand
staat. De functieschakelaar (4) moet worden uitgescha-
keld.

3. Sluit het apparaat alleen aan op een volgens de voor-
schriften geinstalleerd geaard stopcontact.

Schakelfuncties

Functieschakelaar 1/O (aan/achteruit)

Gebruik de functieschakelaar (4) om de gewenste stand
voor schakelaar (3) te selecteren.

Schakelaar ON/O/R (vooruit/uit/achteruit)

Dit apparaat is uitgerust met een vooruit- en achteruitfuntie.
Indien de spiraal blokkeert kunt u de achteruitfunctie gebrui-
ken om het vrij te maken.

- Vooruit
+ Zet de functieschakelaar (4) op “I”.
+ Zet de schakelaar (3) op “ON”. Het apparaat is nu in
“vooruit” modus.

- Terug
+ Zet de schakelaar (3) op “0” en wacht todat de motor
stilstaat.
+ Zet de functieschakelaar (4) op “O”. Druk op “R” op
de schakelaar (3). Het apparaat blijft in de “achteruit’
modus zolang u schakelaar indrukt.

- Uitschakelen
+ Stel de schakelaar op (3) op “0” en verwijder de
stekker uit het stopcontact.

Bediening

A WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!
Gebruik altijd de meegeleverde duwstaaf. Steek nooit uw
vingers of voorwerpen in de vulopening!

/\ LETOP:

Gebruik het apparaat nooit langer dan 10 ononderbroken
minuten. Laat het 10 minuten afkoelen voordat u het
opnieuw gebruikt.

1. Doe de stukjes vlees (vleespasta/worstmassa of deeg)
op de vullade en in de vulopening.

2. Duw, indien nodig, het vlees en het deeg aan met de
duwstaaf.

De werking beéindigen

1. Trek de stekker uit het stopcontact.

2. Demonteer alle onderdelen van de vieesmolen.

3. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven onder
“Reiniging”.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt. Wacht tot het apparaat is afgekoeld.

* Dompel de motorbehuizing nooit in water. Dit kan leiden tot een

elektrische schok of brand.

PC-FW 1272 v final
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/N LETOP:

+ Gebruik géén draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik géén scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

Motorbehuizing
Maak de motorbehuizing schoon met een vochtige doek en
droog het vervolgens met een droge doek.

Vulschaal, spiraal, spiraalbehuizing en alle accessoires

/\ LETOP:
Doe deze onderdelen nooit in de vaatwasser. De opper-
vlakken kunnen hun glans verliezen.

+ Gebruik een beetje afwasmiddel en reinig deze onderde-
len in een warm sopje.

+ Spoel de onderdelen na met schoon water en droog
deze vervolgens af.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden u aan het apparaat in de originele verpakking
te bewaren als het voor een langere periode niet wordt
gebruikt.

+ Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en
droge plaats buiten het bereik van kinderen.

+ Breng regelmatig plantaardige olie aan op de zeef.

Problemen oplossen

Probleem Mogelijke oorzaak Remedie
Het apparaat werkt Het apparaat heeft geen Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
niet. stroomvoorziening.

Steek de netstekker er goed in.

Controleer de huiszekering.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met onze service of een specialist.

De functieschakelaar (4) is
ingesteld op “O”.

Zet de functieschakelaar op “I".

Het apparaat is geblok- | Voedselresten zijn aan de 1.
keerd. gloeidraad blijven plakken. 2.
3.

4.

5.

Zet de schakelaar (3) op “0” en wacht tot de motor is gestopt.
Zet de functieschakelaar (4) op “O”".

Druk op “R” op de schakelaar (3) om de vastzittende etens-
resten los te maken.

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcon-
tact.

Verwijder nu alle vastgeplakte resten.

Technische gegevens

PC-FW 1272
..220-240V~, 50/60Hz
350-450W

NEHOGEWICHE: ....oovveerrerceeiiese s ong. 4kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

PC-FW 1272 v final

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elekirische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.
Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.
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Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

PC-FW 1272 v final
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande.
llustrations A-D ............
Déballage de l'appareil ..
Liste des différents éléments de

commande/Contenu de la livraison.
Utilisation conforme
Avertissements pour l'utilisation de I'appareil...
Notes d'utilisation...
Préparation.....
Branchement électrique.
Fonctions du bouton
Utilisation....
Nettoyage...
Stockage ....
Dépannage
Données techniques ..
1 23
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5. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou

Déballage de I'appareil

. Sortez I'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les

feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.
4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-

mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas I'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

FRANGAIS

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

1 Poussoir

2 Plateau de remplissage

3 Interrupteur ON/O/R (avance/arrét/retour)
4 Bouton de fonctions 1/O (marche/retour)

5 Moteur

6 Vis

7 Logement de la vis sans fin

lllustrations A-D

8 Vissans fin
9 Couteau

10 Disques perforés (fin, moyen, épais)
11 Bouchon

12 Accessoire a saucisse

13 Garniture en 2 parties « Kebbe »

14 Fixation des biscuits

15 Rail pour biscuits

Utilisation conforme

Cet appareil est utilisé pour :

+ Broyer (hacher) les aliments.

+ Fagonner des pates a l'aide de différents accessoires.
II'est congu pour une utilisation domestique et pour les
applications similaires.

I ne doit étre utilisé que de la fagon décrite dans ce manuel
d'instructions.

19
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FRANCAIS

Son utilisation & toute autre fin serait considérée comme
étant inappropriée et non conforme et pourrait engendrer
des dommages matériels et corporels.

Le fabricant n'est aucunement responsable des dégéts liés
a un usage non prévu.

Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

+ Les lames du couteau sont tranchantes ! Il y a un risque
de blessure ! Soyez prudent lors du montage, du dé-
montage et du nettoyage des différentes piéces.

+ Ne touchez pas les piéces en mouvement.

+ Avant de changer d'accessoire, attendez que la lame
sarréte.

+ Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous que
I'accessoire est correctement monté et solidement fixé.

« Utilisez toujours le poussoir fourni. N'introduisez jamais
vos doigts ou outils dans le goulot de remplissage !

Notes d’utilisation

/\ ATTENTION :
Ne broyez pas d'objets durs comme des os ou des
coquilles.

+ Découpez la viande en petits morceaux de 2,5¢cm de
c6té. Assurez-vous qu'il n'y a pas d'os ni de nerfs dans
la viande.

+ Pour hacher grossierement la viande, utilisez le disque
avec les plus gros trous.

+ Ala seconde étape, sélectionnez le disque avec des
trous plus petits, ou un trou au milieu. Cela dépend de la
finesse désirée.

+Avant de commencer, huilez Iégérement les grilles avec
de I'huile végétale.

+ Sivous hachez de la viande, placez un récipient sous
la sortie.

+ Vous pouvez utiliser I'accessoire « Kebbe » (13) pour
former des tubes de viande ou de pate.

Faire des saucisses
Vous pouvez utiliser soit de la peau naturelle soit artificielle.

1. Sivous utilisez de la peau naturelle, faites-la tremper
dans I'eau pendant un certain temps avant de I'utiliser.

2. Faites un nceud a I'extrémité du boyau.

3. Enfilez le boyau sur 'accessoire a saucisse.

Enfoncez la farce a saucisses dans I'accessoire a sau-

cisses et remplissez le boyau de saucisses.

- Veillez a ne pas trop remplir le boyau, car la chair a
saucisse se dilate pendant la cuisson, ce qui peut
entrainer des déchirures.

4. Lorsque la premiere saucisse attend la longueur deman-

dée, serrez la saucisse a 'extrémité de I'accessoire a

saucisses avec vos doigts.

20
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5. Tournez la saucisse une ou deux fois autour de son axe.
6. Pour vous entrainer, vous pouvez I'éteindre aprés
chaque longueur de saucisses.

Modeler des biscuits

1. Assembler la fixation de biscuit. Glisser le rail sur la
forme de biscuit souhaitée.

2. Placez la pate dans le plateau de remplissage et le
remplisseur.

3. Tenez les brins de pates a la sortie avec votre main et
coupez a la longueur désirée.

Préparation

Merci de vous conformer également a nos tableaux aux
pages 3 et 4.

1. Ouvrez 'emplacement de fixation du logement de la vis
sans fin a l'aide de la vis (6) de 'appareil.

2. Placez le logement de la vis sans fin (7) avec le bac de
remplissage orienté vers le haut sur 'axe puis vissez fer-
mement la vis dans le sens des aiguilles d'une montre.

3. Placez le plateau de remplissage sur le bac de fagon a
ce qu'il se trouve au-dessus du bloc moteur.

4. Introduisez la vis sans fin (8) dans la partie horizontale
du logement de la vis sans.

Le montage des accessoires est décrit dans les sections
suivantes. Préparez le hachoir selon vos besoins.

Montage du hachoir a viande

+ Consultez également a ce sujet les illustrations sous
«A» (page 4).

+ Procédez comme indiqué dans les paragraphes 1-4
« Préparation ».

5. Introduisez le couteau avec le bord tranchant vers I'exté-
rieur, sur I'axe de la vis sans fin.

6. Sélectionnez un disque perforé (10). Faites attention aux
évidements.

7. Faites tourner la fermeture dans le sens des aiguilles
d’'une montre.

Poursuivre la lecture de la section « Branchement élec-
trique » & « Utilisation ».

Montage de I'accessoire a saucisse

+ Consultez également a ce sujet les illustrations sous
« B » (page 4).

+ Procédez comme indiqué dans les paragraphes 1-4
« Préparation ».

5. Introduisez le couteau avec le bord tranchant vers I'exté-
rieur, sur I'axe de la vis sans fin.

6. Sélectionnez un disque perforé (10). Faites attention aux
évidements.

7. Placez I'accessoire a saucisse sur le logement de la vis
sans fin.
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8. Faites tourner la fermeture dans le sens des aiguilles
d’'une montre.

Poursuivre la lecture de la section « Branchement élec-
trique » & « Utilisation ».

Montage de I'accessoire a Kebbe

+ Consultez également a ce sujet les illustrations sous
«C » (page 4).

+ Procédez comme indiqué dans les paragraphes 1-4
« Préparation ».

5. Placez I'accessoire a 2 parties sur 'axe de la vis sans
fin. Faites attention aux évidements.

6. Faites tourner la fermeture dans le sens des aiguilles
d’'une montre.

Poursuivre la lecture de la section « Branchement élec-
trique » & « Utilisation ».

Montage de la fixation de biscuit
Vous pouvez modeler différentes formes avec cet acces-
soire aprés avoir préparé une pate a biscuit. Il est particulie-
rement adapté pour les biscuits sablés.
+ Consultez également a ce sujet les illustrations sous

« D » (page 4).
+ Procédez comme indiqué dans les paragraphes 1-4

« Préparation ».

5. Introduisez le couteau avec le bord tranchant vers l'exté-
rieur, sur I'axe de la vis sans fin.

6. Insérez le disque a grosses perforations. Notez les
évidements.

7. Placez I'embout a biscuits (14) dans le bouchon.

8. Tournez l'obturateur avec 'accessoire a biscuits dans le
sens des aiguilles d’'une montre sur le boitier en spirale.

9. Pousser le rail (15) a travers les fentes de 'embout.

Poursuivre la lecture de la section « Branchement élec-
trique » & « Utilisation ».

Branchement électrique

1. Vérifiez que la tension électrique que vous souhaitez
utiliser, corresponde a celle de 'appareil. Vous trouverez
les informations sur ce sujet sur la plaque signalétique.

2. Assurez-vous que l'interrupteur (3) de fonction se trouve
en position d'arrét « 0 ». Le sélecteur de fonction (4) doit
étre désengagé.

3. Branchez I'appareil uniquement dans une prise de
courant en bon état.
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Fonctions du bouton

Bouton de fonctions 1/O (marche /retour)

Utilisez le bouton de fonctions (4) pour sélectionner le mode
de fonctionnement souhaité du bouton (3).

Interrupteur ON/O/R (avance/arrét/retour)

L'appareil est doté d'une fonction avance et retour. Si la vis
sans fin se bloque, vous pouvez utiliser la fonction de retour
afin de la libérer.

- Avance
+ Tournez le bouton de fonctions (4) sur « I ».
+ Placer l'interrupteur (3) sur « ON ». L'appareil est en
mode « avance ».

- Retour

+ Placer I'Interrupteur (3) sur « O » et patienter jusqu'a
ce que le moteur s'arréte.

+ Placer le bouton de fonctions (4) sur « O ». Appuyez
sur « R » du bouton (3). L'appareil sera en mode « re-
tour » tant que vous maintenez le bouton enfoncé.

- Arrét

+ Déplacez l'interrupteur (3) sur « 0 » et débranchez la

fiche d'alimentation.

Utilisation

A AVERTISSEMENT : Risque de blessure !
Utilisez toujours le poussoir fourni. N'introduisez jamais
vos doigts ou outils dans le goulot de remplissage !

/\ ATTENTION :

N'utilisez pas I'appareil pendant plus de 10 minutes
consécutives. Laissez-le refroidir pendant 10 minutes
avant de ['utiliser a nouveau.

1. Mettez les morceaux de viande (paté de viande/chair
a saucisse ou pate) dans le plateau de remplissage et
dans la cheminée de remplissage.

2. Sinécessaire, poussez la viande et la pate avec le
POUSSOIr.

Finir Popération

1. Débranchez la fiche secteur de la prise.

2. Démontez toutes les pieces du hachoir & viande.

3. Nettoyez toutes les piéces utilisées comme décrit dans
la section « Nettoyage ».
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Nettoyage

/A AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours la fiche de la prise de courant avant de
procéder au nettoyage. Attendez que I'appareil ait refroidi.

* N'immergez jamais le bloc moteur dans I'eau pour le nettoyer. I
y aurait sinon risque de choc électrique ou d'incendie.

/\ ATTENTION:

+ Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.

+ Nutilisez jamais de détergent abrasif.

Bloc moteur
Essuyer le bloc moteur avec un chiffon humide et séchez
ensuite avec un chiffon sec.

Plateau de remplissage, vis sans fin, logement de vis
sans fin et tous les accessoires

/N ATTENTION :
Ne nettoyez pas ces pieces au lave-vaisselle. Les sur-
faces pourraient se ternir.

+ Nettoyez ces piéces a 'eau chaude, avec une petite
quantité de produit vaisselle.
+ Rincez les piéces a I'eau propre et séchez-les.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez entiérement
sécher les accessoires.

+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil dans son em-
ballage d'origine lorsque vous ne I'utilisez pas pendant
une longue période.

+ Rangez toujours I'appareil dans un endroit sec et bien
ventilé hors de portée des enfants.

+ Recouvrez régulierement les disques d'huile végétale.

Dépannage

Probléme Cause possible

Remeéde

L'appareil ne fonc-
tionne pas.

L'appareil n’est pas alimenté
en courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre appareil.

Insérez la fiche secteur correctement.

Vérifiez le fusible de la maison.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre service ou un spécialiste.

Le bouton de fonctions (4) est
réglé sur « O ».

Réglez le bouton de fonctions sur « I ».

Des résidus alimentaires se
sont collés au filament.

L'appareil est bloqué.

1. Réglez le bouton (3) sur « 0 » et attendez I'arrét du moteur.

2. Réglez le bouton de fonctions (4) sur « O ».

3. Appuyez sur la touche « R » de l'interrupteur (3) pour décoller
les résidus alimentaires bloqués.

4. Eteignez I'appareil et retirez la fiche.

5. Enlevez maintenant tout résidu qui colle.
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Données techniques

PC-FW 1272
220-240V~, 50/60 Hz
350-450W
...1000-1200W
I
env. 4kg

Modéle : ......
Alimentation
Puissance nominale :
Puissance maximale du moteur bloqué :
Classe de protection : ..
Poids net : .....ccccoevvee.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiere de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

B e iriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle ou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

indice
Indicacion de los elementos de mangjo .........c.cocceveeeneeeeeen. 3
[IUStraciones A=D ........cccvuiuieriinirierinesiierse e 4
Desembalaje del aparato...........c.oueereeeenerenneeneerneessenenes 24

Indicacion de los elementos de manejo/

VolUMEN de ENtrEga........cveurereeeirerieeieeieeeeees e
Uso para el que esta destinado
Advertencias para el uso del aparato...
Notas de uso
Preparacion
Conexion eléctrica .
Funciones de los interruptores 26
Utilizacion
Limpieza
Almacenamiento
Solucion de problemas
Datos técnicos
Eliminacion
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Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega
1 Empujador
2 Bandeja de relleno
3 Interruptor ON/O/R (adelante/apagado/retorno)
4 Interruptor de funcién 1/ O (encendido/retorno)
5 Motor
6 Tornillo
7 Compartimento de rollo

llustraciones A-D
8 Rollo
9 Cuchillo
10 Discos perforados (fino, medio, basto)
11 Toma
12 Unién de salchichas
13 Pieza sobrepuesta de 2-piezas “Kebbe”
14 Accesorio para galletas
15 Rail para galletas

Uso para el que esta destinado
Este aparato se utiliza para:

+ Triturar (picar) alimentos.
+ Moldear pasta 0 masa con diferentes accesorios.

Se ha disefiado para el uso doméstico y aplicaciones
similares.

Tan sélo puede utilizarse del modo descrito en las presen-
tes instrucciones de funcionamiento.
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El uso para cualquier otro fin se considera inadecuado y
toda aquella finalidad que no sea la prevista podra conllevar
dafios personales y a la propiedad.

El fabricante no sera responsable de dafios causados por
uso no previsto.

Advertencias para el uso del aparato

+ jLas hojas del cuchillo estén afiladas! jExiste riesgo de
lesiones! Tenga cuidado al montar, desmontar y limpiar
las distintas piezas.

+ No toque ninguna pieza movil.

+ Antes de cambiar los accesorios, espere hasta que la
cuchilla se detenga.

+ Antes de encender la maquina, asegurese de que el
accesorio esta correctamente colocado y firmemente
sujeto.

+ Utilice siempre el empujador suministrado. jNunca
inserte los dedos ni otras herramientas en el cuello de
relleno!

Notas de uso

/\ ATENCION:
No pique objetos duros como los huesos o las conchas.

+ Corte la came en trozos de 2,5cm. Asegurese de que no
haya huesos ni nervios en la carne.

+ Para cortar la carne en piezas gruesas, use el disco con
los agujeros mas grandes.

+En un segundo paso, seleccione el disco con los
agujeros mas finos o centrales, segun el tamafio al que
quiera picar.

+ Antes de empezar, unte levemente las pantallas con
grasa vegetal.

+ Siesta picando carne, ponga un recipiente bajo la salida.

+ Con la ayuda del accesorio “Kebbe” (13), se pueden
crear tubos de carne o masa.

Preparacion de salchichas
Puede utilizar tripa natural o artificial.

1. Si opta por tripas naturales, enjuaguelas previamente
con agua.

2. Haga un nudo al final de la tripa.

3. Coloque la tripa sobre el accesorio para salchichas.

La masa de la salchicha se presiona a través del acce-

sorio para llenar la tripa.

- Asegurese de que la piel de la salchicha no se llene
“del todo”, dado que la salchicha se expande al her-
virla o freirla y podria romperse la piel.

4. Sila primera salchicha llega a la longitud deseada, junte
la salchicha en el extremo del accesorio con los dedos.

5. Déle una vuelta o dos a la salchicha alrededor de su eje.

6. Hasta que desarrolle una rutina, puede apagar el apa-
rato tras cada salchicha.
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Formar galletas

1. Monte el accesorio para galletas. Deslice el riel sobre la
forma de galleta deseada.

2. Ponga la pasta en la bandeja de relleno y rellene.

3. Sostenga las hebras de pasta por el exterior con su
mano y corte la longitud deseada.

Preparacion

Se ruega prestar también atencion a nuestras vistas de
conjunto en la pagina 3 y 4.

1. Abra la admision para el compartimento de rollo con el
tornillo (6) en el aparato.

2. Coloque el compartimento de rollo (7) con la boca de
llenado hacia arriba en el accionamiento del molino y
apriete el tornillo girdndolo en sentido de las agujas del
reloj.

3. Coloque la bandeja de tal manera sobre la boca de lle-
nado, que la admision de la bandeja se encuentre sobre
el bloque del motor.

4. Introduzca el rollo (8) en la parte horizontal de le com-
partimento de rollo.

El montaje de los accesorios se describe en las siguientes
secciones. Prepare la picadora conforme a sus requisitos.

Montaje de la picadora de carne

+ Consulte también las ilustraciones del apartado “A”
(pagina 4).

+ Proceda segun se describe en los puntos 1-4 del aparte
“Preparacion”.

5. Introduzca el cuchillo con el borde afilado hacia fuera en
el eje del rollo.

6. Seleccione un disco perforado (10). Preste atencion a
los rebajes.

7. Gire el agarre en el sentido de las agujas del reloj.

Contindie leyendo en “Conexion eléctrica” & “Manejo”.

Montaje del accesorio de salchichas

+ Consulte también las ilustraciones del apartado “B”
(pagina 4).

+ Proceda segun se describe en los puntos 1-4 del aparte
“Preparacion”.

5. Introduzca el cuchillo con el borde afilado hacia fuera en
el eje del rollo.

6. Seleccione un disco perforado (10). Preste atencion a
los rebajes.

7. Ubique el accesorio de salchichas en el compartimento
del rollo.

8. Gire el agarre en el sentido de las agujas del reloj.

Contindie leyendo en “Conexion eléctrica” & “Manejo”.

25

02.08.23

ESPANOL



ESPANOL

Montaje del accesorio “Kebbe”

+ Consulte también las ilustraciones del apartado “C”
(pégina 4).

+ Proceda segun se describe en los puntos 1-4 del aparte
“Preparacion”.

5. Posicione la union Kebbe de dos piezas en el eje del
rollo. Preste atencion a los rebajes.

6. Gire el agarre en el sentido de las agujas del reloj.

Contindie leyendo en “Conexion eléctrica” & “Manejo”.

Montaje del accesorio para galletas

Podré crear distintas formas con este accesorio tras pre-
parar la pasta de una galleta. Es concretamente adecuado
para las masitas.

+ Por favor, observe también nuestras ilustraciones de la
seccion “D” (pagina 4).

+ Proceda segun se describe en los puntos 1-4 del aparte
“Preparacion”.

5. Introduzca el cuchillo con el borde afilado hacia fuera en
el eje del rollo.

6. Introduzca el disco perforado grueso. Observe los
rebajes.

7. Coloque el accesorio para galletas (14) en la tapa.

8. Gire el obturador junto con el accesorio para galletas en
el sentido de las agujas del reloj sobre la carcasa espiral.

9. Introduzca el rail (15) en las ranuras del accesorio para
galletas.

Continde leyendo en “Conexion eléctrica” & “Manejo”.

Conexion eléctrica

1. Compruebe que la tension eléctrica que vaya a usar
coincide con la del aparato. Encontrara informacion al
respecto en la placa identificadora.

2. Asegurese de que el interruptor (3) esta en la posicion
de “0". El selector de funciones (4) debe estar desco-
nectado.

3. Conectar el aparato solamente en un enchufe con con-
tacto de proteccion instalado segun las prescripciones.
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Funciones de los interruptores

Interruptor de funcion 1/O (encendido/retorno)

Use el interruptor de funcién (4) para seleccionar el modo
operativo del interruptor (3).

Interruptor ON/O/R (adelante/apagado/retorno)

El aparato esta equipado con una funcién de avance y
retroceso. Si el rollo se bloquea, podra utilizar la funcién de
retroceso, con vistas a liberarlo.

- Adelante
+ Ponga el interruptor de funcién (4) en “I”.
+ Conmute el interruptor (3) a “ON”. El aparato esta en
modo de “adelante”.

- Retorno

+ Conmute el interruptor (3) a “0” y espere hasta que el
motor se haya detenido.

+ Ponga el interruptor de funcion (4) en la posicién “O”.
Pulse “R” en el interruptor (3). El aparato se pondra
en modo “retorno” mientras mantenga pulsado el
interruptor.

- Apagado

+ Desplace el interruptor (3) a “0” y tire del cable de

alimentacion.

Manejo

/\ AVISO: iRiesgo de heridas!

Utilice siempre el empujador suministrado. jNunca
inserte los dedos ni otras herramientas en el cuello de
relleno!

/\ ATENCION:

No utilice el aparato durante mas de 10 minutos segui-
dos. Deje que se enfrie durante 10 minutos antes de
utilizarlo otra vez.

1. Ponga los trozos de carne (pasta de carne/carne para
salchichas o masa) por la bandeja de llenado y en el
cuello de llenado.

2. Rellene, si fuera necesario, la carne y la masa con el
empujador.

Finalizar el uso

1. Extraiga el enchufe de la toma de corriente.

2. Desmonte todas las piezas de la picadora de carne.

3. Limpie todas las piezas usadas como se describe en
“Limpieza”.
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Limpieza

A\ AVISO:

+ Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes
de limpiar el aparato. Espere hasta que el aparato se haya en-
friado.

* Nunca sumerja el conjunto del motor en agua para su limpieza.
Podria conllevar electrocuciones o incendios.

/\ ATENCION:

+No utilice ningtin cepillo metalico u otros objetos que
rayen el aparato.

+ No utilice detergentes agresivos o que rayen.

Almacenamiento

+ Limpie el dispositivo como se indica. Deje los accesorios
completamente secos.
+ Se recomienda que almacene el dispositivo en su

Unidad de motor embalaje original cuando no se vaya a utilizar durante

o ; ) L ) mucho tiempo.
Limpie la unidad motora slo con un pafio himedo y sé- + Almacene siempre el dispositivo en un lugar bien venti-
quela después con un pafio seco. lado y seco fuera del alcance de I----0s nifios.

. . . + Unte con regularidad los coladores con aceite vegetal.
Bandeja de llenado, espiral, carcasa espiral y

todos los accesorios

/\ ATENCION:
No limpie estas piezas en el lavavajillas. La superficie
podria ser mediocre.
+ Use un poco de lavavajillas y limpie estos componentes
en agua caliente.
+ Enjuague con agua limpia y seque las partes.

Solucién de problemas

Problema Posible causa Solucién
El aparato no funciona. | El aparato no tiene alimenta- | Compruebe la toma de corriente con otro aparato.
cion eléctrica. Inserte el enchufe correctamente.

Compruebe el fusible de la casa.

El aparato esta defectuoso. Pdngase en contacto con nuestro servicio técnico o con un

especialista.
El interruptor de funcion (4) Ponga el interruptor de funcion en “I”.
estden“O”.
El dispositivo esta Se han adherido restos de 1. Ponga el interruptor (3) en “0” y espere hasta que el motor
bloqueado. comida al filamento. se haya parado.

2. Ponga el interruptor de funcién (4) en “O”.

3. Pulse “R” en el interruptor (3) para aflojar los restos de
comida que bloguean el filamento.

4. Apague el dispositivo y tire del enchufe de alimentacion.

5. Ahora quite cualquier residuo atascado.
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Datos técnicos

Modelo: ........ PC-FW 1272
Alimentacion: ....220-240V~, 50/60Hz
Potencia nominal: .........ccccoeernenresieieeieiienins 350-450W

Clase de proteccion:..........
Peso neto: ...

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar més.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Elementi di comando .
llustrazioni A-D.............

Disimballaggio dell'apparecchio
Elementi di comando/Nella fornitura....
Utilizzo conforme alla destinazione ..
Avvertenze per 'uso dellapparecchio ...
Note per 'uso
Preparazione......
Collegamento elettrico ...
Funzioni interruttore ...
Utilizzo
Pulizia
Conservazione....
Risoluzione dei problemi....
Dati tecnici
Smaltimento....
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lllustrazioni A-D

Disimballaggio dell’apparecchio

. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.

. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.

. Se il contenuto dellimballaggio € incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

. Sull'apparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura

Pestello

Vassoio di riempimento

Interruttore ON/O/R (avanti/spento/ritorno)
Interruttore di funzione 1/O (acceso/ritorno)
Motore

Vite

Alloggiamento della spirale

ITALIANO

Spirale

Coltello

Dischi perforati (fine, medio, grossolano)
Spina

Accessorio salsicce

Accessorio in 2 pezzi “Kebbe”

Attacco per biscotti

Binario per biscotti

Utilizzo conforme alla destinazione

Questo apparecchio viene utilizzato per:

+ Macinare (tritare) gli alimenti.

+ Modellare la pasta o Iimpasto con diversi accessori.
Deve essere utilizzato in ambiente domestico e applicazioni
simili.

Deve essere utilizzato solo nella maniera descritta in queste
istruzioni per 'uso.

Lutilizzo per scopi diversi & ritenuto improprio € non con-
forme allo scopo di destinazione e puo determinare danni ai
beni e lesioni alle persone.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni
derivanti da uso non conforme alla destinazione d'uso.
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Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

Le lame del coltello sono affilate! Esiste il rischio di
lesioni! Prestare attenzione durante il montaggio, lo
smontaggio e la pulizia delle singole parti.

Non toccare le parti in movimento.

Prima di sostituire gli accessori, attendere che la lama
si arresti.

Prima dell'accensione, accertarsi che I'accessorio sia
montato correttamente e ben fissato.

Utilizzare sempre il pestello in dotazione. Non inserire
dita o attrezzi nel collo di riempimento!

Note per 'uso

/\ ATTENZIONE:

F

Non tritare oggetti duri come 0ssi 0 gusci.

Tagliare la carne in pezzi di 2,5cm. Assicurarsi che non
vi siano ossa o nervi nella carne.

Per tritare la carne grossolanamente, usare il disco con
i fori piu grandi.

In una seconda fase, selezionare il disco con i fori pit
piccoli o con il foro centrale in base a quanto finemente
si desidera tritare la carne.

Prima di iniziare, rivestire leggermente gli schermi con
grasso vegetale.

Se si trita la carne, posizionare un contenitore sotto
['uscita.

Con l'aiuto dell'accessorio “Kebbe” (13) & possibile
formare tubi di carne o di impasto.

are salsicce

Si pud usare sia il budello naturale o quello artificiale.

1.

E
1

2

Se si e scelto il budello naturale, lasciarlo ammorbidire

per un po’ di tempo in acqua prima di utilizzarlo.

. Fare un nodo allestremita del budello.

. Premere il budello sull'accessorio per salsicce.

Inserire la salsiccia attraverso 'accessorio per salsicce e

riempire il budello.

- Assicurarsi che la carne sia “sciolta” all'interno del
budello poiché la salsiccia aumenta di volume durante
la cottura o la frittura e cid pu far scoppiare I'apertura
del budello.

. Quando la prima salsiccia raggiunge la lunghezza desi-
derata, spremere la salsiccia all'estremita dell'accessorio
per salsicce con le dita.

. Girare la salsiccia una o due volte su se stessa.

. Finché non avete fatto un po’ di pratica, & possibile

spegnere 'apparecchio dopo ogni salsiccia.

ormare biscotti

. Assemblare I'attacco per biscotti. Far scorrere la guida
sulla forma del biscotto desiderata.

. Mettere l'impasto sul vassoio di riempimento e il riem-
pitore.
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3. Tenere le strisce di impasto all'esterno con la mano e
tagliare la lunghezza desiderata.

Preparazione
Osservare anche i nostri riepiloghi a pagina 3 e 4.

1. Aprire il supporto dell'alloggiamento della spirale attra-
verso la vite (6) dell'apparecchio.

2. Inserire 'alloggiamento della spirale (7) nel sistema di
azionamento della spirale in modo che il bocchettone di
riempimento sia rivolto verso I'alto, quindi ruotare nuova-
mente la vite in senso orario.

3. Posizionare il vassoio di riempimento sul bocchettone di
riempimento in modo che il supporto del vassoio venga a
trovarsi sopra il blocco motore.

4. Spingere la spirale (8) allinterno del componente oriz-
zontale dell'alloggiamento della stessa spirale.

L'assemblaggio degli accessori € descritto nelle sezioni
seguenti. Preparare il tritacarne secondo le esigenze.

Montaggio del tritacarne

+ Consultare anche le illustrazioni alla voce “A” (pagina 4).

+ Procedere conformemente alle istruzioni indicate ai punti
1-4 del paragrafo “Preparazione”.

5. Inserire il coltello con il lato tagliente rivolto in fuori sull'a-
sta della spirale.

6. Selezionare un disco perforato (10). Prestare attenzione
agli incavi.

7. Ruotare il fermo in senso orario.

Ulteriori dettagli sono presenti in “Collegamento elettrico” &

“Utilizzo".

Montaggio dell’accessorio salsicce

+ Consultare anche le illustrazioni alla voce “B” (pagina 4).

+ Procedere conformemente alle istruzioni indicate ai punti
1-4 del paragrafo “Preparazione”.

5. Inserire il coltello con il lato tagliente rivolto in fuori sull'a-
sta della spirale.

6. Selezionare un disco perforato (10). Prestare attenzione
agli incavi.

7. Posizionare I'accessorio salsicce sul I'alloggiamento
della spirale.

8. Ruotare il fermo in senso orario.

Ulteriori dettagli sono presenti in “Collegamento elettrico” &
“Utilizzo”.

Montaggio dell’accessorio “Kebbe”

+ Consultare anche le illustrazioni alla voce “C” (pagina 4).
+ Procedere conformemente alle istruzioni indicate ai punti
1-4 del paragrafo “Preparazione”.

5. Posizionare 'accessorio Kebbe in 2 pezzi sull'asta della
spirale. Prestare attenzione agli incavi.
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6. Ruotare il fermo in senso orario.

Ulteriori dettagli sono presenti in “Collegamento elettrico” &
“Utilizzo”.

Montaggio dell'attacco per biscotti

Con questo accessorio, & possibile creare forme diverse
dopo aver preparato un impasto per biscotti. E particolar-
mente indicato per i biscotti spritz.

+ Consultare anche le illustrazioni alla voce “D” (pagina 4).
+ Procedere conformemente alle istruzioni indicate ai punti
1-4 del paragrafo “Preparazione”.

5. Inserire il coltello con il lato tagliente rivolto in fuori sull'a-
sta della spirale.

6. Inserire il disco a fori grossi. Osservare gli incavi.

7. Inserire 'accessorio per biscotti (14) nella calotta.

8. Ruotare l'otturatore insieme all'accessorio per biscotti in
senso orario sull'alloggiamento a spirale.

9. Spingere la guida (15) attraverso le fessure dellaccesso-

rio per biscotti.

Ulteriori dettagli sono presenti in “Collegamento elettrico” &
“Utilizzo”.

Collegamento elettrico

1. Controllare se il voltaggio elettrico che si desidera utiliz-
zare corrisponde a quello del dispositivo. Le informazioni
sono presenti sulla targhetta del modello.

2. Assicurarsi che l'interruttore (3) sia impostato su “0”.

II selettore di funzione (4) deve essere disinserito.

3. Collegate 'apparecchio solo ad una presa con contatto

di terra regolarmente installata.

Funzioni interruttore
Interruttore di funzione 1/O (acceso/ritorno)

Usare l'interruttore di funzione (4) per selezionare la moda-
lita operative desiderata per l'interruttore (3).

Interruttore ON/Q/R (avanti/spento/ritorno)
L'apparecchio & dotato di una funzione di avanzamento e
ritorno. Se la spirale si bloccasse, & possibile utilizzare la
funzione di ritorno per sbloccarla.

- Avanti
+ Girare l'interruttore di funzione (4) su “I”.
* Mettere l'interruttore (3) su “ON”. L'apparecchio si
trova in modalita “avanti”.

- Ritorno

+ Mettere l'interruttore (3) su “0” ed attendere finché il
motore si & spento.

+ Mettere l'interruttore di funzione (4) su “O”. Premere
“R” sullinterruttore (3). Il dispositivo sara in modalita
“ritorno” finché si mantiene l'interruttore premuto.

- Spegnimento

+ Spostare l'interruttore (3) su “0” ed estrarre la spina

dell'alimentazione.

Utilizzo

A AVVISO: Pericolo di lesioni!
Utilizzare sempre il pestello in dotazione. Non inserire
dita o attrezzi nel collo di riempimento!

/\ ATTENZIONE:

Non usare I'apparecchio per piu di 10 minuti consecutivi.
Lasciar raffreddare I'apparecchio per 10 minuti prima di
riutilizzarlo.

1. Inserire i pezzi di carne (concentrato di carne/tritato o
impasto) sul piatto di riempimento e nella bocchetta di
riempimento.

2. Se necessario, premere la carne ed il preparato con il
pestello.

Finireil processo

1. Estrarre la spina dalla presa di corrente.

2. Smontare tutte le parti del tritacarne.

3. Pulire le parti usate come descritto in “Pulizia”.

Pulizia

/A AWVISO:

* Prima di procedere alla pulizia, staccare sempre la spina dalla
presa di corrente. Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato.

+ Non immergere mai il gruppo motore in acqua per la pulizia. Si
potrebbero provocare scosse elettriche o incendi.

PC-FW 1272 v final
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/\ ATTENZIONE:
+ Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.
+ Non usare detergenti forti o abrasivi.

Unita motore
Pulire I'unita motore solo con un panno umido e asciugare
poi con un panno asciutto.

Vassoio di riempimento, alloggiamento della spirale e
tutti gli accessori

/\ ATTENZIONE:
Non pulire questi componenti in lavastoviglie. Le superfici
potrebbero perdere la brillantezza.
+ Utilizzare un po’ di detersivo per piatti e pulire questi
componenti in acqua calda.
+ Sciacquare abbondantemente con acqua pulita e asciu-
gare i componenti.

Conservazione

+ Pulire I'apparecchio come descritto. Lasciar asciugare

completamente gli accessori.

+ Si consiglia di conservare 'apparecchio nellimballaggio

originale quando non o si utilizza per periodi di tempo
prolungati.

+ Conservare sempre I'apparecchio in un luogo asciutto e

ben ventilato al di fuori della portata dei bambini.

+ Passare regolarmente dell'olio vegetale sui setacci.

Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa Rimedio
L'apparecchio non L'apparecchio non ha alimen- | Controllare la presa di corrente con un altro apparecchio.
funziona. tazione. Inserire correttamente la spina di rete.
Controllare il fusibile di casa.
L'apparecchio ¢ difettoso. Contattare il nostro servizio o uno specialista.
L'interruttore di funzione (4) & | Impostare l'interruttore di funzione su “I”.
impostato su “O”.
L'apparecchio & | residui di cibo sono rimasti | 1. Portare l'interruttore (3) su “0” e attendere lo spegnimento
bloccato. attaccati al filamento. del motore.
2. Impostare l'interruttore di funzione (4) su “O”.
3. Premere “R” sull'interruttore (3) per rimuovere i residui di cibo
bloccati.
4. Spegnere I'apparecchio e sfilare la spina dalla presa.
5. Rimuovere eventuali residui.
Dati tecnici Smaltimento
MOGENIO: ... PC-FW 1272  Significato del simbolo “Eliminazione”

Potenza massima del motore bloccato: ...
Classe di protezione: .

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.
Questo apparecchio & stato testato secondo tutte le

direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.
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Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.
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Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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JEZYK POLSKI

WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci

Przeglad elementdw 0bStUGI..........ccvrererncrinereinricineieeens 3
Rysunki A-D
Rozpakowanie urzadzenia .
Przeglad elementéw obstugi/ Zakres dostawy.............c...... 34
Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem ..............ccceeeennee

Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia . .
Wskazowki dotyczace uzytkowania ...........oceeeeeeereeeneenn.
Przygotowanie
Podtaczenie elektryczne..
Funkcje przetacznika
Obstuga
Czyszczenie....
Przechowywanie
Rozwigzywanie problemow
Dane techniczne
Warunki gwarancji....
USUWANIE ....oooveriiiiriicssisese st 38
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Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materialy opakowaniowe, takie jak folie,
materiaty wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawartos¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwr6¢ je do sprzedawcy.

. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub
pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

w

o

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

1 Popychacz

2 Taca do napetniania

3 Przelacznik ON/O/R (naprzdd/wyt./ powrdt)
4 Przetacznik funkcyjny 1/O (wh./ powr6t)

5 Silnik

6 Sruba

7 Obudowa spirali

Rysunki A-D
8 Spirala
9 Noz
10 Perforowane dyski (drobne, $rednie, grube)
11 Wtyczka
12 Akcesorium do kietbas
13 2-czeSciowa nasadka do kebbe
14 Mocowanie na herbatniki
15 Szyna na herbatniki

Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem
To urzadzenie stuzy do:
* Mielenia (rozdrabniania) zywnosci.
+ Formowania pasty lub ciasta za pomoca réznych
przystawek.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w prywatnych
gospodarstwach domowych i podobnych migjscach.

Moze ono by¢ eksploatowane jedynie w sposéb, jaki zostat
opisany w niniejszej instrukcji obstugi.
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Stosowanie do innych zastosowan jest uznawane za
niezgodne z przeznaczeniem i nieprawidtowe i moze pro-
wadzi¢ do uszkodzenia mienia i obrazen ciata.

Producent nie odpowiada za uszkodzenia spowodowane
uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem.

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

+ Ostrza noza sg ostre! Istnieje ryzyko obrazer!
Zachowaj ostrozno$¢ podczas montazu, demontazu
i czyszczenia poszczegolnych czesci.

+ Nie dotykaj zadnych ruchomych czgsci.

+ Przed wymiang akcesoriéw nalezy poczekac, az ostrze
sig zatrzyma.

+ Przed wigczeniem nalezy upewnic sig, ze osprzet jest
prawidtowo zamontowany i mocno przytwierdzony.

+ Zawsze korzystac z dotaczonego popychacz. Nigdy
nie wktada¢ palcow ani zadnych narzedzi do otworu
napefniania!

Wskazoéwki dotyczace uzytkowania

/\ UWAGA:
Nie uzywa¢ do kruszenia twardych obiektow, takich jak
kosci czy muszle.
+ Migso pokroi¢ na kawatki o dtugosci okoto 2,5cm.
Sprawdzi¢, czy nie ma w nim kosci czy Sciggien.

+ Do zgrubnego rozdrabniania migsa uzy¢ sitka o najwigk-

szych otworach.

+ W drugim kroku zatozy¢ sitko 0 mniejszych otworach.
Zalezy to od tego, jak drobno ma by¢ zmielone migso.

+ Przed rozpoczeciem pracy sitka maszynki lekko powlec
warstwa ttuszczu roslinnego.

+ Do mielenia migsa nalezy pod wylotem maszynki umie-
§ci¢ naczynie.

+ Zapomoca przystawki ,Kebbe” (13) mozna formowac
rurki miesne lub z ciasta.

Formowanie kietbas

Mozna uzy¢ zaréwno prawdziwych flakéw jak i sztucznych
osfonek.

1. Jedli zdecydowalimy sie na naturalne jelita, przed uzy-
ciem nalezy je przez pewien czas namoczy¢ w wodzie.
2. Zawiaza¢ wezet na koncu flaka.
3. Nasunac flak na przystawke do wyrobu kietbas.
Gdy kietbaska osiagnie zadang dtugos¢, nalezy ja
uchwyci¢ palcami tuz przy przystawce i raz lub dwa razy
obraci¢ wokot jej osi.
- Sprawdzi¢, czy migso kietbasy jest ,Juzno” nadziane
w jej flaku, gdyz podczas gotowania lub pieczenia
zwiekszy swojg objetos¢, co moze spowodowac
rozerwanie flaka czy ostonki.
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4.

5.
6.

Jedli pierwsza kietbasa osiggnie wymagang dtugosc,
§cisnaC palcami kietbase na koncu przystawki do sporza-
dzania kietbas.

Raz lub dwa razy okre¢ kietbase wokot jej wiasnej osi.
Dopaki nie opracujemy sobie rutynowej czynnosci, po
osiagnieciu zadanej dtugosci formowanej kietbasy urza-
dzenie mozna wytaczyc.

Formowanie ciastek

1.

2.
3.

Zmontuj przystawke do ciastek. Nasun szyne na zadany
ksztatt obwodu.

Umie$¢ ciasto na tacy do napetniania i napetniaczu.
Przytrzymuj wstegi ciasta przy wylocie rekq i przycinaj je
do odpowiedniej dtugosci.

Przygotowanie

Nalezy réwniez zapoznac sie z przegladami umieszczonymi
na stronach 3i4.

1.

2.

Przy pomocy $ruby (6) w urzadzeniu prosze otworzy¢
mocowanie dla obudowy spirali.

Prosze umiesci¢ obudowe spirali (7) w napedzie spirali
kré¢cem napetniania do gory, a nastepnie prosze
ponownie dokreci¢ $rube w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

. Umiesc¢ tace do napetniania na szyjce wlewu w taki spo-

sob, aby mocowanie tacy znajdowato sie nad blokiem
silnika.

. Prosze wsuna¢ spirale (8) w pozioma czg$¢ obudowy

skrecarki.

Montaz akcesoriéw opisany jest w ponizszych dziatach.
Przygotowa¢ maszynke zgodnie z wymaganiami.

Montaz maszynki do mielenia migsa

6.

7.

Nalezy réwniez zapoznac si¢ z ilustracjami w czgsci ,A”
(strona 4).

Prosze postepowac jak opisano w punktach 1-4 ,Przy-
gotowanie”.

. Wiz n6z na wat spirali, z zaostrzong krawedzig skiero-

wang na zewnafrz.

Wybierz perforowang tarcze (10). Zwro¢ uwage na
wgftebienia.

Obrd¢ blokade zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Czytaj dalej w sekji ,Podtaczenie elektryczne” & ,Obstuga’.

Instalacja akcesorium do kiethas

Nalezy réwniez zapoznac si¢ z ilustracjami w czgsci ,B”
(strona 4).

Prosze postepowac jak opisano w punktach 1-4 ,Przy-
gotowanie”.

. WI6z n6z na wat spirali, z zaostrzong krawedzig skiero-

wang na zewnatrz.

. Wybierz perforowana tarcze (10). Zwré¢ uwage na

wgftebienia.
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7. Umie$¢ akcesorium do kietbas na obudowie spirali.
8. Obrdc¢ blokade zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

Czytaj dalej w sekcji ,Podtaczenie elektryczne” & ,Obstuga’.

Instalacja akcesorium ,Kebbe”

+ Nalezy réwniez zapozna si¢ z ilustracjami w czesci ,C”
(strona 4).

+ Prosze postepowa¢ jak opisano w punktach 1-4 ,Przy-
gotowanie”.

5. Umie$¢ 2-czg$ciowe akcesorium Kebbe na wale spirali.
Zwré¢ uwage na wgtebienia.
6. Obro¢ blokade zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Czytaj dalej w sekcji ,Podtaczenie elektryczne” & ,Obstuga’.

Instalacja akcesorium do ciastek

Po przygotowaniu ciasta mozesz ksztattowac rézne formy

za pomoca tego akcesorium. Jest to szczegolnie przydatne

np. do pierniczkow i ciastek Swigtecznych.

+ Nalezy réwniez zapozna si¢ z ilustracjami w czesci ,D”
(strona 4).

+ Prosze postepowac jak opisano w punktach 1-4 ,Przy-
gotowanie”.

5. Wi6z n6z na wat spirali, z zaostrzong krawedzig skiero-
wana na zewnafrz.

6. Wtoz grubo perforowana tarcze. Zwré¢ uwage na
wgtebienia.

7. Umies¢ nasadke do ciastek (14) w pokrywie.

8. Obrdci¢ przestone wraz z nasadka do ciastek w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara na obudowe
spiralna.

9. Przeldz szyne (15) przez szczeliny na nasadce do
ciastek.

Czytaj dalej w sekcji ,Podtaczenie elektryczne” & ,Obstuga”.

Podtaczenie elektryczne

1. Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe, ktorego chcemy uzy¢
jest zgodne z napigciem urzadzenia. Informacja na ten
temat znajduje sie na plakietce znamionowe;.

2. Upewnij sie, ze przetacznik (3) ustawiony jest na,0”.
Przetacznik wyboru funkgji (4) musi by¢ wytaczony.

3. Urzadzenie wolno podiaczy¢ tylko i wytacznie do przepi-
sowo zamontowanego gniazdka wtykowego ze stykiem
ochronnym z pradem.
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Funkcje przetacznika

Przetacznik funkcyjny 1/0 (wt./ powrét)
Za pomoca przetacznika funkcyjny (4) wybra¢ zadany tryb
operacyjny dla przetacznika (3).

Przetacznik ON/O/R (naprzod/wyt./ powrot)
Urzadzenie wyposazone jest w funkcje pracy do przodu
i do tytu. Jesli spirala sig zablokuje, mozesz uzy¢ funkcji
wstecznej, aby jg odblokowac.

- Naprzéd

+ Ustawi¢ przetacznik funkcyjny (4) w poz. ,I”.

+ Ustawi¢ przetacznik (3) na ,ON”. Urzadzenie dziata
w trybie ,naprzod”.

- Powroét

+ Ustawi¢ przetacznik (3) na ,0” i poczekaj na wytacze-
nie silnika.

+ Ustawi¢ przetacznik funkcyjny (4) na ,O”. Nacisnaé
,R” na przetaczniku (3). Urzadzenie bedzie w trybie
L,powrdt” dopoki trzymamy docisnigty przetacznik.

- Wylaczanie
+ Ustawi¢ przetacznik (3) na ,0” i wyjmij wtyczke.

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

Zawsze korzystac z dotaczonego popychacz. Nigdy
nie wktada¢ palcow ani zadnych narzedzi do otworu
napetniania!

/\ UWAGA:

Nie uzywaj urzadzenia bez przerwy dtuzej, niz przez

10 minut. Przed ponownym uzyciem nalezy poczekac na
jego ostygniecie przez 10 minut.

1. Kawatki miesa (pasztet/migso do kietbasy lub ciasto)
wktada¢ na tacke napetniania i nastepnie do w szyjki
Zasypowe;j.

2. Napeti¢ migsem lub ciastem, w razie potrzeby docisna¢
popychaczem.

Zakonczenie pracy

1. Wyciagnij wtyczke sieciowg z gniazdka.

2. Rozmontowa¢ wszystkie czgsci maszynki do mielenia
miesa.

3. Wyczyscic i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie
z opisem zawartym w czesci ,Czyszczenie”.

02.08.23



Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

* Podczas czyszczenia nigdy nie wolno zanurza¢ w wodzie ze-
spotu silnika. Mogtoby to spowodowac porazenie pradem lub
pozar.

/N UWAGA: .
+ Prosze nie stosowa¢ drucianej szczotki lub innych PrzeChowywame
przedmiotow szorujacych. + Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Poczekaé na

+ Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych érodkow catkowite osuszenie akcesoriow.

+  Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym

czyszczacych. ples yive
opakowaniu, kiedy nie jest uzytkowane przez dtuzszy
o czas.

Zospél §|I|.1|ka ) ) ) + Zawsze przechowywac urzadzenie w dobrze wentylowa-
Zespot IS|In|ka przecieraj ty'lko wﬂgqtnq szmatka, a nastepnie nym i suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.
0suszaj za pomoca suchej szmatki + Regularnie smarowac sitka olejem roslinnym.
Taca do napetniania, spirala, obudowa spirali
i wszystkie akcesoria

/\ UWAGA:

Nie myj tych czesci w zmywarce do naczyn. Powierzch-

nie moga, utraci¢ potysk.

+ Podzespoty nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
+ Splucz czysta woda i osusz czesci.

Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy

Urzadzenie nie dziata. | Urzadzenie nie jest zasilane. | Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomocg innego urzadzenia.

Wiozy¢ prawidiowo wtyczke sieciowa,

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Urzadzenie jest uszkodzone. | Skontaktuj sie z naszym serwisem lub specjalista.

Przetacznik funkcyjny (4) Ustawi¢ przefacznik funkeyjny w poz. ,I”.

ustawiony w poz. ,0”.

Urzadzenie jest zablo- | Resztki jedzenia przykleity sie | 1. Ustawi¢ przetacznik (3) w poz. 0" i poczekac na zatrzymanie

kowane. do zarnika. silnika.

2. Ustawi¢ przetacznik funkcyjny w poz. (4) ,O”.

3. Nacisnij ,R” na przetaczniku (3), aby poluzowa¢ blokujace
resztki jedzenia.

4. Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.

5. Mozna juz usuwac przywierajace osady.
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Dane techniczne

MOGEL:....vvever i PC-FW 1272
Zasilanie:..... ..220-240V~, 50/60 Hz
Moc znamionowa: 350-450W

Maksymalna moc zablokowanego silnika
Klasa ochronnosci:...

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjna do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktére sq wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie sg uwzgledniane
przez t gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp.z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Paristwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Paristwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wplyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
T droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest réwniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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FONTOS:
El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-
sokat.

Hasznalati utasitas A késziilék kicsomagolasa
Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik, 1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasabl.
elégedetten hasznalja majd a késziiléket. 2. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul
Akésziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa foliakat, toltsanyagot, kabelkotegeldket és kartoncso-
el a hasznélati Gtmutatot és a killén mellékelt biztonsagi magolast. o o
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve 3. Ellendrizze a szallitasi terjedelem teljességet.
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehetéség szerint a belsé 4. Ha a csomagolas tartalma hidnyos, vagy ha sérilések
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonsagos helyen. Ha a eszlelnetdk, ne miikodtesse a keszlileket. Azonnal
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje juttassa vissza a kereskedohoz. o
az bsszes vonatkozé dokumentumot. 5. Akésziiléken még Iehetnek por- vagy gyartaS{_marad-
vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a
A hasznélati utmutatoban talalhaté szimbélumok »Tisztitas” pontban leirtak szerint.
Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjiik, mindenképpen iigyeljen A kezeloelemek attekintése/
e%ek_r_e'ann’ak érdgke:zben, hogy elkerlje a baleseteket és a A csomag tartalma
késziilék karosodasat: .
1 Témérud
/N FIGYELMEZTETES: 2 Toltétalca
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és 3 Kapcsolo ON/O/R (el6re/ki/ visszatérés)
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre. 4 Funkcid kapcsolo 1/0 (be/visszatérés)
; 5 Motor
/N VIGYAZAT: 6 Csavar
Lehetséges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy mas 7 Csigahaz
targyakban kart tehet. L,
Abrak A-D
8 Csiga
Tartalom 9 Vagokés

10 Perforalt tarcsa (finom, kdzepes, durva)
11 Zarkarika

12 Kolbasztoltd feltét

13 2-részes tartozék kibbe-tolt6

14 Kekszes rogzités

15 Sin kekszek szamara

Akésziilék hasznalatara vonatkozd figyelmeztetések.......40
Megjegyzések hasznalatra ...........cccovceneeenerenneeeeineerneninnes

Elokészités
Elektromos csatlakoztatés....

MAGYARUL

Rendeltetésszerii hasznalat
Ezt a késziléket a kovetkez6kre hasznaljak:

Kapcsol6 funkciok ) L

Miikédés + Az ételek daralasara.

Tisztités .. + Tészta vagy tészta formazasa kiilonbozé tartozékokkal.
Tarolas Haztartasbeli és hasonlé felhasznalasra készillt.

Hibaelharitas
Miszaki adatok
Hulladékkezelés

Csak a jelen hasznalati Utmutatéban leirt médon szabad
hasznalni.

Akeészillék barmely mas célu felhasznalasa rendeltetéselle-
nesnek mindstl, és kart vagy személyi sértilést okozhat.

A gyarté nem vallal felelésséget a nem rendeltetésszeri
hasznalatbol fakadd sériilésekért.
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MAGYARUL

A késziilék hasznalatara

vonatkoz6 figyelmeztetések
Akeés pengéi élesek! Sériilésveszélyes! Legyen dvatos
az egyes részek dsszeszerelésekor, szétszerelésekor és
tisztitasakor.
Ne érintse meg a mozgd alkatrészeket.
Atartozékok cseréje el6tt varjon, amig a penge megall.
A bekapcsolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
tartozéktartozék helyesen van-e felszerelve és szilardan
régzitve.
Mindig a mellékelt témd eszkozt hasznalja. Soha ne
dugja az ujjait a téltényilasha!

Megjegyzések hasznalatra

I\ VIGYAZAT:
Ne daraljon semmilyen kemény targyat, pl. csontot,
héjakat.

Végja 6ssze a hist 2,5cm-es darabokra. Ugyelien ra,
hogy ne legyen csont vagy in a hasban.

Hus durva darabokra daralaséhoz hasznélja a legna-
gyobb nyilasokkal rendelkezé rostélyt.

A masodik Iépésben valassza ki a finomabb vagy koz-
ponti furatu rostélyt. Attél fiigg, hogy mennyire finomra
akarja daralni a hust.

Adaralas elétt kenje meg a rostélyokat étolajjal.

Ha hust daral, helyezzen egy edényt a kimenet ala.

A Kebbe” feltét (13) segitségével hus vagy tésztahenge-
rek formazhatok.

Kolbasztoltés
Ehhez hasznalhat természetes- vagy akér mibelet is.

1.

2.
3.

Ha a természetes bél mellett dontott, felhasznalas el6tt

aztassa vizbe a belet.

Kbésson csomoét a bél egyik végére.

CsUsztassa ra a belet a kolbasztoltd feltétre.

Adagolja a kolbaszhust a kolbaszfeltéten keresztill, és

toltse be a kolbaszbélbe.

- Ugyelien ra, hogy a kolbaszhs lazan legyen a bélbe
toltve, mivel a kolbasz térfogata sités vagy f6zés
kézben megnd, és a bél kirepedését okozhatja.

. Amikor az els6 kolbasz eléri a kivant hosszisagot, az

ujjaival nyomja dssze a kolbaszt a kolbaszfeltét végén.

. Forgassa el a kolbaszt egyszer vagy kétszer a sajat

tengelye korill.

. Amig némi tapasztalatot nem szerez, kapcsolja ki a

kész(iléket minden egyes kolbasz utan.

Siitemények formazasa

1.

2.
3.
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Szerelje 0ssze a kekszfelerdsit6t. Csusztassa a sinta
kivant kekszforméara.

Tegye a tésztat a tolteléktalcara és a toltelékre.
Akezével tartsa a formazo feltétbdl kijove tésztaszalakat,
és vagja el, amint elérik a kivant hosszusagot.
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El6készités

Ehhez vegye figyelembe a 3. és 4. oldalon 1év6 attekintést

is.
1.

2.

3.

4.

Nyissa ki a csigahaz befogasét a késziléken lévd
csavarral (6).

Atoltécsonkkal felfelé helyezze bele a csigahazat (7)
a csigameghajtasba, és az 6ramutatd jarasa iranyaba
forgatva, hlizza meg ismét a csavart.

Helyezze a toltétalcat a toltényakra ugy, hogy a talca
rogzitése a motorblokk folé kerdljon.

Tolja be a csigat (8) a csigahaz vizszintes részébe.

Atartozékok 0sszeszerelése a kovetkezd részben van
részletezve. Az igényeinek megfeleléen készitse el6 a
husdaralot.

A husdaralo dsszeszerelése

Kérjtik, tekintse meg az ,A” pont alatti &brakat is
(4. oldal).
Jarjon el a Elékészités” 1-4. pontjaban leirtak szerint!

. Acsiga tengelyére tegye ra a vagokést tgy, hogy a

koszoriilt lapja kifelé nézzen.

. Vélassza ki a perforalt tarcsat (10). Figyeljen a mélye-

désekre.

. Csavarja ra a zarkarikat az dramutato jarasanak iranya-

ban.

Folytassa az olvasast az ,Elektromos csatlakoztatas” és a
,Mikédés” cimszo alatt.

A kolbasztolto feltét felszerelése

Kérjtik, tekintse meg az ,B” pont alatti &brakat is
(4. oldal).
Jarjon el a Elékészités” 1-4. pontjaban leirtak szerint!

. Acsiga tengelyére tegye ra a vagokést ugy, hogy a

koszoriilt lapja kifelé nézzen.

. Vélassza ki a perforalt tarcsat (10). Figyeljen a mélye-

désekre.

. Helyezze ra a kolbasztéltd feltétet a csigahazra.
. Csavarja ra a zérkarikat az 6ramutaté jarasanak iranya-

ban.

Folytassa az olvasast az ,Elektromos csatlakoztatas” és a
,Miikodés” cimszo alatt.

,Kebbe” feltét felszerelése

Kérjlk, tekintse meg az ,C” pont alatti abrakat is
(4. oldal).
Jarjon el a ,Elékészités” 1-4. pontjaban leirtak szerint!

. Helyezze ra a kétrészes ,Kebbe” feltétet a csiga tenge-

lyére. Figyelien a mélyedésekre.

. Csavarja ra a zérkarikat az 6ramutaté jarasanak iranya-

ban.

Folytassa az olvasast az ,Elektromos csatlakoztatas” és a
,Mkodés” cimsz6 alatt.

02.08.23



A keksztart6 rogzitése Kapcsolo ON/O/R (el6re/ki/visszatérés)

Ezzel a feltéttel killonféle alaku stiteményeket formalhat a Akeészilék eldre és vissza is képes forogni. Ha a csiga
tésztabdl. Ez kilondsen alkalmas a froccsds kekszekhez. elakad, az iranyvaltoval kiszabadithatja.
+  Kérjuk, tekintse meg az ,D” pont alatti abrakat is - Elére
(4. oldal). + Allitsa a funkciokapcsold (4) ,I” allasba.
+ Jarjon el a El6készités” 1-4. pontjaban leirtak szerint! + Allitsa a kapcsolot (3) ,ON” allasba. A késziilék most
5. Acsiga tengelyére tegye ra a vagokést gy, hogy a ,elbre” modban van.
kdszoriilt lapja kifelé nézzen. - Visszatérés
6. Helyezze be a durva lyukacsos tarcsat. Figyelje meg a + Allitsa a kapcsolét (3) ,0” helyzetbe és varja meg,
mélyedéseket. amig a motor megall.

7. Helyezze be a kekszfelszerelést (14) a kupakba. + Allitsa a funkciokapcsol (4) ,0” allasba. Nyomja meg
8. Forditsa a zaroszerkezetet a keksztartozékkal egyitt az az ,R” részt a kapcsolon (3). A kész(ilék ,visszatérés”
6ramutat6 jarasaval megegyez6 iranyban a spiralhazra. lizemmaédban mUikddik mindaddig, amig lenyomva

9. Nyomija &t a sint (15) a keksztartozon évé nyilasokon. tartja a kapcsolot.
Folytassa az olvasast az ,Elektromos csatlakoztatas” és a - Kikapcsolas
,Mikodés” cimszo alatt. + Allitsa a kapcsolét (3) ,0” helyzetbe és hiizza ki a

halozati kabelt.
Elektromos csatlakoztatas

1. Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halézati aram Mikodeés

fesziiltsége megfelel a készlléken feltlintetett értéknek. z S )
Ezt a késziilék adattabléjan taldlja. /N FIGYELMEZTETES: Serilésveszely!

2. Ugyeljen arra, hogy a kapcsolé (3) kikapcsolt ,0” M'"‘,"g a "_‘,BI,Iekel__t t‘,?m‘,’ ?SZKOZt szl Sl s
allasban legyen. A funkciovalaszto kapcsolot (4) ki kell dugia az ujiit a tolionyilasbal
kapcsolni.

3. Csak el6irasszerien felszerelt, foldelt konnektorba csat-
lakoztassa a késziiléket.

/\ VIGYAZAT:

Akésziléket 10 percnél hosszabb ideig ne hasznalja
egyfolytaban. Hagyja hdilni 10 percig, mielétt Gjra hasz-
; ., nalna.

Kapcsolo funkciék 1. Adagolja a husdarabokat (hiispép/kolbédszmassza vagy

Funkci6 kapcsol6 /O (be/visszatérés) tészta) a toltdtalcara és a toltdnyakba.
Afunkciokapcsold (4) segitségével valassza ki a kapcsold 2. Ha szlikséges, a tomdruddal nyomja le a hist és a
(3) kivant miikodési madjat. tésztat.

Miikodés befejezése

1. Huzza ki a halozati dugét a konnektorbdl.

2. Szerelje szét a hisdaralé részeit.

3. Ahasznalt tartozékokat tisztitsa meg a , Tisztitas” rész-
ben leirtaknak megfelelen.

Tisztitas
A\ FIGYELMEZTETES:
« Tisztitas eldtt mindig huzza ki a haldzati dugét a konnektorbdl.
Vérja meg, amig a készulék lehdil.

» Tisztitaskor soha ne meritse viz ala a motoregységet. Ezzel
aramités vagy tliz veszélyét idézné eld.

a4
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/\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznéljon drétkefét vagy egyéb surol6 eszkozt!
+Ne hasznaljon maro vagy karcol6 hatasu tisztitoszert!

Motoros egység
A motoregységet csak nedves ruhaval tordlje le, és utana
szaraz ruhaval torélje szérazra.

Toltotalca, csiga, csigahaz és a tobbi tartozék

/N VIGYAZAT:
Akeészilék ezen részeit ne mosogatogépben mossa el.
Matta valhat a feliletik.

+ Hasznaljon kevés mosogatoszert és tisztitsa meg ezeket
az alkatrészeket meleg oblitévizben.

+ Mosogatas utan dblitse le tiszta vizzel, majd szaritsa
meg Gket.

Tarolas

+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak alapjan. Hagyja,
hogy a tartozékok teljesen megszaradjanak.

+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagola-
saban térolja, ha hosszabb ideig hasznalaton kiviilre
helyezi.

+ Mindig jol szelléz8, széraz helységben, gyermekekté|
tavol tarolja a készuléket.

+ Rendszeresen vonja be a rostélyokat névényi olajjal.

Hibaelharitas

tak a fonalra.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akészilék nem A késziiléknek nincs tapel- Ellenérizze a haldzati aljzatot egy mésik kész(ilékkel.
miikodik. latasa. Helyesen dugja be a halézati dugot.
Ellendrizze a hazi biztositékot.

A készillék meghibasodott. Forduljon szerviziinkh6z vagy szakemberhez.

Afunkcio kapcsolé (4) 0" Allitsa a funkcié kapcsolét ,I” allasba.

4llasba van kapcsolva.
Akésziilék elakad. Elelmiszer-maradékok tapad- | 1. Allitsa a kapcsolét (3) ,0” helyzetbe és varja meg, amig a

. Alitsa a funkcio kapcsolét (4) ,0” dllasba.
. Nyomja meg az ,R” gombot a kapcsolén (3) az elakadt étel-

. Kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a konnektorbdl.
. Tavolitson el minden beragadt maradékot.

motor megall.

maradékok fellazitdsahoz.

Miiszaki adatok

NEHO SUIY: -..oooeveerirc s kb. 4kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készliléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
el6irasoknak megfelelden gyartottak.
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Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdmyezettinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznalja az elektromos készllékek artalmat-
lanitasara kijelolt gy(jthelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készlilékeit, amelyeket
tobbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.
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Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddije és szerzédéses partnere
koteles a régi késziléket is ingyenesen visszavenni.
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PYCCKWK

BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

0630p getaneit npubopa ...
Pucynkn A-D
Pacnakoska ycTpoiictea
0630p aetaneit npubopa/KomnnekT noctaskw....
HABHAUEHME .......ooveeririireie s
lMpenynpexaeHns No MCMomnb30BaHMK YCTPOCTBa .
[TpUMEYaHNS MO UCTIONB30BAHMS .....ovvevrverrerersseereeeeeeans 45
lMoaroToBka
OneKTPUYECKOe NOAKIIOYEHNE ....
MMepekmioyaTenb GyHKLMIA..
Okcnnyartauus
Yuctka
XpaHeHue
YcTpaHeHue Henonagok
TexHU4eckne aaHHble
Ytunusaums
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PacnakoBka ycTponcTBa

1. W3BnekuTe yCTPOCTBO W3 YNaKOBKM.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Takie kak
honbra, HanonHUTENb, kabernbHble CTSHKKW 1 KAPTOHHAS
ynaKoBka.

3. TpoBepbTe KOMNMEKT MOCTaBKM Ha KOMMMEKTHOCTb.

4. Ecnv copepxuMoe ynakoBkv HenosHoe Ui eCcrin MOXHO
06HapYXUTb NOBPEXLEHUS, HE 3KCyaTUPYiTe YCTPON-
CTBO. HemepneHHo BepHUTe ero aunepy.

5. Ha ycTpoiicTBe MOXET 0CTaBaThCs Mbifb Ui OCTATKMA
npou3BoaCcTBa. Mbl pekoMeHayeM 0umLLaTh YCTPONCTBO,
kak onucaHo B pasgene «4uctka.

0030p getaneii npubopa/
KomnnekT noctaBku

1 Tonkatenb

2 3anpaBoyHbIN NOTOK

3 TMepexntoyatens ON/O/R (Bnepea/Bblk./Bo3BpaT)
4 TMepexntovatens dyHkuum 1/ O (Bkn/Bo3Bpar)

5 [puratens

6 BuHT

7 Kopnyc LHeka

Pucynku A-D
8 LHek
9 Hox
10 MepdopupoBaHHbIE AnCKM (MenKasi, cpeaHsis, rpybast)
11 Cronop
12 Hacagka ans cocucok
13 Hacagka ans ke66e 13 2 yacreit
14 Kpennenwe onis G1CKBUTOB
15 Hanpasnsiowas ans 6ucksntos

HasHauenue
[JlaHHbI7 npubop ncnonsayeTcs Ans:
* W3venbyerus (dapLua) npoayKToB.
+ GOpMMPOBAHMSA NaCcTbl UMK TECTA C NOMOLLbIO Pasnny-
HbIX HacafjoK.
[Mpnbop npeaHasHayeH Ans UCnomnb3oBaHs B BbITy 1
aHanoryHbIX MPUMEHEHUN.
YCTPOWCTBO MOXET UCMONb30BATLCA TOMBKO B COOTBET-
CTBIV B NPUBEAEHHBIMY 30ECh MHCTPYKLMSAMM.
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Vcnonb3oBaHue B ApYruX LIENsiX U He B COOTBETCTBUM C WH-
CTPYKLMSIMU CYMTAETCS HENPaBUMbHBIM 1 MOXET MPUBECTY
K ropye MMYLLECTBA 1 fINYHOM TpaBMe.

V13roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 33 yu.Lep6, CBs-
3aHHbIi1 C HenpaBuIbHBIM UCMOMb30BaHUEM.

MpeaynpexneHus no
MCNONbL30BaHMIO YCTPOKHCTBA

+ Jle3us Hoxa 04eHb ocTpble! CyLyecTByeT onacHoCTb
nonyyeHus TpaBMblI! byabTe 0cTOpoXHbI Ny cHopke,
pasbopke 1 YMCTKE OTAENbHBIX AeTanei.

* He npukacaitTech K ABUXYLLMMCS YacTsIM.

+ [lepen 3aMeHON NPUHAANEXHOCTEN LOXANTECH OCTa-
HOBKM N1e3BMSI.

+ Tepen Bknto4eHrem ybeanTeck, YTo Hacagka npa-
BUNbHO YCTAHOBEHA 1 HAZEXHO 3akpenreHa.

+ Bceraa nonbayitTech npunaraeMbii Tonkatens. Hukorga
He BCTaBNsTe NarbLibl UK KyXOHHbIE NPeAMEThI B
noJatoLLYH roproBIHY!

anMe‘-IaHVIﬂ Mo Ncnonb30BaHUA

/N BHAMAHHME:
Hukoraa He nponyckaiite Yepes MscopybKy Teepable
npeameTbI, Takue kak KOCTY N CKopAyny.

+ HapesxbTe MAco kybukamu npumepHo no 2,5cm. Yoean-
TeCb, YTO B MSCe OTCYTCTBYIOT KOCTU U CYXOXKMUIUS.
+[ins rpyboii pybKu Msica CMONb3yiTe AUCK C CambiMu

BonbLUMMN OTBEPCTUAMM.

+ Ha BTOpOM 3Tane BbibepuTe ANCK C MEHbLLMMY OTBEP-
CTUSIMM U C OTBEPCTUSIMM B LiEHTpe. B 3aBucmocTu
0T TOrO, KaK MEIKO Bbl XOTUTE HapyouTb MSICO.

+ Tepen Hayamnom crerka CMaxbsTe CeT4aTble Hacaaku
MOACONHEYHBIM MACIIOM.

+ [pv nponyckaHn1 Msca Yepe3 Mscopybky, noctaebTe
kakyto-nnbo emMKoCTb NOA BbIXOAHBIM pacTpybom
MSICOpYOKH.

+ C nomotwbto Hacapku ans keb6e (13) MoxHo dopmo-
BaTb TPyDOUKM 13 Msica Unm TecTa.

W3roToBneHue konbacok

Bbl MOXeTe 1Cronb3oBaTh HaTyparbHyH Ui UCKYCCTBEH-
Hyto 060mM0uKY.

1. Mpw ncnonb3oBaHUM HaTypanbHol 060MOYKM, 3aMoumTe
€e B Bofi€e nepef, Havarnom paboTbi.

2. 3aBshkuTe y3en Ha KoHLie 060MoYKy.

3. HageHbTe 0Bomnouky Ha Hacaziky Anst konbacok.
3anonHuTe 060mnoYKy chapLuem Yepe3 COOTBETCTBYHO-
LLiyI0 HacaaKy.

- YBenuTech, YTo hapLL 3anonHseT 060M0uKy He
MOTHO, NOCKONbKY MPM MPUrOTOBNEHNM KONBGACOK OH
YBENUYUTCS B 06bEME 1 MOXET pasopBaTh 06OMOUKY.
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4. Ecnv nepsas konbacka focturna Tpebyemoit AnHbl,
COXMUTE €e nanbLami Ha KOHLEe HacafKu.

5. 3akpyTute konbacky BOKpYr CBOE! OCK OfWH Uk ABa
pasa.

6. Moka Bbl He NONYYWM ONpPeaeneHHbI HaBbIK MPUTo-
TOBFEHNS, Bbl MOXETE BbIKIi04aTb YCTPOICTBO Nocre
KaX[10ro HarmomnHeHus konbacok Tpebyemoit AnHbI.

®opmoBKa neyeHb

1. Cobepure kpennenmne ans 61ckBMTOB. HaaeHbTe peiky
Ha Tpebyemyto dopmy buckeuTa.

2. MonoxuTe TECTO Ha 3anpaBOYHbIN NIOTOK W HANOMHK-
Tensb.

3. MonaepxviBaiiTe 3aroTOBKY W3 TECTA Ha BbIXOAE PYKOW 1

HapesaiiTe NeyeHbe HyXHOM AMMHbI.

MoaroToBKa
Vicnonb3yiite unntoctpatim Ha cTp. 3u 4.

1. OcsoboauTe Kopryc LHeka BUHTOM (6) Ha yCTpoiiCTBE.

2. BcrasbTe kopryc LHeKa (7) NoAatoLLEeN roprioBUHON
BBEPX B MPWBOS, LLHEKA 1 3aTSHUTE BUHT MO 4acoBOA
CTperke.

3. YcTaHoBMTE 3anpaBOYHbIil NOTOK Ha 3aNMBHYHO rop-
NOBUHY Takvum 06pa3om, YToObI Kpennexre Ans notka
Haxoaumnock Haj 6riokom gpuratens.

4. BcraBbTe LWHEK (8) B ropu3oHTanbHyto YacTb Kopryca
LUIHeKa.

C6opka aKkceccyapoB onvcaHa B NOCTEAYHOLUMX CEKLMSX.
MoaroToBbTe MACOPYOKY B COOTBETCTBIM CO CBOUMM
HyXzaamm.

C6opka macopyoku
+ Cwm. Takke unmntoctpaum B pasaene «A» (cTp. 4).
*  BobinonHuTe nyHkTbl 1-4 B paspene «[loarotoskay.

5. YcTaHoBuMTE HOX Ha Ban LUHEKa OCTPbIMI KPOMKaMu
HapyXxy.

6. Bbibepute nepdopupoanHbIn guck (10). Obpatute
BHUMaHWe Ha yrnybnenus.

7. TloBepHUTE CTONOP MO YaCOBOW CTPESKE.

MpogoskeHue uuTaiite B pasaenax «JneKTpUieckoe
MOAKITKYEHNEY W «DKCTnyaTaumsy.

YcTaHOBKa Hacagku Ansi COCUCOK
+ Cwm. Takke unntoctpaum B pasaene «By (cTp. 4).
+ BoinonHuTe nyHkTbl 1-4 B pasnene «Moarotoskay.

8. YcTaHoBMTE HOX Ha Ban LUHEKa OCTPbIMU KpOMKaMu
Hapyxy.

9. Bbibepute neptopupoBaHHbIi auck (10). Obpatute
BHMMaHWe Ha yrnybnenus.

7. YcTaHOBUTE HacajKy NS COCUCOK Ha KOPMYC LUHeKa.

8. TNoBepHWTE CTOMOP N0 YACOBOW CTPENKE.

MpogoskeHue uuTaiite B pasaenax «JneKTpUIeckoe
MOAKITKYEHNEY W «JKCTnyaTaumsy.
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YcTaHoBKa Hacagku ans ke6be

+ Cwm. Takke unmocTpauum B pasgene «C» (cTp. 4).
+ BbinonHuTe nyHKkTbl 1-4 B pasaene «Moarotoska.

5. YcTaHoBuTe Hacaaky ans kebbe 13 2 yacTeit Ha Ban
LwHeka. OBpaTiTe BHMMaHKe Ha yrnybnexus.
6. MoBepHuTE CTOMOP NO YacoBOI CTPESKE.

lMpopomkeHne YuTaliTe B pasnenax «AnekTpuyeckoe
MOAKIOYEHNEN U «KCTIyaTaLysy.

YcTtaHoBKa Hacagku Ans nevyeHbs

Ota Hacagka no3gonsieT nony4atb pasnunyHble hopmbl U3
TOTOBOrO TecTa Anst NeyeHbst. IT0 0COBEHHO NOAXOANT ANs
CnpuHLEeBaHna BuckauToB.

+ Cwm. Takke unmiocTpauum B pasgene «D» (cTp. 4).
+ BbinonHuTe nyHkTbI 1-4 B pasaene «Moarotoskay.

5. YcTaHOBWUTE HOX Ha Bar LUHEKa OCTPbIMY KpOMKaMu
Hapyxy.

6. BcrasbTe fnck ¢ kpynHoii nepchopalmen. Obpatute
BHWMaHKe Ha yrnybnenms.

7. YcTaHoBuTe Hacaaky Ans 6ucksuta (14) B KpbILLKY.

8. lMoBepHuTe 3aTBOP BMECTE C HAcaaKol-61CKBUTOM NO
4acoBo1 CTPerKe Ha CpanbHbIi KOpryc.

9. MpopeHbTe HanpaensioLLyto (15) Yepes nassl Ha Ha-
cagke ans buckeua.

[MpopomkeHne yuTalTe B pasfenax «AnekTpuieckoe
MOAKIHOUYEHNE» U «IKCTIyaTaLysy.

AnekTpuyeckoe NogknoYeHne

1. TlpoBepbTe, YTO HAMPSHKEHNE CETEBOTO 3MEKTPONUTa-
HUS, KOTOPOE MpeanonaraeTcs 1Cnomnb30BaTh, COOTBET-
CTBYET HOMUHany npubopa. HomuHanbHoe HanpsxeHue
npubopa yka3aHo Ha MH(OPMALMOHHO Tabrnyke.

2. MNepexntoyatens (3) AomkeH ObITb B nonoxeHn «0».
lMepexntoyatens yHKUWIA (4) AOMKEH ObITb OTKIIOYEH.

3. MoacoeamnmTe Nprbop K BCTPOEHHON B COOTBETCTBUM
C NPEANMNCaHNSMM LUITEMNCENbHONM PO3ETKE C 3aLUNTHBIM
KOHTaKTOM.

Mepekntoyatenb yHKLMIA
Mepekntoyatens yHkumm 1/ O (Bkn/Bo3Bpar)

Vcnonb3ayitte nepekniovatens dyHkuwit (4) ans Boibopa
Xenaemoro pexumMa paboTbl Ans nepeknoyatens (3).

Mepeknioyatens ON/O/R (Bnepea/Bbikn./Bo3BparT)
Mpubop umeeT tyHKUMIO paboTbl Bnepes v Hasaa. Ecnn
LUHEK 3aCTOMOPMTCS, TO BKMIOYEHUEM (YHKLMM Hasaz
MOHO 0cBOBGOAMTB ero.

- Bnepen
+ [loBepHuTe Nepekntoyatens (yHKLmiA (4) Ha «I».
+ YcraHoBuTe nepekmioyatens (3) B nonoxexne « ON».
Mpubop GyneT paboTaThb B pexume «Bnepeay.

- BosBpar
+ YcraHoBuTe nepekmioyatens (3) B nonoxexue «0»
11 BOXANTECH OCTAHOBK AABUraTens.
+ YcTaHoBuTe Nepekmioyatenb yHKUNIA (4) B no-
noxenue «O».Haxmute «R» Ha nepekmiovarene
(3). Mpubop byaeT B pexume «BO3BPAT», NOKa Bbl
yAepkvBaeTe NepekntoyaTenb HaxaTbiM.

- Bbikntoyenne
* YcTaHosuTe nepekmioyatens (3) B nonoxexue «0»
11 BbIHbTE BUTKY 13 PO3ETKU.

Akcnnyarauus

A MPEOYNPEXOEHWUE: Puck TpaBMbI!

Bcerga nonbayitech npunaraembiii Tonkatenb. Hukoraa
He BCTaBNsiATe NanbLbl UK KyXOHHbIE MpeaMeTh B
MOAAHOLLYIO0 FOPIOBUHY!

/\ BHUMAHME:

He vcnonbayiite npubop gonblue 10 MUHYT B HeNpepbIB-
HOM pexume. [laitte emy ocTbITb B Tedermre 10 MuHyT
nepeq MCronb3oBaHNeM CHOBA.

1. MonoxwTe Kycoukn Msica (MACHOM Macchl/ dpaplua Ans
konbacok v TeCTo) B IOTOK UMK B BOPOHKY.

2. Tpyn Heo6Xx0AMMOCTM YNOTHANTE MSCO 1 TECTO TOr-
kayom.

3aBepLueHue onepauum

1. BbIHbTE CEeTeBYH BAMKY 113 PO3ETKM.

2. PasbepuTe Bce YacTu MsAcopyoku.

3. OumcTuTe BCe 1CNOMb30BABLLMECS YacTy, kak OMMCaHO B
pasgene «4uctkan.

Yuctka

/\ MPEQYNPEXOEHUE:

* [lepep ynCTKOM BCEraa BbIHUMANTE CETEBYHO BUSKY U3 PO3ETKN.
[NoooxauTe, noka Npubop OCTbIHET.
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/N TIPEQYNPEXOEHME:

* Hukorga He norpy>|<a17|Te 6ok asuraTens B BOAY AnA YUCTKN.
OTO MOXET NPUBECTU K NOPaXEHUIO NTEKTPUYECKMM TOKOM UITN

BOCMJT@aMEHEHUIO.

/\ BHUMAHYE:

+He ucnornb3yiite NPOBOMOYHYHO LUETKY Nk Kakue-nnGo
Apyrvie abpasvBHbIE NHCTPYMEHTBI.

* He ncnonb3ayite kakve-n1bo kucnoTsl unu abpasme-
Hble BeLLeCcTBa.

Bnok auratens

Briok aBuratens YACTUTe TOMBKO NPOTUPKON BMAXHOM
TKaHblO 1 3aTeEM CyXOl71 TKaHbHO.

3anpaBoYHbIii NOTOK, WHEK, KOPNYC LWHeKa 1
BCe HacagKu

/N BHAMAHHME:
He moiiTe 3111 ieTanm B nocyLoMOeYHoON MatumHe. Mo-
BEPXHOCTY MOTYT MOTYCKHETb.

+ OuuwyaiiTe 3Tn ieTanv B TENMON NPOTOYHON BOAE C
1CNOnb30BaHNeM HEBOIBLLOTO KONMYECTBA XUAKOCTY
ANS MbITbS NOCYAbI.

+ OnonocHuTe YMCTOV BOAON U BbICYLLNTE.

XpaHeHue

+ [louncTuTe YCTPONCTBO, Kak OnmcaHo. MonHOCTbI0
MpOCYyLUMTE HACaaKN.
Ecnu yctpolicTBo He GyneT 1cnonb3oBaTbCs AnUTENb-
HOe BPEMS,, TO PEKOMEHYETCS XPaHUTb €10 B OpUr-
HanbHOM ynaKoBKe.

+ Bcerpa xpaHuTe yCTpoICTBO B XOPOLLO NPOBETPUBAE-
MOM Y CyXOM MECTE, He [JOCTYMHOM [ETSIM.

+ PerynsipHo cmasbliBaliTe Hacagku HebombLUMM Konuye-
CTBOM pacTUTENbHOMO Macria.

YCTpaHeHVIe Henosnagok

Mpo6nema Bo3moxHas npuumHa

YcTtpaHeHue

[Mpn6op He paboTaeT. | Mpubop He MMeeT anekTpo-

MpoBepbTe PO3ETKY C ApYrUM MprbopoM.

nuUTaHnA.

npaBVIﬂbHO BCTaBbTe CETEBYHO BUJIKY.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTeNb B JOME.

MpuBop HeucnpaseH.

O6paTuTech B Hallly CEPBUCHYIO CYXBY U K cneLmanucry.

Mepeknioyatens hyHKUWA (4)
YCTaHOBMEH Ha «O».

YcTaHoBuTe nepeknodatent hyHKUWA Ha «I».

YcTpoiicTBO 3abnoku-
poBanock.

Ocratku MU Npunnnamn K
HUTW.

1. YcraHosuTe nepeknioyatens (3) B nonoxeHue «0» n goxau-
TeCb OCTAHOBKY ABMraTens.

2. YcTaHoBuTE nepekntoyatens tyHKLmiA (4) B nonoxexne «O».

3. Haxwmute «R» Ha nepekntoyatene (3), 4tobbl ocnabuts
BnOKMPOBKY OCTATKOB MULLM.

4. BbIKmtounTe YCTPOICTBO W BbIHBTE BUTKY 13 PO3ETKA.

5. Ypanute MeLuaroLLe ocTaTki.
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PYCCKWK

TexHuyeckme AaHHble

Mogens: . ..PC-FW 1272
/ICTOYHMK NUTaHNS: ...220-240B~, 50/60Ty
HOMMHANBHASA MOLHOCTD: ....vvvveveeseeneisneens 350-450Bt

MakcumanbHas MOLLHOCTb
3a6r10KNPOBaHHOTO ABUraTENs: ...
Knacc 3aWpTbl: ..

....1000-1200Bt

CoxpaHeHo NpaBo Ha TeXHWYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHNs B pamkax NpoaosKatoLLeics pa3paboTki
npopykTa.

[JlaHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [Je/iCTBYHOLLMMM AupekTBamn CE
V1 M3TOTOBNEH B COOTBETCTBUM C MOCTEAHIMM NPaBUiamm
BesonacHocTy.

Ytunusaums
3HaueHu1e cUMBONIA «KOP3UHA»
3aLyyTa okpyKatoLLer cpeabl: He JonyckaeTcs
yTURM3aLVs nekTponprbopo BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMM OTXOZaMU.

YTunusauus yctapesLueil TEXHUKUA 1 Henc-
MpaBHbIX 3MEKTPONpPMBOPOB NPOM3BOANTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTAX.

He gonyckaiite HenpaBUnbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. 3TO
HaHOCHT Bpef OKkpyXatoLLiel cpefie M okasblBaeT HeraTme-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

OxasblBaiiTe COAeiiCTB1e NporpamMme yTUN3aLmum 1 apy-
M chpopmam nepepaboTkin ANEKTPOHHOMN 1 AMEKTPUYECKOIA
TEXHUKM,

MHcbopmaLmio 0 nyHKTax yTunnsaLum ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
11 NapTHep o A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHATL
cTapbii npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-FW 1272

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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